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บทสรุปผู้บริหาร 

 

ด้ ว ย ม ห า วิ ท ย า ลั ย เ ท ค โ น โ ล ยี ร า ช ม ง ค ล ก รุ ง เ ท พ  ไ ด้ รั บ ทุ น อุ ด ห นุ น แ ผ น บู ร ณ า ก า ร เ พื่ อ ก า ร วิ จั ย  

จากเงินกองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 ภายใต้แผนงานยุทธศาสตร์การวิจัยและพัฒนา

นวัตกรรม เร่ือง “การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตของกล้วยเศรษฐกิจเพ่ือเพ่ิมมูลค่าเป็นผลิตภัณฑ์และ เพ่ิมมูลค่าทางการตลาด

กล้วยหอมทองเพ่ือยกระดับคุณภาพชีวิตเกษตรกร อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี” ด้วยการบูรณาการความร่วมมือของนักวิจัย

ภายในมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ร่วมกับ กับองค์กรปกครองท้องถิ่น และภาคชุมชนผู้ใช้ประโยชน์ โดยมี

จุดประสงค์เพื่อสร้างรายได้เพิ่มและพัฒนาคุณภาพชีวิตที่ดีอย่างยั่งยืนของชุมชน  ภายใต้แนวทางการประยุกต์ใช้โครงสร้างพื้นฐาน

เพื่อพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมพร้อมใช้ เพื่อเพิ่มมูลค่าผลิภัณฑ์ของชุมชนเพื่อยกระดับเชิงพาณิชย์ เพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์

และการบริหารจัดการการตลาด และสามารถยกระดับคุณภาพชีวิตของเกษตรกรผู้ปลูกกล้วยหอมทองอ าเภอ ชะอ า จังหวัด 

เพชรบุรี โดยมีพื้นท่ีน าร่องกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ซึ่งเป็นชุมชนที่มีความโดดเด่นด้านสินค้าเกษตรที่หลากหลายและมีคุณภาพ 

โดยการด าเนินวิจัยและพัฒนาด้วยเทคโนโลยีพร้อมใช้ ผลการด าเนินตามแผนงานโครงการแบ่งออกเป็น 3 ระยะ ดังนี้  

การด าเนินงานโครงการระยะที่ 1 การพัฒนาเทคโนโลยีการแปรรูปจากคุณค่าทางโภชนาการของกล้วยหอมทองเป็น

ผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพ จากผลการด าเนินงานได้มีการพัฒนาผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองแปรรูปโดยใช้โดมพลงังานแสงอาทิตย์เป็นการ

พัฒนาโดมพลังงานแสงอาทิตย์ที่สามารถน าไปพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปจากกล้วยหอมทองได้อย่างมีประสิทธิภาพ โดยศึกษา

อุณหภูมิและความช้ืนภายในโดมพลังงานแสงอาทิตย์เบื้องต้นโดยบันทึกความสัมพันธ์ของอุณหภูมิและความช้ืนภ ายในและ

ภายนอกโดมพลังงานแสงอาทิตย์ แล้วพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยหอมทองโดยใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์ ได้แก่ กล้วยหอมทองผง 

ขนมกล้วยหอมทองอบกรอบ น ้าเชื่อม 

กล้วยหอมทอง กล้วยหอมทองอัดเม็ด รวมทั้งคุณสมบัติทางเคมี ทางกายภาพ อายุการเก็บรักษาและคุณค่าทางโภชนาการของ

ผลิตภัณฑ์ 

การด าเนินงานโครงการระยะที่ 2 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์จากวัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทองเพื่อ

สร้างมูลค่าเพิ่ม จากผลการาเนินงานได้มีการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์และผลิตภัณฑ์จากวัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอม

ทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้าเกษตร ประกอบด้วย การออกแบบและพัฒนาเครื่องขึ้นรูปภาชนะ เครื่องรีดกาบกล้วย เครื่องปั่น

เส้นใย ส าหรับใช้ในการผลิตบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากเศษวัสดุต้นกล้วย เพื่อพัฒนาไปสู่นวัตกรรมสิ่งทอ เช่น เสื้อผ้า กระเป๋า แผ่นไม้

ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองเพื่อท าเฟอร์นิเจอร์ เช่น ชุดโต๊ะ เก้าอี้ และพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือก

กล้วยหอมทองในเวชภัณฑ์เพื่อสุขภาพ เช่น ต ารับโลช่ัน และ ครีมบ ารุงผิวพ้ืน 

การด าเนินงานโครงการระยะที่ 3 การพัฒนากลยุทธ์การตลาดผลิตภัณฑ์จากกล้วยหอมทองเพื่อเข้าสู่การตลาดและการ

ท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน ได้ด าเนินการศึกษาแนวทางที่เหมาะสมและเป็นไปได้ในการกระจายผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วย

หอมทองในเชิงพาณิชย์ อีกทั้งเพิ่มมูลค่าให้กับวัตถุดิบ และการพัฒนากลยุทธ์การตลาดที่เหมาะสมให้กับวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

ช่วยยกระดับคุณภาพชีวิตของเกษตรกรผู้ปลูกกล้วยหอมทอง รวมทั้งการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน และ

การมีส่วนร่วมของชุมชนสู่แนวทางการพัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่

ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุรี 
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บทคัดย่อ (ภาพรวมหน่วยงาน)  

 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพมีรากฐานมาจากการหลอมรวมตัวกันของสถาบันการศึกษาสายอาชีพที่มี

ช่ือเสียงและประวัติศาสตร์มาอย่างยาวนาน 3 แห่งคือสถาบันเทคโนโลยีราชมงคลวิทยาเขตพระนครใต้หรือการช่างสตรีพระนครใต้ 

สถาบันเทคโนโลยีราชมงคลวิทยาเขตเทคนิคกรุงเทพฯหรือวิทยาลัยเทคนิคกรุงเทพฯ มีช่ือเสียงในความเช่ียวชาญทางด้านช่าง

อุตสาหกรรม และสถาบันเทคโนโลยีราชมงคลวิทยาเขตบพิตรพิมุข มหาเมฆ มีช่ือเสียงในความเช่ียวชาญในด้านบริหารธุรกิจ

การตลาดและภาษาต่างประเทศ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพจึงนับว่าเป็นศูนย์รวมองค์ความรู้ทางวิชาการทั้ง

ภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติในสายวิชาชีพที่ครบวงจรใน 4 กลุ่มความรู้คือ กลุ่มการบริหารจัดการ (Management) กลุ่ม

อุตสาหกรรมสร้างสรรค ์(Creative Economy Industry) กลุ่มวิทยาศาสตร์ ได้แก่ เคมี ฟิสิกส์ การจัดการอาหารปลอดภัย สุขภาพ

และความงาม และกลุ่มวิศวกรรมศาสตร์ (Engineering)  

          ระบบการบริหารจัดการงานวิจัยของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ มีการก าหนดภารกิจด้านการวิจัยและงาน

บริการวิชาการ โดยมีสถาบันวิจัยและพัฒนาเป็นหน่วยงานสนับสนุนด้านการวิจัยของหาวิทยาลัย นอกจากนี้มหาวิทยาลัยยังได้ให้

ความส าคัญในการผลิตผลงานวิชาการทั้งด้านคุณภาพและปริมาณ มีการก าหนดมาตรการและแนวทางปฏิบัติภายใต้ระบบบริหาร

จัดการวิจัย กล่าวคือ มีการพัฒนาศักยภาพนักวิจัย มีการจัดโครงการพัฒนาศักยภาพบุคลากรทางด้านการวิจัยเป็นประจ าทุกปี 

เพื่อเพิ่มศักยภาพในการท าวิจัยที่มีคุณภาพและผลิตผลงานวิชาการที่มีคุณค่า โดยจัดสรรงบประมาณเงินรายได้ของมหาวิทยาลัย

เพื่อเป็นทุนวิจัยหรืองานสร้างสรรค์ รวมทั้งการสนับสนุนการเผยแพร่ผลงานวิจัยในระดับชาติและนานาชาติ การสนับสนุนการเป็น

เจ้าภาพร่วมจัดการประชุมทั้งในระดับชาติและนานาชาติ และการสนับสนุนการเผยแพร่ผลงานวิจัยหรืองานสร้างสรรค์ในการ

ประชุมวิชาการและการตีพิมพ์ในวารสารระดับชาติหรือนานาชาติ การสนับสนุนเครือข่ายความร่วมมือทางวิชาการ มหาวิทยาลัยฯ 

มีความร่วมมือกับหน่วยงานภาครัฐ ภาคเอกชน องค์กรพัฒนาเอกชน มหาวิทยาลัยในพื้นที่ และองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น รวมถึง

หน่วยงานส่วนกลาง เพื่อการท างานทางด้านงานวิจัย งานบริการวิชาการ และการดูแลรับผิดชอบต่อชุมชนสังคม ตามที่ เครือข่าย

ขอความร่วมมือ 

                    สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ มีเครือข่ายความร่วมมือกับเกษตรจังหวัด

เพชรบุรีในด้านการร่วมพัฒนาพื้นที่โครงการพัฒนาและยกระดับสินค้าหนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ รวมถึงกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ด้วย

วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ด้วยการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ และการบริหารจัด การ

การตลาด เพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตของเกษตรกร และสร้างความเข้มแข็งของชุมชนในจังหวัดเพชรบุรี 
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Abstract 

 Rajamangala University of Technology Krungthep is rooted in the fusion of three well-known and 

historical vocational institutes, namely Rajamangala Institute of Technology, Southern Bangkok Campus or 

Southern Bangkok Women's Technician. Rajamangala Institute of Technology, Bangkok Technical Campus or 

Bangkok Technical College which is famous for its expertise in industrial technicians and Rajamangala Institute 

of Technology, Bophitphimukmahamek Campus Renowned for expertise in business administration, marketing 

and foreign languages. Rajamangala University of Technology Krungthep is therefore regarded as a center of 

academic knowledge, both theoretical and practical, fully integrated in 4 knowledge groups, namely 

Management Group, Creative Economy Industry Group, and Science Group. Chemistry, Physics, Food Safety 

Management health and beauty and engineering group (Engineering). 

      Research Management System of Rajamangala University of Technology Krungthep Research missions and 

academic service work are defined. The Research and Development Institute is the university's research support 

unit. In addition, the university has given importance to producing academic works in both quality and quantity. 

Measures and guidelines have been established under the research management system, that is, the 

development of researchers' potential. Research personnel development projects are organized annually to 

increase their potential to conduct quality research and produce valuable academic work. The university 

allocates the university's income budget to fund research or creative work, as well as supporting the 

dissemination of research results at national and international levels. Support for co-hosting both national and 

international conferences and supporting the dissemination of research or creative work at academic 

conferences and publication in national or international journals. Supporting Academic Cooperation Networks, 

the university has cooperation with government agencies, the private sector, NGOs. local university and local 

government organizations including central authorities for research work Academic service work and social 

responsibility care as requested by the network. 

       Research and Development Institute Rajamangala University of Technology Krungthep has a network of 

cooperation with Agriculture in Phetchaburi Province in terms of jointly developing the One Tambon One 

Product Development and Upgrading Project. In addition, community enterprises with science technology and 

innovation with the development of production technology to add product value and marketing management 

to improve the quality of life of farmers and strengthen communities in Phetchaburi Province. 
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                                       กิตติกรรมประกาศ 

 

รายงานการวิจัยเล่มนี้เกิดขึ้นเพื่อเป็นรากฐานที่ส าคัญในเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันและพัฒนาคุณภาพชีวิตของ

ชุมชนอย่างยั่งยืน โดยการพัฒนาก าลังคนที่ท าหน้าที่สร้างความรู้และแก้ปัญหาที่น าไปสู่การพัฒนานวัตกรรมใหม่ ทั้งนวัตกรรมที่

เกี่ยวกับผลิตภัณฑ์ บริการ กระบวนการ และก าลังคนท่ีเป็นก าลังขับเคลื่อนงานในชุมชนให้เกิดประสิทธิภาพและประสิทธิผล ตาม

บทบาทและภารกิจของมหาวิทยาลัย ซึ่งรวมทั้งกลุ่มคนที่ทักษะสูงและกลุ่มชุมชนที่เป็นแรงงานขับเคลื่อนผลผลิต ซึ่งถือได้ว่าเป็น

การสร้างปัจจัยที่เอื้อต่อการส่งเสริมการพัฒนาและการใช้ประโยชน์ศักยภาพก าลังคนระดับสูง อีกทั้งยังรักษาบุคลากรที่มีศักยภาพ

สูงให้อยู่ในระบบวิจัยและนวัตกรรมของประเทศในระยะยาว เพ่ือสามารถตอบสนองการพัฒนาประเทศได้อย่างเต็มประสิทธิภาพ 

การวิจัยเล่มนี้ส าเร็จลุล่วงได้ด้วยการได้รับทุนอุดหนุนแผนบูรณาการเพื่อการวิจัยจากเงินกองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ 

วิจัย และนวัตกรรม(กองทุน ววน.) ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 ของกระทรวงอุดมศึกษาวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม 

ขอขอบพระคุณบุคลากรคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี คณะบริหารธุรกิจ และคณะศิลปศาสตร์ ของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช

มงคลกรุงเทพทุกท่าน และขอขอบกลุ่มตัวอย่างของสมาชิกชุมชนทุกท่านที่ให้ความร่วมมือและให้ความอนุเคราะห์ทุกท่านท่ีไม่ได้

กล่าวไว้ในที่นี้ ที่ได้เสียสละเวลาส่วนตัวของทุกๆคนเพื่อท างานกลุ่มในครั้งนี้ให้ประสบความส าเร็ จลุล่วงไปได้ด้วยดี และใส่ใจ

รายละเอียดของช้ินงานให้ออกมาเป็นช้ินงานท่ีดีและสมบูรณ์ที่สุด  

จากคุณค่าและประโยชน์อันพึงมีจากงานวิจัยเล่มนี้ ผู้วิจัยขอมอบให้เป็นแนวทางในการพัฒนาและต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์

จากกล้วยในรูปแบบอื่นๆ ให้เกิดเป็นสินค้าชุมชนที่สามารถสร้างรายได้อย่างต่อเนื่อง และสามารถแข่งขันในกลุ่มตลาดที่มีขนาด

ใหญ่ได้  อีกทั้งเป็นการส่งเสริมการลดปัญหาสิ่งแวดล้อมที่เกิดจากเศษวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตร ซึ่งการน าเศษวัสดุเหลือใช้ทาง

การเกษตรมาใช้ อาจสร้างมูลค่าเพิ่มต่อยอดเศรษฐกิจของประเทศกว่าแสนล้านบาทใอนาคตต่อไป 

 

                                                                                        ผศ.ดร.ครรชิต ก าลังกล้า และคณะ 
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บทท่ี 1 บทน า 

1. วิสัยทัศน์ และพันธกจิของหนว่ยงาน 

    วิสัยทัศน ์

             มหาวิทยาลัยแห่งการพฒันาคนสู่นวัตกรรมและเทคโนโลยีเชิงสร้างสรรค์ 

    พันธกิจ 

        1. ผลิตบัณฑติที่มีความคดิสร้างสรรค์ มีทักษะการปฏิบัติและมีคุณธรรม 

        2. มุ่งเน้นงาวิจัยและนวัตกรรมจากความคดิสร้างสรรค์ เพื่อสร้างมูลค่าเพิ่ม 

        3. บริการวิชาการเชิงสร้างสรรค์เพ่ือพัฒนาเศรษฐกิจ 

        4. บริหารจัดการตามหลักธรรมาภิบาลและเศรษฐกิจพอเพียง 

        5. ท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรมและพัฒนาคณุภาพชีวิต 

        6. มุ่งเน้นจัดการศึกาเพื่อพฒันาประเทศ 

กลุ่มหน่วยงานที่แบ่งตามกฏกระทรวงการจัดกลุ่มสถาบนัอุดมศึกษา พ.ศ. 2564  

          พัฒนาเทคโนโลยีและส่งเสริมการสร้างนวัตกรรม (Technology Development and Innovation) 

2. ยุทธศาสตร์ชาติที่สอดคล้องกับแผนปฏิบัติงานด้าน ววน. ของหน่วยงาน  

  ยุทธศาสตร์ที่ 1 ด้านความมั่นคง 

  เพื่อบริหารจัดการสภาวะแวดล้อมของประเทศให้มีความมั่นคง ปลอดภัย และมีความสงบเรียบร้อยในทุกระดับและทุกมิต ิ

  ยุทธศาสตร์ที่ 2 ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน 

  เน้นการยกระดับศักยภาพในหลากหลายมติิควบคู่กับการขยายโอกาสของประเทศไทยในเวทีโลก 

  ยุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพทรัพยากรมนุษย ์

  คนไทยในอนาคต มีความพร้อมทั้งกาย ใจ สติปัญญา มีทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษที่ 21 มีทักษะสื่อสารภาษาอังกฤษ 

  และภาษาที่ 3 และมีคณุธรรม 

  ยุทธศาสตร์ที่ 4 ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาคทางสังคม 

  สร้างความเป็นธรรม และลดความเหลื่อมล้ าในทุกมิติ กระจายศูนย์กลางความเจริญทางเศรษฐกิจและสังคม เพิ่มโอกาส 

  ให้ทุกภาคส่วนเข้ามาเป็นก าลังของการพัฒนาประเทศในทุกระดับ 

  ยุทธศาสตร์ที่ 5 ด้านการสร้างการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมติรตอ่สิ่งแวดล้อม 

  ค านึงถึงความยั่งยืนของฐานทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม ปรับเปลี่ยนพฤติกรรมของประชาชนให้เป็นมิตร 

  ต่อสิ่งแวดล้อม ผ่านมาตรการต่างๆ ที่มุ่งเน้นให้เกิดผลลัพธ์ต่อความยั่งยืน 

  ยุทธศาสตร์ที่ 6 ด้านการปรับสมดลุและพัฒนาระบบการบริหารจดัการภาครัฐ 

  การปรับเปลี่ยนภาครัฐ ยดึหลัก “ภาครัฐของประชาชนเพื่อประชาชนและประโยชน์ส่วนรวม” 
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3. วงเงินงบประมาณกองทุน ววน. ที่ได้รับจัดสรรในปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 รวม 4,300,000 บาท และ

โปรดระบุแผนงาน  ให้สอดคล้องกับโปรแกรมของแผน ววน. 

โปรแกรมตามแผน ววน. ชื่อแผนงานที่ได้รับอนุมัติ งบประมาณ (บาท) 
โปรแกรม การพัฒนาก าลังคนและ
สถาบันความรู ้

การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตเพื่อเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑ และ
การบริหารจัดการการตลาด เพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตของ
เกษตรกรผูปลูกกลวยหอมทอง อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 

4,300,000.00 

รวมทั้งสิ้น 4,300,000.00 
 

4. รายละเอียดรายแผนงาน 

แผนงานย่อยท่ี ชื่อแผนงานย่อย งบประมาณ (บาท) 
1 การพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในเวชภัณฑเพื่อ

สุขภาพ 
700,000.00 

2 การพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย 1,350,000.00 
3 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑและผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชจากกล้วย

หอมทองเพื่อสร้างมูลคาเพิ่มแกสินคาเกษตร 
1,600,000.00 

4 การพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจากกลวยหอมทองเพื่อเขาสูการตลาด 400,000.00 
5 การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรชุมชน 250,000.00 
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1. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในเวชภัณฑเพื่อสุขภาพ 

 

1.1 ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

กล้วยหอมทองเป็นพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งที่ส าคัญของประเทศไทยที่มีศักยภาพในการส่งออกไปยังต่างประเทศ ด้วย

คุณลักษณะของกล้วยหอมทองพันธุ์แท้ที่มีน ้าหนักมาก รสชาติดี และมีกลิ่นหอมน่ารับประทานการปลูกกล้วยหอมจึงมีอยู่ทุกภาค

ในประเทศไทย โดยแหล่งที่มีพ้ืนท่ีปลูกกล้วยหอมทองมากที่สุด คือจังหวัดเพชรบุรีเพราะเป็นจังหวัดที่มีข้อได้เปรียบทางภูมิศาสตร์ 

ได้แก่ ดินมีความอุดมสมบูรณ์ มีการระบายน ้าที่ดี สภาพดินมีความเป็นกรด เป็นด่างพอเหมาะ สภาพภูมิอากาศร้อนช้ืนและปรมิาณ

ฝนตกซึ่งเหมาะแก่การปลูกกล้วยหอมทอง อย่างไรก็ตามปัจจุบันเนื่องจากคุณภาพการผลติกล้วยหอมทองที่ได้ยังมีปรมิาณน้อยและ

ช่วงการ ผลิตไม่ตรงกับความต้องการของตลาด มีผลผลิตปริมาณมากในช่วงฤดูการผลิตของประเทศท าให้ ราคาตกต ่า และปัญหา

การตลาด จากปัญหาดังกล่าวข้างต้น การมีผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปมาจากผลผลิตทางการเกษตรเป็นสิ่งจ าเป็น รวมทั้งการน าส่วนของ

พืช เช่น เปลือกกล้วย มาพัฒนาเป็นสินค้าเพื่อจ าหน่ายในท้องถิ่นจะเป็นการเพิ่มรายได้ และส่งเสริมอาชีพให้เกษตรกรในชุมชน 

จากการศึกษาพบว่าเปลือกกล้วยมีสารส าคัญหลายชนิด ได้แก่ เพคติน สารประกอบฟีนอลิก และสารกลุ่มสารประกอบฟลาโว

นอยด์ เป็นต้น ซึ่งสารกลุ่มดังกล่าวมีคุณสมบัติเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ สามารถน าไปใช้เป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง 

และผลิตภัณฑ์บ ารุงสุขภาพ ในปัจจุบันอุตสาหกรรมการผลิตเครื่องส าอางและผลิตภัณฑ์เกี่ยวกับสุขภาพและความงาม เป็นหนึ่งใน

อุตสาหกรรมที่ได้รับการส่งเสริมตามแผนยุทธศาสตร์ชาติและมีอัตราการเติบโตอย่างต่อเนื่อง เนื่องจากเป็นผลิตภัณฑ์ที่จ าเป็นใน

ชีวิตประจ าวัน และผู้คนจ านวนมากหันมาใส่ใจสุขภาพและความสวยงามมากขึ้น รวมทั้งผลิตภัณฑ์ที่มีส่วนผสมจากสารสกัด

ธรรมชาติได้รับความสนใจเพิ่มขึ้น การวิจัยเพื่อศึกษาสารสกัดจากพืชทางการเกษตร หรือส่วนท่ีเหลือใช้ทางการเกษตร เช่น เปลือก

กล้วยหอมทอง จึงเป็นงานวิจัยที่น่าสนใจ อีกทั้งงานวิจัยนี้ยังมีวัตถุประสงค์เพื่อน าสารสกัดไปใช้เป็นส่วนผสมของผลิตภัณฑ์โลช่ัน

และครีมบ ารุงผิวหน้า มีการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทดสอบทางการตลาด การท าผลิตภัณฑ์ต้นแบบ และถ่ายทอดองค์ความรู้ให้กับ

สมาชิกวิสาหกิจชุมชน เพื่อน าไปพัฒนาเป็นสินค้าในวิสาหกิจชุมชน เป็นการส่งเสริมและสร้างอาชีพให้ชุมชนอีกทางหนึ่ง 

1.2 วัตถุประสงค์ของแผนงาน 

1.2.1 เพื่อสกัดสารส าคญัจากเปลอืกกล้วยหอมทอง 

1.2.2 เพื่อศึกษาปริมาณสารต้านอนุมูลอิสระ และฤทธ์ิการต้านเชื้อแบคทีเรียของสารสกัดจาก    

 เปลือกกล้วยหอมทอง 

1.2.3 เพื่อพัฒนาต ารับโลช่ันและต ารับครมีบ ารุงผิวหน้าจากสารสกัดเปลือกกล้วยหอมทอง 

1.2.4   เพื่อศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของผลติภณัฑ์โลช่ันและครมีบ ารุงผิวหน้า 

 1.3 ขอบเขตการศึกษา 

1.3.1 กล้วยหอมทองที่ใช้ในการทดลอง เป็นกล้วยหอมทองสุกจากวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา 

อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุร ี

1.3.2 สกัดสารส าคญัจากเปลือกกล้วยหอมทอง ได้แก่ สารประกอบฟีนอลิก สารฟลาโวนอยด์ โดยใช้วิธีสกัด

ด้วยตัวท าละลาย 

1.3.3 ศึกษาปริมาณสารต้านอนุมลูอิสระ ด้วยวิธี DPPH และฤทธิ์การต้านเช้ือแบคทีเรียของสารสกัด 

1.3.4 พัฒนาต ารับโลช่ันพ้ืนและโลช่ันท่ีมีส่วนผสมจากสารสกดัที่ได้ 
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1.3.5 พัฒนาต ารับครีมบ ารุงผิวหน้าพ้ืนและครมีบ ารุงผิวหน้าท่ีมสี่วนผสมจากสารสกดัที่ได้ 

1.3.6 ศึกษาความเป็นไปได้ทางการตลาดของผลติภณัฑ์โลช่ันและครมีบ ารุงผิวหน้า 

 1.4 นิยามศัพท ์

- สารต้านอนุมูลอิสระ (Antioxidants) หมายถึงสารที่สามามารถยบัยั้ง ป้องกันการเกิดอนุมูลอิสระ หรือสามารถยับยัง้

ปฏิกิริยาออกซิเดชัน โดยสารต้านอนุมูลอิสระเหล่านี้มีกลไกการท างานต้านอนุมูลอิสระด้วยกันหลายแบบ 

- การแช่ในตัวท าละลาย (Maceration) วิธีการสกัดสารส าคัญจากพืชด้วยการแช่หรือหมักในตัวท าละลาย เป็นวิธีที่

นิยมใช้มากที่สุดใน    การสกัดสารจากพืชสมุนไพร 

        - การสกัดด้วยการให้ตัวท าละลายไหลผ่าน (percolation) หลักการของวิธีนี้เหมือนกับการสกัดด้วยการแช่ในตัวท า

ละลาย ต้องมีการเตรียมตัวอย่างที่จะสกัดให้แห้ง น าไปปั่นหรือบดให้ละเอียด และใช้ตัวท าละลายอิ นทรีย์ที่มีขั้ว (polarity) 

แตกต่างกันร่วมในการสกัดสาร แต่ขั้นตอนท่ีมีความแตกต่างคือ จะใช้วิธีการสกัดโดยแช่สมุนไพรในตัวท าละลายทิ้งไว้ประมาณ 2-3 

ช่ัวโมงท่ีอุณหภูมิห้อง จากนั้นจะเติมตัวท าละลายอินทรีย์ลงไปเพิ่ม แล้วปล่อยให้มีการไหลของตัวท าละลายผ่านสมุนไพร ช้า ๆ ด้วย

อัตราเร็วเหมาะสมกับการเติมตัวท าละลายเข้าไปแทนที่ แต่ข้อด้อยของการสกัดด้วยวิธีนี้คือต้องใช้ปริมาณตัวท าละลายในการสกัด

มากกว่าวิธีการสกัดด้วยการแช่ในตัวท าละลาย 

- อิมัลชัน (emulsion) หมายถึง ระบบกระจาย (dispersed system) ที่ประกอบดวยของเหลวอยางนอย  2 ชนิด แบ

งเปนสองวัฏภาคคือ วัฏภาคภายในและวัฏภาคภายนอก จะไมกระจายตัวเขาหากัน หรือไมละลายในกันและกัน เชน น้ าและน้ ามัน 

น้ าและตัวท าละลายอินทรีย น้ ามันและตัวท าละลายอินทรีย์ หรือตัวท าละลายอินทรียทั้ง 2 วัฏภาค 

- โลชั่น (lotion) เป็นอิมิลชันที่มีความหนืดต่ า เพราะมีวัฏภาคภายนอกในปริมาณสูง วัฏภาคภายในมักไม่เกิน 35% 

โลช่ันอาจเป็นทั้งชนิด น้ ามัน/น้ า หรือน้ า/น้ ามัน ซึ่งอาจมีช่ือเรียกต่างออกไป 

 - ครีม (Cream) เป็นอิมัลช่ันท่ีมีความหนืดสูง (ลักษณะกึ่งแข็ง) เพราะมีส่วนประกอบของสารพวกไข่แข็ง (Waxes) และ

ไขมัน (Fatty acid or fatty alcohol) ซึ่งช่วยเพิ่มความหนืดให้เนื้อครีมมีได้ทั้งชนิดที่เป็น O/W หรือ W/O มีความข้นหนืด

มากกว่าโลช่ัน เพราะมีปริมาณวัฏภาคภายในสูงกว่าโลช่ันคือประมาณร้อยละ 35-75  

 

2. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย  
 

2.1 ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

      กล้วยหอมทองเป็นพืชที่มีความส าคัญทางเศรษฐกิจสูง จังหวัดเพชรบุรี  เป็นอีกจังหวัดหนึ่งที่มีการส่งเสริมให้มีการ

เพาะปลูกกล้วยหอมทอง ซึ่งโดยมากกล้วยหอมทองจะถูกส่งออกไปขายยังต่างประเทศ แต่มีผลผลิตจ านวนไม่น้อยที่ไม่ได้

มาตรฐานในการส่งออกและถูกคัดทิ้งแม้คุณภาพของเนื้อยังดีอยู่ จะเห็นได้ว่ามีกล้วยหอมที่เหลือจ านวนมากที่ใช้บริโภค

ภายในประเทศ อีกทั้งกล้วยหอมทองมีลักษณะเปลือกบาง สุกเร็ว เนื้อนิ่ม ผิวเปลือกด าเร็ว ท าให้มีอายุการเก็บรักษาและการ

วางจ าหน่ายในตลาดสั้น และเน่าเสียในที่สุด แนวทางหนึ่งในการเพิ่มมูลค่าของกล้วยหอมที่สุกเกินรับประทานสด คือ น ามา

แปรรูปเป็นผลิตภัณฑ ์(Kashyap et al., 2001) โดยปัจจุบันได้มีการน ากล้วยหอมทองมาแปรรปูเป็นผลติภณัฑ์กลว้ยตากโดย

ใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์ ซึ่งกรมพัฒนาพลังงานทดแทนและอนุรักษ์พลังงานได้สนับสนุนให้มีติดตั้งใช้งานระบบอบแห้งด้วย

โดมพลังงานแสงอาทิตย์มาใช้ทั้งในภาคอุตสาหกรรม และภาคเกษตรกรรมอย่างแพร่หลายเพื่อลดการใช้พลังงานจากน้ ามัน 



รายงานผลสัมฤทธิ์ส าหรับทุนสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund) 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

หน้า 15 | 123 

 

แก๊ส และไฟฟ้าในกระบวนการอบแห้ง และเพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์จากการอบแห้ง แต่อย่างไรก็ตาม การใช้โดมพลังงาน

แสงอาทิตย์ขึ้นอยู่กับสภาพอากาศ ซึ่งมีผลต่ออุณหภูมิภายในโดม ดังนั้นการออกแบบและพัฒนาโดยพลังงานแสงอาทิตย์ให้

สามารถควบคุมอุณหภูมิและความชื้นได้นั้น ถือเป็นการสร้างมาตรฐานให้กับกระบวนการผลิต และต่อยอดไปถึงการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์อื่นๆ จากกล้วยหอมทองได้อย่างหลากหลายมากยิ่งขึ้น 

      จากการลงพื้นที่วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรีเพื่อแลกเปลี่ยนความรู้กับแม่บ้านและ

เกษตรกรที่เพาะปลูกและแปรรูปกล้วย พบว่าในปัจจุบันได้มีการน ากล้วยหอมมาแปรรูปเป็นกล้วยหอมตาก เนื่องจากราคา

ของกล้วยหอมสดค่อนข้างต่ าและไม่คุ้มทุนในการส่งขายในรูปผลสด โดยการแปรรูปได้มีการใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์ที่

ได้รับการสนับสนุนจากกรมพัฒนาพลังงานทดแทนและอนุรักษ์พลังงาน แต่อย่างไรก็ตามกล้วยหอมตากยังไม่ได้รับความนยิม 

และเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีการแข็งขันทางการตลาดค่อนข้างสูง ขณะเดียวกันนั้นก็มีข้อจ ากัดทางด้านเทคโนโลยี คือการควบคุม

อุณหภูมิและความช้ืนของการตากแห้ง ท าให้ผลิตภัณฑ์ที่ได้มีคุณภาพไม่สม่ าเสมอ นอกจากน้ีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากกล้วย

หอมของชุมชนและเกษตรกรยังท าได้ไม่หลากหลาย ท าให้มีผู้บริโภคเฉพาะกลุ่ม และไม่สามารถแข่งขันในตลาดสากลได้

ดังนั้นเพื่อเป็นการแก้ปัญหาดังกล่าวในแผนงานบูรณาการนี้จึงมีแนวคิดในการการพัฒนาและปรับปรุงระบบควบคุมอุณหภูมิ

และความช้ืนของโดมพลังงานแสงอาทิตย์ รวมถึงพัฒนาในส่วนของผลิตภัณฑ์ให้สามารถประยุกต์ใช้ร่วมกับโดมพลัง

แสงอาทิตย์ได้ เพื่อให้ชุมชนสามารถผลิตสินค้าที่หลากหลาย ขยายช่องทางทางธุรกิจตลอดจนสร้างความเข้มแข็งและพึ่งพา

ตนเองได้อย่างยั่งยืน ท้ังนี้มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ ซึ่งเป็นสถาบันการศึกษาที่มีหน้าที่ในการสร้างงานวิจัย 

สิ่งประดิษฐ์ นวัตกรรม บริการวิชาการและถ่ายทอดความรู้สู่ชุมชน ได้ร่วมมือกันเข้ามาเสริมบทบาทของภาครัฐซึ่งเป็น

ผู้สนับสนุนการพัฒนาเดิม ในการพัฒนาและน าไปสู่ความเข้มแข็งของชุมชนและท้องถิ่นอย่างยั่งยืน จึงท าให้เกิดแผนบูรณา

การวิจัยและนวัตกรรมนี้ขึ้นมา 

2.2 วัตถุประสงค์ของแผนงาน 

 2.2.1 เพื่อออกแบบและพัฒนาโดมพลังงานแสงอาทิตย ์

2.2.2 เพื่อพัฒนาผลิตภณัฑ์กล้วยหอมทองผงโดยวิธีท าแห้งแบบโฟมแมทด้วยโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 

2.2.3 เพื่อพัฒนาผลิตภณัฑ์ขนมกล้วยหอมทองอบกรอบโดยใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์ 

2.2.4 เพื่อพัฒนาผลิตภณัฑ์น้ าเชื่อมกล้วยหอมทองโดยใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์ 

2.2.5 เพื่อพัฒนาผลิตภณัฑ์กล้วยหอมทองอัดเม็ด      

2.3 ขอบเขตการศึกษา 

      โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย เป็นการพัฒนาโดมพลังงาน

แสงอาทิตย์ที่สามารถน าไปพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปจากกล้วยหอมทองได้อย่างมีประสิทธิภาพ โดยศึกษาอุณหภูมิและ

ความช้ืนภายในโดมพลังงานแสงอาทิตย์เบื้องต้นโดยบันทึกความสัมพันธ์ของอุณหภูมิและความช้ืนภายในและภายนอกโดม

พลังงานแสงอาทิตย์ แล้วพัฒนาผลิตภัณฑจากกล้วยหอมทองโดยใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์  ได้แก่ กล้วยหอมทองผง ขนมกล้วย

หอมทองอบกรอบ น ้าเช่ือมกล้วยหอมทอง กล้วยหอมทองอัดเม็ด รวมทั้งคุณสมบัติทางเคมี ทางกายภาพ อายุการเก็บรักษาและ

คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ ดังนี ้
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         ภาพที่ 2 แสดงขอบเขตการศึกษาโครงการการพัฒนาผลติภณัฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย ์
 

2.4 นิยามศัพท ์

                   - การท าแห้งแบบโฟมแมท หมายถึงกระบวนการที่ท าให้อาหารเหลว หรืออาหารที่มีลักษณะข้นเกิดเป็นโฟมท่ีมี

ความคงตัว                    

                   - กล้วยแปรรูป หมายถึง ผลผลติกล้วยที่ไมไ่ด้ขนาดตามที่ต้องการอาจจะเหลือท้ิง 

                    - โดมพลังงานแสงอาทิตย์ หมายถึง ระบบอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์แบบเรือนกระจก หรือ พาราโบลาโดมของ

ใช้พลังงานทดแทนจากแสงอาทิตย์ 

 

3. โครงการการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑและผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชจากกล้วยหอมทอง 
 

3.1 ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

     จากการศึกษาข้อมูลพบว่าในประเทศไทยมีวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรกระจัดกระจายอยู่ทั่วประเทศขึ้นอยู่กับ

ปริมาณผลผลิตทางการเกษตรของแต่ละพื้นที่ เมื่อเกษตรกรเก็บเกี่ยวผลผลิตแล้วจะมี วัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรหาก

เกษตรกรเผาท าลาย ก็จะส่งผลกระทบต่อสุขภาพอนามัยของประชาชนและเศรษฐกิจของประเทศเป็นอย่างมาก รวมทั้งยัง

ส่งผลเสียต่อการท าอาชีพการเกษตรโดยตรง ท าให้ดินเสื่อมโทรม ขาดความอุดมสมบูรณ์ เกษตรกรจะต้องใช้ปุ๋ยมากขึ้นใน

การบ ารุงต้นพืช ส่งผลให้ต้นทุนการผลิตสูงขึ้น ในอ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี เป็นพื้นที่ที่แหล่งเกษตรกรรมปลูกพืช

เศรษฐกิจท่ีส าคัญของประเทศไทย ที่มีศักยภาพในการจัดจ าหน่ายทั้งในและต่างประเทศ  นอกจากการปลูกสับปะรดแลว้ยงัมี

พืชเศรษฐกิจที่ส าคัญนั้นคือการปลูกกล้วยหอมทอง  โดยเฉพาะกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรวัยหวาน หมู่บ้านหนองเขื่อน ต าบลไร่

ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ก็เป็นหนึ่งชุมชนที่มีสมาชิกปลูกกล้วยหอมทองและกล้วยน้ าว้า มีผลิตภัณฑ์แปรรูป

จากกล้วยหอมทองหลายผลิตภัณฑ์จัดจ าหน่ายสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรและได้รับการยอมรับมาตรฐาน

ด้านสุขอนามัย มียอดจ าหน่ายท ารายได้ให้กับกลุ่มเป็นอย่างดี   
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    แต่อย่างไรก็ตาม ในการปลูกกล้วยหอมทองส่วนใช้ประโยชน์มากที่สุดคือผลกล้วย เนื่องจากต้นกล้วยจะให้ผลเพียง

ครั้งเดียว ส่วนที่เป็นล าต้นและใบนั้นมีปริมาณจ านวนมากหลายเท่ากว่าผลผลิต  เมื่อเก็บเกี่ยวเสร็จปัญหาที่เกิดตามนั้นคือ

การก าจัดเศษซากพืชจากผลิตทางการเกษตรที่เหลือใช้แม้จะน าไปใช้ประโยชน์ได้บ้างก็ไม่เต็มที่  เกษตรกรส่วนใหญ่จึงปล่อย

ทิ้งหรือฝังกลบแปลงปลูกให้เน่าสลายไปซึ่งบางก็สร้างปัญหาให้กับพื้นที่เพาะปลูกให้เกษตรกรอีกด้วย แต่หากน าไป

ประยุกต์ใช้จะได้ประโยชน์อีกหลายทาง  ล าต้นของกล้วยและส่วนที่เหลือทางกลุ่มแม่เกษตรกรจะตัดท าลายทิ้ง โดยการฝัง

กลบเพื่อเตรียมพื้นที่ปลูกแปลงใหม่  ซึ่งในการเก็บเกี่ยวผลผลิตแต่ละครั้งท าให้มีเศษขยะจากซากกล้วยจ านวนมากที่ทิ้งไม่

น าไปใช้ให้เกิดมูลค่า  ในการก าจัดทิ้งก็ยุ่งยากและใช้งบประมาณสิ้นเปลืองอีกหากทิ้งไว้ก็เน่าเปื่อยส่งกลิ่นเหม็น และกว่าจะ

ย่อยสลายก็ใช้เวลาหลายเดือน ซึ่งเป็นปัญหากับสิ่งแวดล้อม ถึงแม้วัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรจะน ามาใช้มาผลิตเป็นปุ๋ยหรือ

อาหารสัตว์แล้วก็ตาม แต่ก็มีเศษวัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทองจ านวนมากที่สามารถเลือกน าไปแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าและ

ส่งเสริมให้เกษตรกรมีรายได้ให้กับครัวเรือน  

   ดังนั้น การเพิ่มมูลค่าให้กับวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรโดยเฉพาะจากต้นกล้วยหอมทองในบ้านหนองเขื่อน อ าเภอ

ชะอ า จังหวัดเพชรบุรี  ด้วยการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์เริ่มจากการประดิษฐ์เครื่องอัดขึ้นรูปภาชนะและ

แม่พิมพ์ส าหรับการขึ้นรูปบรรจุภัณฑ์จากเศษวัสดุเหลือใช้จากต้นกล้วย ในส่วนของเครื่องรีดกาบกล้วยใช้ส าหรับการรีดกาบ

กล้วยและรีดกระดาษจากเส้นใยกล้วยให้มีความเรียบก่อนข้ึนรูปบรรจุภัณฑ์ และเครื่องปั่นเส้นใย ได้ประดิษฐ์ขึ้นเพื่อแยกเส้น

ใยกล้วยจากกาบกล้วยเพื่อน าเส้นใยกล้วยหอมทองเข้าสู่อุตสาหกรรมสิ่งทอ ตลอดจนการผลิตแผ่นไม้อัดประสานจากเส้นใย

กล้วยหอมทองเพื่อใช้ทดแทนแผ่นไม้จริง ผลจากโครงการวิจัยสามารถขยายผลองค์ ความรู้สู่การปฏิบัติถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่

ชุมชนกลุ่มวิสาหกิจวัยหวาน บ้านหนองเขื่อน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา เพื่อให้เกิดภารกิจวิจัยชุมชนและการสร้างร่วมมือในการ

แปรรูปผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพจากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทอง ที่สร้างมูลค่าเชิงพาณิชย์ได้ และสามารถเผยแพร่กิจกรรมการ

วิจัยไปสู่การใช้ประโยชน์ต่อพื้นที่อื่นๆ ตามประเภทของวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรของแต่ละพื้นที่นั้นๆ   เป็นปัญหา

ระดับชาติที่รัฐบาลพยายามแก้ปัญหา  เพื่อลดปริมาณให้เหลือน้อย หรือการใช้วัตถุการผลิตที่สามารถน ากลับมาแปรรูปใช้

ใหม่ให้ได้มากที่สุด (maximizes recycling)  ซึ่งเป็นกรอบแนวคิดหนึ่งของค าว่า “ขยะเหลือศูนย์” ( Zero waste) ที่มีค า

จ ากัดความว่า “ การก าจัดขยะให้มีปริมาณน้อยที่สุด จนไม่มีขยะเหลือเป็นมลภาวะต่อสิ่งแวดล้อม” แนวคิดเรื่อง Zero 

waste agriculture เป็นกระแสที่ก าลังมาแรงในช่วงทศวรรษที่ผ่านมา ซึ่งนโยบายด้านการเกษตรของประเทศไทยยังคง

เป็นไปตามตามกระแสของโลกคือ เศรษฐกิจสีเขียว (Green Economy)   รวมไปถึงเกษตรเพื่อพลังงาน (Green Energy) 

เกษตรเพื่อสิ่งแวดล้อม (Green Environment) และเกษตรเพื่อการท่องเที่ยว (Green Tourism) ซึ่งก็มีองค์กรทั้งภาครัฐและ

เอกชนมุ่งไปสู่นโยบายของชาติที่ก าหนดไว้ (ภาคภูมิ ดาราพงษ์, 2565  

  ด้วยเหตุนี้ คณะผู้วิจัยจึงมีความสนใจที่จะศึกษา การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์จากวัสดุเหลือใช้จาก

กล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้าเกษตร เศษวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรแทบทุกส่วนล้วนมีประโยชน์ หากมีการ

จัดการและการใช้ประโยชน์อย่างเหมาะสม ก็สามารถลดปัญหาการก าจัดขยะทางการเกษตรให้มีปริมาณน้อยที่สุด 

จนไม่มีขยะเหลือเป็นมลภาวะต่อสิ่งแวดล้อม สู่นโยบายของชาติที่ก าหนดไว้ 

3.2 วัตถุประสงค์ของแผนงาน 

 3.2.1 เพื่อพัฒนาเครื่องขึ้นอัดขึ้นรูปภาชนะและแม่พิมพ์เครื่องรีดกาบกล้วย และเครื่องปั่นเส้นใย   
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 3.2.2 เพื่อพัฒนาบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากเศษวัสดตุ้นกล้วย 

 3.2.3 เพื่อพัฒนานวัตกรรมแผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยทดแทนไม้จริง 

3.3 ขอบเขตการศึกษา     

 ในการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภณัฑ์จากวัสดเุหลือใช้กล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลคา่เพิ่มแกส่ินคา้เกษตร ดังนี ้

  3.3.1 พัฒนาเครื่องขึ้นรูปภาชนะ เครื่องรีดกาบกล้วย เครื่องปั่นเส้นใย ส าหรับใช้ในการผลิตบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจาก

เศษวัสดุต้นกล้วย พร้อมทดสอบประสิทธิภาพ โดยการออกแบบและการพัฒนาเครื่องขึ้นรูปภาชนะของต้นกล้วย เครื่องรีด

กาบกล้วยและเครื่องปั่นเส้นใยกล้วย  

          3.3.2 พัฒนาอัตลักษณ์และบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากต้นกล้วยกาบกล้วยและเส้นใยกล้วย โดยการพัฒนาอัตลักษณ์

กราฟิกบนบรรจุภัณฑ์ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วย และการพัฒนาโคมไฟตกแต่งจากเยื่อวัสดุต้นกล้วยหอมทอง 

   3.3.3 พัฒนานวัตกรรมแผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองเหลือใช้ เพื่อท าโต๊ะกาแฟจากแผ่นไม้

ประดิษฐ์เศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองและการพัฒนาเก้าอี้น่ังเล่นจากเกลียวเชือกกล้วยหอมทอง             

              3.3.4 เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีองค์ความรู้จากงานวิจัยสู่ชุมชน  

3.4 นิยามศัพท ์

3.4.1 การพัฒนา หมายถึง การปรับปรุงเพิ่มเติมให้มีคุณภาพและประสิทธิภาพกว่าเดิม 

3.4.2 เทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์ หมายถึง การผลิตบรรจุภัณฑ์ที่เกิดจากการใช้เครื่องจักรที่พัฒนาขึ้น 

   3.4.3 วัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทอง หมายถึงกาบกล้วยที่น าไปต้มและฟอกสีเอาเมือกออกเหลือแต่เส้นใยกล้วย

น าไปผสมสารธรรมชาติ และเส้นใยที่ใช้เครื่องแยกเส้นใยกล้วยจากกาบออกจะได้เส้นใยที่มีความยาว 

   3.4.4 สร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้า หมายถึง การน าวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตร กลับมาใช้ใหม่ เพื่อลดขยะทาง

การเกษตรให้เหลือน้อยที่สุด โดยแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ประเภทบรรจุภัณฑ์ แผ่นไม้ประดิษฐ์ และเส้นใย เพื่อจัดจ าหน่ายท าให้มี

มูลค่าเพิ่ม ส่งเสริมให้ชุมชนมีรายได้ 

 

4. โครงการการพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจากกลวยหอมทองเพื่อเขาสูการตลาด 
 

4.1 ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

      กล้วยหอมทองจัดเป็นกล้วยชนิดหนึ่งที่เป็นพืชเศรษฐกิจ เนื่องจากเป็นที่ต้องการของตลาดทั้งในประเทศและ

ต่างประเทศ มีพื้นท่ีเพาะปลูกท่ัวทุกภูมิภาคของประเทศ โดยแหล่งเพาะปลูกมากท่ีสดุ 5 อันดับแรก ได้แก่ ปทุมธานี เพชรบรุี 

ชุมพร สุราษฎร์ธานี และสระบุรี การเพาะปลูกสามารถปลูกได้ตลอดทั้งปีโดยเฉพาะช่วงต้นฤดูฝน มีผลผลิตออกมากในช่วง

เดือนตุลาคมถึงธันวาคม ในช่วงปี 2561 – 2563 มีผลผลิตเพิ่มขึ้นต่อเนื่องทุกปีจาก 126,542 ตัน เพิ่มขึ้นเป็น 129,759 ตัน 

และ 136,067 ตัน ตามล าดับ มีตลาดส่งออกที่ส าคัญได้แก่ ญี่ปุ่น และจีน (ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2563) ข้อมูล 

ณ เดือนมีนาคม 2564 ขนาดเศรษฐกิจ (GPP) ของจังหวัดเพชรบุรีมีมูลค่า 72,035 ล้านบาท  (ข้อมูลปี 2561) ภาค

การเกษตรมูลค่า 9,191 ล้านบาท และภาคนอกการเกษตรมูลค่า 62,844 ล้านบาท มีรายได้เฉลี่ยต่อหัว 144,392 บาท/คน/

ปี มีพืชเศรษฐกิจท่ีส าคญัในปีการผลิต 2563/2564  
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   จากข้อมูลของจังหวัดเพชรบุรี จะพบว่ากล้วยหอมทองเป็นพืชเศรษฐกิจที่ส าคัญของจังหวัดเพชรบุรี และเนื่องจาก

กล้วยเป็นพืชที่ปลูกได้ง่ายและมีผลผลิตมาก จึงมีการแปรรูปกล้วยให้เป็นอาหารที่เก็บได้นาน เช่น การท ากล้วยตาก กล้วย

กวน ท๊อฟฟี่กล้วย การบรรจุกระป๋อง เช่น กล้วยบวชชี กล้วยน าว้า ในน้ าเช่ือม แกงเหลืองหยวกกล้วย ซึ่งสามารถเก็บไว้ได้

นาน และส่งออกขายต่างประเทศได้อีกด้วย นอกจากนี้ได้มีการแปรรูปกล้วยเป็นแป้งกล้วย (banana flour) และกล้วยผง 

(banana powder) การท าเครื่องดื่มจากกล้วย เช่น การท าน้ ากล้วย (banana juice) มีการท าไวน์กล้วยจากกล้วยหอมทอง 

กล้วยหอมแกรนด์เนน กล้วยน้ าว้าและกล้วยไข่ นอกจากการแปรรูปจากผลผลิตแล้ว ได้มีการน าใบตองมาท าเป็นภาชนะ

ทดแทนภาชนะพลาสติก และโฟม เพื่อใช้ในการบรรจุอาหารช่ัวคราว เพื่อลดปัญหาขยะและมลภาวะทางอากาศ จากกการ

ลงพื้นที่ส ารวจพบว่า วิสาหกิจชมุชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี เป็นกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรวยั

หวาน ได้รวมตัวกันปลูล้วยหอมทองเนื่องจากกล้วยหอมทองเป็นพืชที่มีความส าคัญทางเศรษฐกิจสูงในปัจจุบัน และมีการ

ปลูกกล้วยหอมทอง กันมากในจังหวัดเพชรบุรีจึงน ามาแปรรูปและถนอมอาหารโดยการตากด้วยโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 

สร้างมูลค่าเพิ่มให้กับพืชผลทางการเกษตรของของชาวบ้าน ในการด าเนินการวิสาหกิจชุมชนวัยหวานต าบล ไร่ใหม่พัฒนา 

อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรีนั้น เป็นการที่ให้คนทุกคนได้รู้จักวิถีชีวิตของการอยู่อย่างพอเพียงตามความสามารถของแต่ละ

คน แต่ละครอบครัว โดยเริ่มจากตัวเอง ครอบครัว จนมาสู่ชุมชน และเมื่อครอบครัวเข้มแข็ง ชุมชนเข้มแข็ง ก็จะท าให้

ประเทศชาติเข้มแข็งได้ 

         ด้วยเหตุนี้ทางคณะผู้วิจัยได้มองเห็นถึงความส าคัญของการช่วยสร้างให้วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่

พัฒนา สามารถเพิ่มศักยภาพทางด้านการด าเนินงานทางธุรกิจ เพื่อยกระดับชีวิตและความเป็นอยู่ของชุมชน ด้วยการ

ร่วมกับสมาชิกวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ในการพัฒนาและต่อยอดสินค้าและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง รวมถึงการ

ให้ความรู้ และฝึกฝนอบรมการด าเนินงานทางธุรกิจ ท้ังในด้านการด าเนินงานขององค์การ การผลิตสินค้า การกระจายสนิคา้

และการท าการตลาดเพื่อเปิดโอกาสใหม่ ๆ ในการเข้าถึงกลุ่มลูกค้าเป้าหมาย เพื่อช่วยให้วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน สามารถ

ด าเนินงานทางธุรกิจไปได้อย่างมีประสิทธิภาพ และประสิทธิผล บรรลุเป้าหมายของวิสาหกิจชุมชนท่ีตั้งไว้อย่างยั่งยืนสืบไป 

4.2 วัตถุประสงค์ของแผนงาน 

 4.2.1 เพื่อศึกษาความเป็นไปได้เชิงพาณิชย์ของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง 

 4.2.2 เพื่อพัฒนาแนวทางการจัดการโลจิสติกส์ที่เหมาะสมให้กับผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง 

 4.2.3 เพื่อพัฒนาแนวทางการจัดการช่องทางการตลาดผ่านช่องทางสื่อสังคมออนไลน์ให้กับผลิตภัณฑ์ 

แปรรูปจากกล้วยหอมทอง 

     4.2.4 เพื่อส่งเสริมและถ่ายทอดความรู้ความเข้าใจด้านกลยุทธ์การตลาดให้ชุมชน สามารถน าไป 

ประยุกต์ใช้ เพื่อเพิ่มศักยภาพการแข่งขันของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทองและผลิตภัณฑ์อื่น ๆ ได้ 
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4.3 ขอบเขตการศึกษา 

ในโครงการย่อยนี้ประกอบด้วยโครงการวิจัย 2 กิจกรรมหลัก โดยแต่ละกิจกรรมมีความสอดคล้องกัน ดังนี้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 3 แผนวิจัยโครงการการพฒันากลยุทธการตลาดผลิตภณัฑจากกลวยหอมทองเพื่อเขาสูการตลาด 

4.4 นิยามศัพท์ 

         - การตลาดดิจิทัล (Digital marketing) คือ การท าการตลาดรูปแบบหนึ่งโดยโปรโมทสินค้าหรือบริการผ่าน

ทางสื่อดิจิทัลและสามารถสร้างการมีส่วนร่วมกับผู้บริโภคเพื่อเพ่ิมยอดขายโดยใช้กลยุทธ์ต่างๆทางสื่อดิจิทัล 

         - Social Media Marketing เป็นสิ่งที่นักการตลาดดิจิทัลใช้ในการสื่อสารกัน เช่น Facebook, Twitter, 

Instagram, Pinterest, Google+ 

         - Website เว็บไซต์ เป็นเครื่องมือเบื้องต้นส าหรับผู้ประกอบการที่ต้องการท าการตลาดดิจิทัล 

 

5. โครงการการพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน 

 

5.1 ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

     ด้วยแผนยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปี (พ.ศ. 2560 – 2579) ได้ก าหนดวัตถุประสงค์หลักเพื่อเป็นกรอบและแนวทางการ

พัฒนาให้หน่วยงานของรัฐทุกภาคส่วน เพื่อให้บรรลุวิสัยทัศน์ “ประเทศไทยมีความมั่นคง มั่งคั่ง ยั่งยืน เป็นประเทศท่ีพัฒนา

แล้ว ด้วยการพัฒนาตามหลักเศรษฐกิจพอเพียง” เพื่อจะน าไปสู่การพัฒนา ให้คนไทยมีความสุขและตอบสนองต่อการบรรลุ

ซึ่งผลประโยชน์แห่งชาติ เสมอภาคและเป็นธรรม ประเทศสามารถแข่งขันได้ ในระบบเศรษฐกิจ รวมทั้งแผนพัฒนาการ

ท่องเที่ยวแห่งชาติ ฉบับที่ 2 (พ.ศ. 25602564) กระทรวงการท่องเที่ยวและกีฬา (2561) โดยในยุทธศาสตร์ที่ 3 ส่งเสริมให้
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ประชาชนมีส่วนร่วมในการบริหารจัดการด้านการท่องเที่ยวและได้รับประโยชน์จากการท่องเที่ยว ซึ่งมีการด าเนินงานตั้งแต่

ระดับนโยบายจนถึงระดับชุมชนและให้หน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการพัฒนาการท่องเที่ยวสนับสนุนให้ภาคประชาชนและ

ชุมชนเข้ามามีส่วนร่วมในการพัฒนาการท่องเที่ยวของประเทศในบริบทที่เหมาะสม โดยเฉพาะการ พัฒนาโครงสร้างพื้นฐาน

และสิ่งอ านวยความสะดวกด้านการท่องเที่ยวท่ีสอดรับกับวิถีชีวิตของชุมชนท้องถิ่น โดยมุ่งพัฒนาการท่องเที่ยวให้เป็นแหล่ง

เพิ่มรายได้และกระจายรายได้แก่ประเทศ พัฒนาการท่องเที่ยวให้ เป็นหนึ่งในกลไกการขับเคลื่อนการพัฒนาโครงสร้าง

พื้นฐานของประเทศและสร้างโอกาสเพื่อการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมของชาติพัฒนาการท่องเที่ยวในภูมิภาค และเขต

พัฒนาการท่องเที่ยว โดยเฉพาะพื้นที่เมืองรองและชนบท และสนับสนุนภาคเอกชนลงทุนในอุตสาหกรรมท่องเที่ยวและ

อุตสาหกรรมที่เกี่ยวเนื่อง การท่องเที่ยวเชิงเกษตรจึงเป็นแนวทางหนึ่งที่สามารถด าเนินการให้ตอบสนองต่อยุทธศาสตร์ 

ในการน าทรัพยากรทางการท่องเที่ยวที่มีอยู่รวมทั้งวิถีชีวิต วัฒนธรรมประเพณี การประกอบอาชีพของเกษตรกรและ

ทรัพยากรธรรมชาติมาผสมผสาน ด้วยระบบการบริหารจัดการทรัพยากรที่เกิดจากการมีส่วนร่วมของชุมชนจัดกิจกรรม 

จัดรูปแบบทางการท่องเที่ยว อันก่อให้เกิดการพัฒนาเครือข่ายองค์ ความรู้ของเกษตรกรที่น าไปสู่การถ่ายทอดภูมิปัญญาและ

เทคโนโลยีการเกษตรเพื่อให้นักท่องเที่ยวมีความสนใจ และอยากเดินทางไปเที่ยว เพื่อกระจายรายได้สู่ท้องถิ่น โดยเพิ่มคุณคา่

และคุณภาพในแต่ละกิจกรรม เสริมเสน่ห์ทางการท่องเที่ยวให้เป็นกิจกรรมที่ยั่งยืนหรืออาจกล่าวได้ว่าเป็นการท่องเที่ยวที่

มุ่งเน้นทางการ เรียนรู้วิถีเกษตรกรรมของชาวบ้าน โดยเน้นการมีส่วนร่วมของนักท่องเที่ยวในการด าเนินกิจกรรมให้เกิดการ 

เรียนรู้ด้านการเกษตรและวิถีการด ารงชีวิต วัฒนธรรม ประเพณี เกิดประโยชน์ในการสร้างรายได้แก่ชุมชน และเกษตรกร

ควบคู่ไปกับการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมซึ่งนับว่าเป็นกิจกรรมที่ช่วยในการฟื้นฟูทรัพยากรการเกษตรและ

การจัดสรรผลประโยชน์ทางด้านเศรษฐกิจและสังคม นักท่องเที่ยวจะได้เรียนรู้ วิถีชีวิตการเกษตรที่จะน ามาสู่ความยั่งยืนทั้ง

มิติเชิงเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม และเพิ่มพูน ประสบการณ์ เกิดความเพลิดเพลินและได้ศึกษาหาความรู้ทั้งในเชิง

วิชาการและประสบการณ์ใหม่ๆอัน เกี่ยวข้องกับการเกษตร เช่น การศึกษาวัฒนธรรมการเกษตร วิถีชีวิตของชุมชน

การเกษตร การเรียนรู้ขั้นตอน การเกษตร การสาธิตการประกอบอาชีพทางการเกษตร มีส่วนร่วมในการท ากิจกรรม มีการ

ฝึกอบรมให้ ความรู้ทางการเกษตรและภูมิปัญญาชาวบ้าน การช่ืนชมความงามในแหล่งเกษตรกรรม รวมไปถึงการซื้อ สินค้า

และผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร ทั้งหมดนี้นักท่องเที่ยวจะได้รับความรู้และความเข้าใจบนพื้นฐานความรับผิดชอบและความมี

จิตส านึกต่อการรักษาสภาพแวดล้อมของสถานที่นั้นๆ ทั้งนี้เห็นว่ากลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอ

ชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ที่สร้างความโดดเด่นด้านสินค้าเกษตรคุณภาพ คือกล้วยหอมทอง เป็นพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งที่ส าคัญ

ของประเทศไทยท่ีมีศักยภาพในการส่งออกไปยังต่างประเทศ  

 อย่างไรก็ตามในปัจจุบันพบว่าประชาชนประสบปัญหาด้านการตลาด และมีราคาตกต่ าท าให้เกิดรายได้ที่ไม่แน่นอน 

ส่งผลให้เกษตรกรหันไปปลูกพืชชนิดอื่นทดแทน ดังนั้นการให้ความส าคัญต่อกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกกล้วยหอมทองที่ส าคัญของ

ประเทศให้คงอยู่นั้น ควรดึงศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรมาพัฒนาในด้านต่างๆ โดยการใช้ประโยชน์จากทุนทาง

เศรษฐกิจ ทุนทางสังคม ทุนทางทรัพยากรธรรมชาติ ขนบธรรมเนียมและประเพณี และวัฒนธรรมชุมชน เพื่อแก้ปัญหาและ

สร้างรายได้ อีกทั้งพัฒนาความเข้มแข็งของชุมชนควบคู่ไปกับการ อนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมแล้ว ย่อมท าา

ให้การพัฒนาบรรลุวัตถุประสงค์ตามยุทธศาสตร์ที่ตั้งไว้ และเป็นประโยชน์ต่อการสร้างแหล่งเรียนรู้ให้แก่ประชาชนและผู้ที่

สนใจ จากปัญหาดังกล่าว ข้างต้น ผู้วิจัยจึงได้ด าเนินงานโครงการศึกษาวิจัยการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

ต าบลไร่ใหม่ พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี เพื่อความยั่งยืนเชิงเกษตรโดยใช้ทรัพยากรการเกษตรที่มีอยู่ในท้องถิ่น 
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ชนบทให้เป็นประโยชน์ ซึ่งมีรูปแบบการท่องเที่ยวเชิงเกษตรในชุมชน โดยการด าเนินการวิจัยเพื่อที่จะท าให้ การท่องเที่ยว

ยั่งยืนต่อไป 

5.2 วัตถุประสงค์ของแผนงาน 

5.2.1 เพื่อศึกษาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่ พัฒนา 

อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี  

5.2.2 เพื่อศึกษาการมีส่วนร่วมของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัด

เพชรบุรี 

                        5.2.3 เพื่อพัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรียนรู้ของกลุ่มวสิาหกจิชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่

พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 

    5.3 ขอบเขตการศึกษา 

                5.3.1 พื้นที่ท่ีท าการศึกษา กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 

                       5.3.2 กลุ่มประชากรในการศึกษา ผู้น าชุมชน นักวิจัยชุมชน กลุ่มวิสาหกิจชุมชน อาสาสมัครสาธารณสุขประจ า

หมู่บ้าน (อสม.) ปราชญ์ชาวบ้านผู้อาวุโสย เด็กและเยาวชนประชาชน หน่วยงานภาครัฐ  

                       5.3.3 ศึกษาส ารวจ ทบทวน รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์ปัญหา อุปสรรค ความคิดเห็นและ ข้อเสนอแนะจากผู้ที่

เกี่ยวข้อง การมีส่วนร่วมของสมาชิกในชุมชนซึ่งประกอบด้วยผู้น า ชุมชนนักวิจัยชุมชนกลุ่มอาสาสมัครสาธารณสุขประจ าหมู่บ้าน 

(อสม.) ปราชญ์ ชาวบ้าน ผู้อาวุโสเด็กและเยาวชนประชาชน เป็นต้น  

         5.3.4 ศึกษาถึงบริบทพื้นที่โดยรอบประกอบด้วย ประวัติความเป็นมาของชุมชน ข้อมูลด้านกายภาพลักษณะ

ทางภูมิศาสตร์อาณาเขตที่ตั้งการตั้งถิ่นฐานสถานที่ส าคัญ ข้อมูลด้านเศรษฐกิจอาชีพรายได้การถือครองที่ดินการใช้ประโยชน์จาก

ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมของชุมชน ข้อมูลด้านวัฒนธรรมประเพณีและภูมิปัญญาท้องถิ่นความเชื่อ  

   5.3.5 การศึกษากิจกรรมจดักระบวนการค้นหาปัญหาสาเหตผุลกระทบและร่วมกันค้นหาสิ่ง ดีๆ ที่เป็นทุนทาง

วัฒนธรรมมีอยู่ในชุมชน กิจกรรมวิเคราะห์และสังเคราะห์ข้อมลูเพื่อน าทุนทางวัฒนธรรมและภูมิปญัญาท้องถิ่น ของชุมชนเพื่อน 

ามาจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมของชุมชน  

5.4 นิยามศัพท ์

     - ศักยภาพด้านการท่องเท่ียว คือ ความ พร้อมของแหล่งท่องเที่ยวท่ีเอื้อต่อการพัฒนา การปรับปรุงหรือท าให้เกิดการ

เปลี่ยนแปลงรวมถึงความน่าสนใจของท้องถิ่นนั้นว่ามีเพียงพอท่ีจะดึงดูดใจนักท่องเที่ยวให้ตัดสินใจเดินทางไปยังแหล่งท่องเที่ยวนั้น

หรือไม่ 

    - การท่องเที่ยวเชิงเกษตร หมายถึง การท่องเที่ยวที่เน้นการเรียนรู้วิถีเกษตรกรรมของชาว ชนบท โดยการมีส่วนร่วม

ของนักท่องเที่ยว ก่อให้เกิดรายได้ต่อชุมชน และตัวเกษตรกร นักท่องเที่ยวได้รับความ เพลิดเพลินในกิจกรรมทางการเกษตร และมี

จิตสานึกต่อการรักษาสภาพแวดล้อม 

    - วิสาหกิจชุมชน หมายถึง กิจการของชุมชนเกี่ยวกับการผลิตสินค้า การให้บริการ หรือการอื่นๆ ที่ด าเนินการโดยคณะ

บุคคลที่มีความผูกพัน มีวิถีชีวิตร่วมกันและรวมตัวกันประกอบ กิจการดังกล่าว ไม่ว่าจะเป็นนิติบุคคลในรูปแบบใด หรือไม่เป็นนิติ

บุคคล เพื่อสร้างรายได้และเพื่อ การพึ่งพาตนเองของครอบครัว ชุมชนและระหว่างชุมชน ส าหรับงานวิจัยนี้หมายถึง กลุ่มวิสาหกิจ

ชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 
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ภาพที่ 4 กรอบแนวทางในการวิจัยและการด าเนินงานโครงการการพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน 
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บทท่ี 2 วิธีการด าเนินงาน 

1. กระบวนการรับข้อเสนอแผนงาน/โครงการ (ภาพรวมหน่วยงาน)  
 

  

            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 5  กระบวนการรับข้อเสนอแผนงาน/โครงการ (ภาพรวมหนว่ยงาน) 
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2. ผลการด าเนินงานตามกระบวนการรับข้อเสนอแผนงาน 

  การพัฒนาผลผลิตและผลิตภัณฑข์องกล้วยหอมทองเพื่อพัฒนาโครงสรา้งพื้นฐานสู่การวิจัยในสเกลใหญ ่(Big Science) ที่

สามารถรองรับทั้งการวิจัยขั้นสูงรวมไปถึงโจทย์ความท้าทายในประเทศ จึงมีความส าคัญต่อการสร้างความเป็นเลิศ เพิ่ม

ความสามารถในการแข่งขัน สร้างความมั่งคั่งทางเศรษฐกิจอย่างยั่งยืน  น าไปสู่การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตเพื่อเพิ่มมูลคาผลิต

ภัณฑด้านการเกษตร อาหารอุตสาหกรรม และการท่องเที่ยวที่ยั่งยืนและเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม ซึ่งสอดคล้องกับแผนยุทธศาสตร์

การบริหารมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ พ.ศ. 2560-2564 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพมีแนวทางปฏิบัติ

ในการด าเนินการพัฒนามหาวิทยาลัยของหน่วยงานในสังกัดภายใต้วิสัยทัศน์ “ผู้น าแห่งเทคโนโลยีเชิงสร้างสรรค์” ที่ครอบคลุมทั้ง

พันธกิจของสถาบันอุดมศึกษา และสอดคล้องกับการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมของประเทศ แผนยุทธศาสตร์ฉบับนี้มหาวิทยาลัย

จะใช้ควบคู่กับแผนยุทธศาสตร์การบริหารมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ พ.ศ. 2560-2564 กล่าวคือ จากที่

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ เป็นศูนย์รวมองค์ความรู้ทางวิชาการทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติในสายวิชาชีพที่ครบ

วงจรใน 3 กลุ่มความรู้ คือ 1) กลุ่มการบริหารจัดการ (Management) ได้แก่ การตลาด การบัญชี  2) กลุ่มอุตสาหกรรมสร้างสรรค์ 

(Creative Economy Industry) เป็นกลุ่มวิชาชีพเฉพาะด้าน ได้แก่ สิ่งทอและแฟช่ัน การออกแบบอุตสาหกรรม การพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ภูมิปัญญาไทย การท่องเที่ยวและบริการการโรงแรม อาหารแปรรูป อาหารไทยฮาลาล และ 3) กลุ่มวิศวกรรมศาสตร์ 

(Engineering) ได้แก่ วิศวกรรมไฟฟ้า วิศวกรรมอิเล็กทรอนิกส์และโทรคมนาคม เทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี

ราชมงคลกรุงเทพ จึงมีศักยภาพการด าเนินงานเพื่อพัฒนาเชิงพื้นที่ ลงสู่ชุมชนต่างๆ ทั้งงานวิจัยและการบริการวิชาการ โดยมุ่งน า

องค์ความรู้และศักยภาพของมหาวิทยาลัยไปใช้ให้เกิดประโยชน์ต่อพื้นที่เพ่ือสร้างรายได้เพิ่มและพัฒนาคุณภาพชีวิตที่ดีอย่างยั่งยืน 

เกิดเทคโนโลยีต้นแบบและขีดความสามารถในการประยุกต์ใช้โครงสร้างพื้นฐานเพื่อพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรมพร้อมใช้ที่ถูก

น าไปใช้สร้างมูลค่าเชิงพาณิชย์ ซึ่งเป็นการพัฒนาเทคโนโลยีที่เหมาะสมกับบริบทของชุมชน ตลอดจนพัฒนาศักยภาพเกษตรกรให้

เกิดการท าเกษตรแบบสมัยใหม่ที่เช่ือมโยงกับการเกษตรมูลค่าสูงตั้งแต่การผลิต การคิดวิเคราะห์และการบริหารจัดการเชิงธุรกิจ 

ลักษณะต่อยอดและเสริมเติมอย่างครบวงจร เป็นการพัฒนาแบบองค์รวมภายใต้แนวคิดสมัยใหม่จึงจ าเป็นต้องด าเนินงาน สามารถ

ยกระดับคุณภาพผลผลิตการเกษตรให้มีมาตรฐานและประสิทธิภาพสูงด้วยเทคโนโลยีและนวัตกรรม  

โครงการวิจัยนีจ้ึงเสนอการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตของกล้วยเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มมูลค่าเป็นผลิตภัณฑ์และเพิ่ม มูลค่าทาง

การตลาดกล้วยหอมทองเพื่อยกระดับคุณภาพชีวิตเกษตรกร อ.ชะอ า จ.เพชรบุรี โดยมีพื้นที่น าร่องกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ที่สร้างความโดดเด่นด้านสินค้าเกษตรคุณภาพ คือ กล้วยหอมทอง ภายใต้โครงการวิจัยมรีายละเอียด

ของวิธีการด าเนินการของแต่ละโครงการ ดังนี ้

 

1. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในเวชภัณฑเพ่ือสุขภาพ  

    เป็นการสกัดสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทองโดยใชวิธีสกัดด้วยตัวท าละลาย ศึกษาปริมาณสารตานอนุมูลอิสระด้วยวิธี  

DPPH และฤทธิ์การตานเช้ือแบคทีเรียของสารสกัด เพื่อพัฒนาต ารับโลช่ันและครีมบ ารุงผิวพื้นและที่มีสวนผสมจากสารสกัดที่ได้ มี

ขั้นตอนการด าเนินงาน ดังนี ้

     1.1 การหาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง 

          1.1.1 การเตรียมตัวอย่างกล้วยหอมทอง (ทั้งแบบดิบเขียวและสุกงอม) โดยดัดแปลงวิธีการจาก Edwards (1999) ด้วย

การน ากล้วยมาเช็ดท าความสะอาด ผึ่งให้แห้ง ตัดส่วนหัวท้ายของผลกล้วยออก กรณีกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวให้วางผลกล้วยทิ้ง
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ไว้จนยางกล้วยแห้ง จากนั้นหั่นเป็นครึ่งท่อนตามแนวขวางและลอกเปลือกออกด้วยมีดสะอาด ส่วนกล้วยหอมทองแบบสุกงอม

หลังจากตัดส่วนหัวท้ายของกล้วยออกแล้ว สามารถปลอกเปลือกได้เลย จากนั้นน าเปลือกกล้วยมาสับด้วยมีดสะอาดให้ละเอียด 

วิธีการเตรียมตัวอย่างกล้วยหอมทอง แสดงดังรูปภาพที่ 3.1 และ 3.2 

 1.1.2 เตรียมตัวท าละลายผสม 70% ไอโซโพรพานอล และน้ าปราศจากไอออน  

          1.1.3 สกัดสารจากเปลือกกล้วยหอมทอง (ท้ังแบบดิบเขียวและสุกงอม) ด้วยวิธีการหมัก (Maceration) ตัวอย่าง

เปลือกกล้วยหอมที่สับไว้ในตัวท าละลายไอโซโพรพานอล (ความเข้มข้น 70%) และน้ าในอัตราส่วนน้ าหนักเปลือกกล้วย 1 กรัม ต่อ

ปริมาตรตัวท าละลาย 5 มิลลิลิตร ใส่ลงในขวดรูปชมพู่หรือ บีกเกอร์ขนาด 250 มิลลิลิตร จากนั้นปล่อยให้เกิดกระบวนการสกัดสาร

ในตู้บ่มพร้อมเขย่า ตั้งเวลา 72 ช่ัวโมง ที่อุณหภูมิปกติ 

         1.1.4 สังเกตการเปลี่ยนสีของของเหลวเหนือตัวอย่างเปลือกกล้วยหอม เมื่อสีเปลี่ยนเป็นสีน้ าตาลเข้มแสดงว่าเกิด

การสกัดอย่างอย่างสมบูรณ์แล้ว จากนั้นกรองสารกัดและท าให้สารสกัดเข้มข้นโดยระเหยตัวท าละลายด้วยเครื่องระเหยแบบ

สุญญากาศ และท าให้แห้งจะได้สารสกัดหยาบของเปลือกกล้วยหอมดิบเขียว และเปลือกกล้วยหอมสุกงอม ดังภาพที่ 3.3 

 1.2 การสกัดสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทองในตัวท าละลายท่ีเหมาะสม 
              เตรียมตัวอย่างเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียว และแบบสุกงอม ตามวิธีการข้อ 1.1.1 สกัดด้วยวิธีการหมักในตัวท า

ละลาย 70% ไอโซโพรพานอล โดยช่ังน้ าหนักเปลือกกล้วยหอมสับมา 400 กรัม ใส่ลงในขวดโหลแก้วสุญญากาศ และเติมตัวท า

ละลายส าหรับสกัดสารส าคัญลงไป 1,000 มิลลิลิตร ตั้งไว้ให้พ้นแสงแดด หมักไว้เป็นเวลา 7 วัน ที่อุณหภูมิปกติ เมื่อครบเวลาท า

การกรองเอาส่วนสารละลายสีน้ าตาลเข้มด้วยกระดาษกรอง และท าให้สารสกัดเข้มข้นโดยระเหยตัวท าละลายด้วยเครื่ องระเหย

แบบสุญญากาศ โดยควบคุมอุณหภูมิอ่างที่ 50 องศาเซลเซียส และความดันที่ 90 มิลลิบาร์ เมื่อได้สารสกัดที่มีความเข้มข้นขึ้นแล้ว

น าไประเหยตัวท าละลายต่อบนเครื่องกวนสารละลายแบบหมุน อุณหภูมิไม่เกิน 60 องศาเซลเซียส สังเกตปริมาณสารสกัดลดลงจน

คงที่ถือว่าได้ก าจัดตัวท าละลายออกหมดแล้ว ช่ังน้ าหนักและเก็บที่อุณหภูมิห้อง  

 1.3 การทดสอบสมบัติทางกายภาพสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวและแบบสุกงอม 
              13.1 การทดสอบความสามารถในการละลาย 
  ตักสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียว และแบบสุกงอมมาอย่างละ 0.01 กรัม ใส่ลงในหลอดทดลอง 
จ านวน 5 หลอด ซึ่งแต่ละหลอดบรรจุตัวท าละลาย ได้แก่ น้ า เมทานอล เอทานอล อะซิโตน และเฮกเซน อย่างละ 5 มิลลิลิตร 
เขย่าหลอดทดลองและสังเกตการละลาย หลอดใดท่ีละลายได้ไมห่มดที่อุณหภูมิปกตใิห้น าไปให้ความร้อนในอ่างความร้อน อุณหภูม ิ
50 องศาเซลเซียส และสังเกตผลการทดลอง  
               1.3.2 การวิเคราะห์การปนเปื้อนโลหะหนักในสารสกัด  
   การวิเคราะห์การปนเปื้อนโลหะหนักในสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวและแบบสุกงอม 
ทดสอบตามวิธีมาตรฐานส าหรับการวิเคราะห์น้ าและน้ าเสีย (Standard method for the examination of water and 
wastewater (APHA, AWWA & WEF, 2017)  เตรียมสารละลายตวัอย่างโดยการย่อยสารสกัดดว้ยวิธี HNO3-HCl digestion ตาม
วิธีที่จาก part 3030 F (APHA, AWWA & WEF, 2017) จากนั้นวิเคราะห์สารละลายตัวอย่างเพื่อหาความเข้มข้นของโลหะหนัก 
ได้แก่ สารหนู ปรอท ตะกั่ว และแคดเมียม ด้วยเทคนิคอินดักทีฟลี คัพเพิล พลาสมา (Inductively Couple Plasma)  
  1.4 การหาปริมาณสารส าคัญในสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
              1.4.1 การวิเคราะห์ปริมาณฟีนอลิกรวม (total phenolic content) 
  ท าการวิเคราะห์ปริมาณสารฟีนอลิกรวม โดยดัดแปลงวิธี Folin-Ciocalteu colorimetric method ตามวิธีของ 
Wolfe และคณะ (2003) น าตัวอย่างสารทดสอบที่เป็นสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวและแบบสุกงอม ปริมาตร 
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125 ไมโครลิตร เติมน้ าปริมาตร 500 ไมโครลิตร และสาร Folin reagent ปริมาตร 125 ไมโครลิตร ทิ้งไว้เป็นเวลา 6 นาที เติม 
7% Sodium carbonate ปริมาตร 1,250 ไมโครลิตร และเติมน้ าปริมาตร 1,000 ไมโครลิตร ทิ้งไว้เป็นเวลา 90 นาที โดยน าไปวดั
ค่า การดูดกลืนแสงด้วยเครื่องสเปกโตรโฟโตมิเตอร์ที่ความยาวคลื่น 760 นาโนเมตร ท าการทดลองซ้ า 3 ครั้ง ค านวณปริมาณฟีนอ
ลิกรวมจากค่าการดูดกลืนแสงของตัวอย่างเทียบกับกราฟมาตรฐานของสารมาตรฐานกรดแกลลิก ในช่วง 20-220 ไมโครกรัมต่อ
มิลลิลิตร โดยรายงานเป็นมิลลิกรัมสมมูลของกรดแกลลิกต่อกรัมของสารสกัด (mg GAE/g sample) 
  1.4.2 การวิเคราะห์ปริมาณฟลาโวนอยด์รวม (total flavonoid content) 
   ท าการวิเคราะห์ปริมาณสารฟลาโวนอยด์รวม ตามวิธีของ Wolfe และคณะ (2003) น าตัวอย่างที่เป็นสารสกัด
จากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวและแบบสุกงอม ปริมาตร 250 ไมโครลิตร เติมน้ าปริมาตร 1 ,250 ไมโครลิตร และ 5% 
Sodium nitrite ปริมาตร 75 ไมโครลิตร ผสม ท้ิงไว้เป็นเวลา 5 นาที จากนั้นเติม 10% Aluminum chloride ปริมาตร 150 
ไมโครลิตร ทิ้งไว้เป็นเวลา 6 นาที แล้วเติม 1M Sodium hydroxide ปริมาตร 500 ไมโครลิตร และเติมน้ าปริมาตร 275 
ไมโครลิตร จากน้ันวัดค่าการดูดกลืนแสงด้วยเครื่องสเปกโตรโฟโตมิเตอร์ที่ความยาวคลื่น 510 นาโนเมตร ท าการทดลองซ้ า 3 ครั้ง 
ค านวณปริมาณ   ฟลาโวนอยด์รวม จากค่าการดูดกลืนแสงของตัวอย่างเทียบกับกราฟมาตรฐานของสารมาตรฐานแคทีชินในช่วง 
30 – 300 ไมโครกรัมต่อมิลลิลิตร โดยรายงานเป็นมิลลิกรัมสมมูลของแคทีชินต่อกรัมสารสกัด (mg catechin/g sample) 
 1.5 การทดสอบฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
               วิธี DPPH Radical Scavenging Capacity Assay (ดัดแปลงจาก Maduwanthi และ Marapana (2021)) ช่ัง DPPH 
2 มิลลิกรัม ละลายในแอลกอฮอล์ ปริมาตร 100 มิลลิลิตร เริ่มต้นการท าปฏิกิริยาโดยน าสารสกัดที่ความเข้มข้นที่เหมาะสมปรมิาตร 
150 ไมโครลิตร ผสมกับสารละลาย DPPH ปริมาตร 2,850 ไมโครลิตร จากน้ันจับเวลา 30 นาที และบ่มในท่ีมืด เมื่อครบเวลา วัด
ค่าการดูดกลืนแสงด้วยเครื่องสเปกโตรโฟโตมิเตอร์ที่ความยาวคลื่น 517 nm โดยใช้ trolox เป็นสารมาตรฐานในการทดสอบ 
จากนั้นค านวณหา % scavenging และรายงานค่าเทียบกับกราฟของสารมาตรฐาน trolox ในหน่วย mg trolox equivalents/g 
sample  
   
2. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย  

    เป็นการพัฒนาโดมพลังงานแสงอาทิตย์ที่สามารถน าไปพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปจากกล้วยหอมทองได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

โดยศึกษาอุณหภูมิและความชื้นภายในโดมพลังงานแสงอาทิตย์เบื้องต้นโดยบันทึกความสัมพันธ์ของอุณหภูมิและความชื้นภายใน

และภายนอกโดมพลังงานแสงอาทิตย์ แล้วพัฒนาผลิตภัณฑจากกล้วยหอมทองโดยใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์  ได้แก่ กล้วยหอม

ทองผง ขนมกล้วยหอมทองอบกรอบ น ้าเช่ือมกล้วยหอมทอง กล้วยหอมทองอัดเม็ด รวมทั้งคุณสมบัติทางเคมี ทางกายภาพ อายุ

การเก็บรักษาและคุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ 

    2.1 การออกแบบและพัฒนาโดมพลังงานแสงอาทิตย์  

         2.1.2 การออกแบบระบบโดมพลังงานแสงอาทิตย์  

      ส าหรับโครงสร้างของโดมพลังงานแสงอาทิตย์ท ามาจากเหล็กท่อกัลวาไนซ์น ามาดัดโค้งเป็น หลังงคารูปพาราโบล่า

แล้วเช่ือมต่อเป็นโครงของโดมดังภาพท่ี 2.1 ซึ่งมีขนาดกว้าง 3 เมตร ยาว 6 เมตรและสูง 3 เมตร โดยพื้นของโดมยกสูงจากพ้ืน 20 

เซนติเมตรเพื่อป้องกันน้ าท่วม หลังจากนั้นคุม โครงเหล็กด้วยแผ่นโพลีคาร์บอเนต (หมายเลขที่ 1) โดยรอบ เพื่อท าหน้าที่รับแสง

และกักเก็บความ ร้อนที่เกิดขึ้นในโดมดังภาพที่ 2.2 โดยมีประตูทางเข้า 1 ช่องทาง (หมายเลขที่ 2) พร้อมเจาะช่องให้ อากาศเข้า

ทางด้านล่างซ้ายและขวา (หมายเลขที่ 3) เพื่อควบคุมอุณหภูมิและความชื้น ในส่วนของด้านหลังของโดมเจาะช่อง 4 ช่องส าหรับ

ติดพัดลมระบายอากาศ (หมายเลขที่ 4) เพื่อดูดความช้ืนที่ ระเหยจากผลิตภัณฑ์ออกภายนอก โดยการท างานของพัดนี้จะถูก
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ควบคุมด้วยชุดอ่านเซ็นเซอร์วัดอุณ ภูมิและความช้ืน (หมายเลขที่ 5) ซึ่งพัดลมจะใช้แหล่งพลังงานของทั้งหมดมาจากแผงโซล่า

เซลล์ แสงอาทิตย์ (หมายเลขที่ 6) ส าหรับพื้นของโดมจะปูด้วยแผ่นซีเมนต์บอร์ดหนา 1.5 เซนติเมตร (หมายเลขที่ 7) และภายใน

โดมจะมีโต๊ะตาแกรงสะแตนเลสความถี่ 1 เซนติเมตร (หมายเลขท่ี 8) วาง อยู่โดยรอบ ส าหรับเป็นท่ีตากแห้งผลิตภัณฑ์ 

 
 

ภาพที่ 6 โครงท่อกัลวาไนซ์ของโดมพลังงานแสงอาทิย ์

 

 
ภาพที่ 7 โครงสร้างทั้งหมดของโดมพลังงานแสงอาทิตย ์

 

 2.2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยหอมทองโดยใช้โดมพลังงานแสงอาทิตย์  

          2.2.1 ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองผง เป็นการศึกษาอัตราส่วนความเข้มข้นของไข่ขาวผงต่อการท าแห้งแบบโฟมแมทของ

กล้วยหอมทองผง ศึกษาระดับความเข้มข้นของไข่ขาวผงโดยการท าแห้งแบบโฟมแมท และศึกษาคุณภาพผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทอง

ผงจากกระบวนการท าแห้งแบบโฟมแมท ได้แก่ การขึ้นฟูของโฟม (Overrun) การวิเคราะห์ค่าความหนาแน่น (Density) ร้อยละ

ของผลผลิตการค านวณร้อยละของผลผลิต การวิเคราะห์ความช้ืน (AOAC, 2000) ปริมาณน้ าอิสระในอาหาร  การดูดความชื้นกลับ 

(Hygroscopicity) อัตราการดูดซับน้ า การวิเคราะห์สีกล้วยหอมทองชงพร้อมดื่ม ตามวิธีของ AOAC, 2000 และการวิเคราะห์ทาง

สถิติ น าข้อมูลหาค่าเฉลี่ย ค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน และการวิเคราะห์ความแปรปรวนทางเดียว (One–way ANOVA) ที่ระดับ

นัยส าคัญ (p 0.05) โดยใช้โปรแกรมการทดสอบ SPSS Duncan's Method ที่ระดับความเช่ือมั่นร้อยละ 95 โดยใช้โปรแกรม

วิเคราะห์สถิติ ซึ่งข้ันตอนการท าแห้งกล้วยหอมทองแบบโฟมแมทเพ่ือเป็นผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองผง มีขั้นตอน ดังรูปที่ 8                           
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ภาพที่ 8 ขั้นตอนการท าแห้งกล้วยหอมทองแบบโฟมแมท 
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ตารางที่ 1 กล้วยหอมทองผง และ แป้งข้าวโพด ในอัตราส่วน 96:4 และส่วนผสมอื่นๆ และ แป้งกล้วยหอมทองในสูตรของ

กล้วยหอมทองอัดเม็ด   

สูตร  

กล้วยหอมทองผง และ แป้ง ข้าวโพด 
ในอัตราส่วน 96:4 และส่วนผสมอื่น ๆ 

(กรัม) 

แป้งกล้วย หอม
ทอง  
(กรัม)  รวม (กรัม)  

 
ควบคุม (ไม่ใส่แป้งกล้วยหอมทอง)  100  0  100  
แป้งกล้วยหอมทอง 5%  95  5  100  

แป้งกล้วยหอมทอง 10%  90  10  100  

แป้งกล้วยหอมทอง 15%  85  15  100  

  2.2.3 ผลิตภัณฑ์ขนมกล้วยหอมทองอบกรอบ ท าได้โดยการเตรียมกล้วยหอมทองบด น ากล้วยหอมทองที่มีระยะการสุก

ระยะ 7 (เปลือกมีสีเหลือง สุกเต็มที่ มีกลิ่นหอม) ตามมาตรฐาน CSIRO (Cantwell, 2016) การเตรียมโฟมกล้วยหอมทองน ากล้วย

หอมทองบดที่ได้มาผสมสารให้ความคงตัวโดยเติมไข่ขาวผงปริมาณ 5% , 7.5%, 10% และซีเอมซี ที่ความเข้มข้น 0.1% เพื่อเพิ่ม

ความคงตัวของโฟม ซึ่งร้อยละของส่วนผสมในการผลิตกล้วยหอมทองอบกรอบ แสดงดังตารางที่ 2 การศึกษาผลของสารให้ความ

คงตัวต่อคุณภาพของกล้วยหอมทองอบกรอบในกระบวนการท าแห้งแบบโฟมแมท ( foam-mat drying) วิเคราะห์คุณภาพด้าน

กายภาพ ได้แก่ ร้อยละการขึ้นฟู ความหนาแน่น และความคงตัวของโฟม ผลของสารให้ความคงตัวต่อคุณภาพด้านกายภาพ เคมี 

และประสาทสัมผัส ได้แก่ ค่าสี ลักษณะเนื้อสัมผัสด้วยเครื่องวิเคราะห์เนื้อสัมผัส (Texture Analyzer) ของกล้วยหอมทองอบ

กรอบ วัดค่าปริมาณน้ าอิสระในอาหาร ร้อยละผลผลิตที่ได้ (%yield) ท าการวิเคราะห์ปริมาณความช้ืนของตัวอย่างกล้วยหอมทอง

อบกรอบ ตามวิธีHot Air oven method ของ AOAC (2000) การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสของกล้วยหอมทองอบ

กรอบ และการวางแผนการทดลองและวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 

ตารางที่ 2 ร้อยละของส่วนผสมในการผลิตกล้วยหอมทองอบกรอบ                   

 

 2.2.4 ผลิตภัณฑ์น้ าเชื่อมกล้วยหอมทอง โดยการการเตรียมตัวอย่างกล้วยหอมทองตากโดยการต้มแล้วปั่นละเอียด

กล้วมหอมทองตาก ตัวอย่างกล้วยหอมทองที่ผ่านการย่อยด้วยเอนไซม์แล้วมากรองด้วยระบบสุญญากาศ จนได้น้ าเช่ือม

น้ าเชื่อมที่ได้น าไปท าการระเหยภายใต้สภาวะสุญญากาศท่ีความดัน 68 มิลลิบาร์จนมีความเข้มข้นสุดท้ายเท่ากับ 68 ๐Brix 
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ภาพที่ 9  ตัวอย่างกล้วยหอมทองที่ผ่านกานย่อยด้วยเอนไซม ์

 

3. โครงการการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑและผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชจากกล้วยหอมทอง  

      

     เพื่อสร้างมูลคาเพิ่มแกสินคาเกษตร เพื่อออกแบบและพัฒนาเครื่องขึ้นรูปภาชนะ เครื่องรีดกาบกล้วย เครื่องปั่นเส้นใย ส าหรับ

ใช้ในการผลิตบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากเศษวัสดุต้นกล้วย เพื่อพัฒนาไปสู่นวัตกรรมสิ่งทอ แผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอม

ทอง เฟอร์นิเจอร์จากเส้นใยกล้วย โดยมีรายละเอียดหัวข้อการด าเนินงานดังน้ี 

 3.1 การออกแบบและพัฒนาเคร่ืองอัดขึ้นรูปภาชนะจากเศษต้นกล้วย เคร่ืองรีดกาบกล้วย และเคร่ืองสางเส้นใยกล้วย โดย

มีแผนการด าเนินงานเครื่องรีดและอัดขึ้นรูปภาชนะจากเศษต้นกล้วย ดังรูปที่   
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ภาพที ่10 แผนการด าเนินงานเครื่องรีดและอัดขึ้นรูปภาชนะจากเศษต้นกล้วย 

 

3.1.1 การพัฒนาเคร่ืองรีดกระดาษจากเศษต้นกล้วย โดยโครงสร้างเครื่อง มีขนาด 197.5 x 57 x 124 เซนติเมตร ลูก

กลึ้งมีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 130 มิลลิเมตร เคลื่อนที่ด้วยมอเตอร์ไฟฟ้าขนาด 90 วัตต์ แรงดันไฟฟ้า 220 โวลต์ความถี่ 50 HZ 

สามารถรีดกระดาษได้หน้ากวางสูงสุด 120 เซนติเมตร์ ความหนา 0-20 มิลลิเมตร ในการยกลูกกลิ้งใช้แรงดันลมขนาด 1 bar โดย

ให้ความร้อนผ่านขดลวดความร้อน 1,000 วัตต์ แสดงดังรูปที่ 2.6  แล้วศึกษาลักษณะช้ินงาน การทดลองเครื่องรีดกระดาษจากใย

กาบกล้วยที่อุณหภูมิ 60 80 100 120 130 140 และ 150 ส่วนความเร็วรอบของลูกกลิ้ง 5 , 8,10 รอบต่อนาที และความช้ืนก่อน

และหลังการรีดกาบกล้วย 



รายงานผลสัมฤทธิ์ส าหรับทุนสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund) 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

หน้า 33 | 123 

 

 
 

ภาพที ่11 แสดงลักษณะและส่วนประกอบของเครื่องรีดกาบกล้วย 

 

 3.1.2 การพัฒนาเคร่ืองอัดขึ้นรูปภาชนะจากเศษต้นกล้วย โดยการออกแบบชุดโครงสร้างเครื่องมีขนาด 150x70 

เซนติเมตร ท าด้วยเหล็กตัวซี 4 นิ้ว ตัดท าเสาขนาดข้างละ 150 ซม. และท าชุดหัวคาน ท าด้วยเหล็กตัวซี 4 นิ้ว ตัดท าหัวคานขนาด 

70 ซม. น ามาเช่ือมประกอบเป็นโตรงสร้างหลัก และ ตัดท าฐานด้วยเหล็กตัวซี 4 นิ้ว ตัดขนาดความยาว 60 ซม. 2 ช้ิน น าไปเช่ือม

ประกอบเป็นฐานเพื่อให้มีความแข็งแรงต่อการใช้งาน ระบบไฮดรอลิคในการอัดขึ้นรูปขนาด 100 kg/cm2 สามารถเพิ่มแรงอัด

ของไฮดรอลิคได้สามารถเปลี่ยนหัวแม่พิมพ์ในการอัดขึ้นรูปได้ให้ความร้อนด้วยขดลวดให้ความร้อนขนาด 1.5 kW ต่อ 1 หัว

แม่พิมพ์ สามารถจับเวลาการอัดได้ และสามารถปรับการให้ความร้อนท่ีใช้ในการอัดขึ้นรูปได้ขนาดของแม่พิมพ์ตัวผู้และตัวเมียที่ได้

ออกแบบมานั้นเป็นขนาดที่เหมาะกับภาชนะบรรจุจากกาบกล้วยแม่พิมพ์มีลักษณะเป็นรูปทรง แสดงดังภาพท่ี 11 

 
ภาพที่  12  แสดงลักษณะและส่วนประกอบเครื่องอัดขึ้นรูปภาชนะจากเศษต้นกล้วย 
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ภาพที่ 13  แสดงชุดแม่พิมพ์ฝาปดิภาชนะ   

 

3.1.3 การพัฒนาเคร่ืองแยกเส้นใย การออกแบบและสร้างเครื่องแยกเส้นใยจากกาบกล้วยหอมทอง โดยเครื่องแยกเส้น

ใยจากกาบกล้วยที่สร้างขึ้นมีลักษณะเด่น คือสามารถเคลื่อนย้ายได้สะดวก ในส่วนของการท างานจะท าให้มีความเหมาะสมกับ

กระบวนการแยกเส้นใยโดยเครื่องจักรกล เครื่องตีเส้นใยกาบกล้วย โดยสามารถแยกเส้นใย และเนื้อกาบกล้วยออกจากกันได้ มี

ส่วนประกอบโครงสร้างหลักของเครื่อง ประกอบด้วย (1) ขาตั้งฐาน (2) ชุดตีเส้นใยกาบกล้วย (3) ตัวครอบชุดตีเส้นใยกาบกล้วย 

(4) มอเตอร์และชุดส่งก าลัง (5) พู่เลย์ส่งก าลัง (6) เพลาส่งก าลัง  แสดงดังรูปที่ 3.2 ในการทดลองประสิทธิภาพเครื่องปั่นเส้นใย

กล้วยโดยใช้กาบกล้วยหอมทองสด ต้นกล้วย 1 ต้น ลอกกาบและตัดแต่งเหลือจ านวน 12 กิโลกรัม แล้วเปรียบเทียบปริมาณ %ที่ได้

ของเส้นใยแต่ละขั้นตอนตั้งแต่เป็นวัตถุดิบตั้งต้นจนถึงเส้นใยกล้วยหอมทองพร้อมเข้ากระบวนการปั่นเส้นด้าย แสดงดังรูปที่ 13 

 

 
 

ภาพที่ 14 แสดงการพัฒนาเครื่องแยกเส้นใยจากกาบกล้วยหอมทอง 
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 3.2 การพัฒนาต้นแบบภาชนะและบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากวัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทอง โดยขั้นตอนการพัฒนา

ต้นแบบภาชนะและบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากเยื่อกล้วยหอมทอง มีขั้นตอนการด าเนินงาน แสดงดังรูปที่ 14 ส าหรับอัตราส่วนการ

พัฒนาต้นแบบภาชนะและบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากวัสดุเหลอืใช้จากกล้วยหอมทอง แสดงดังตารางที่ 2.3 ศึกษาอุณหภูมิ เวลาการขึน้

รูป และลักษณะช้ินงานการขึ้นรูปกระดาษจากใยกล้วย เมื่อได้ช้ินงานกระดาษชึวภาพจากเยื่อกล้วย ท าการทดสอบทดสอบ

คุณสมบัติของกรดาษ(มอก.170-2559) ได้แก่ ค่าความต้านแรงดึง (Tensile Strength) ความต้านทานแรงฉีก (Tear Strength) 

การดูดซึมน้ า (Water Resintance) ทนต่อการพับ (Double Folds)   น้ าหนักกระดาษ (Paper Weight)  และความหนาของ

กระดาษ (Paper Thickness)  

 

 
ภาพที่ 15 แสดงภาพขั้นตอนการพัฒนาบรรจุภณัฑ์จากต้นกล้วย กาบกล้วยและเส้นใยกล้วย 
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ตารางที่ 3   แสดงอัตราส่วนการพัฒนาต้นแบบภาชนะและบรรจุภณัฑ์ชีวภาพจากวัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทอง 
 

อัตราส่วน 
ลักษณะ ปริมาณเย่ือตาก

แห้งหรือกาบ
กล้วยตากแห้ง 

(กิโลกรัม) 

สารละลาย
โซเดียมไฮดรอกไซด์

(NaOH) 
(กรัม) 

สารละลาย
ไทเทเนียมได

ออกไซด์ 
(TiO2) 
(กรัม) 

น้ า 
(ลิตร) 

เวลาการต้ม
เย่ือ 

(ชั่วโมง) 

ไม่ฟอกขาว 1 1000 0 6 1 
ฟอกขาว 1 1000 70 6 1 

 
3.3 การพัฒนาอัตลักษณ์และบรรจุภัณฑ์จากต้นกล้วย กาบกล้วยและเส้นใยกล้วย ศึกษาการพัฒนาอัตลักษณ์กราฟิก

บนบรรจุภัณฑ์กล้วยหอมทองแปรรูปของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี มี การด าเนิน
โครงงานเป็นล าดับขั้นตอน แสดงดังภาพที่ 15 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 16 แสดงขั้นตอนการพัฒนาอัตลักษณ์และบรรจภุัณฑ์จากต้นกล้วย กาบกล้วยและเส้นใยกล้วย 
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  3.5 การพัฒนานวัตกรรมแผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองเหลือใช้เพ่ือทดแทนไม้จริง  ในการ
พัฒนานวัตกรรมแผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองเหลือใช้เพื่อทดแทนไม้จริง จะขึ้นรูปแผ่นไม้จากเศษใยกล้วยจะมี 2 
ชนิดด้วยกันคือ แผ่นไม้จากแผ่นกาบกล้วย และแผ่นไม้จากเส้นใยกาบกล้วย ในการด าเนินการวิจัยแสดงการเตรียมวัสดุอุปกรณ์ 
ขั้นตอนการขึ้นรูปแผ่นไม้จากกาบกล้วย แผ่นเส้นใยหยาบและเส้นใยละเอียด วิเคราะห์ผลการทดสอบจากสมบัติทางกายภาพของ
แผ่นไม้ประสานจากเศษวัสดุกาบกล้วย เลือกชนิดที่ผ่านการทดสอบตามมาตรฐานมาสร้างสรรค์ชุดโต๊ะกาแฟ แล้วทดสอบแผนการ
ทดสอบความแข็งแรงในด้านความต้านทานแรงกดทะลุ และความพึงพอใจของผู้บริโภคที่มีต่อเฟอร์นิเจอร์จากแผ่นไม้ประสานจาก
เศษวัสดุกล้วยหอมทอง           

 
4. โครงการการพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจากกลวยหอมทองเพื่อเขาสูการตลาด  
  

     เป็นการศึกษาวิจัย เรื่อง การพัฒนากลยุทธ์การตลาดจากกล้วยหอมทองเพื่อเข้าสู่การตลาดของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบล

ไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ซึ่งเป็นการศึกษาความเป็นไปได้เชิงพาณิชย์ของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง 

เพื่อพัฒนาแนวทางการจัดการโลจิสติกส์ที่เหมาะสมให้กับผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทองและเพื่อพัฒนาแนวทางการจัดการ

ช่องทางการตลาดผ่านช่องทางสื่อสังคมออนไลน์ให้กับผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง รวมถึงเพื่อให้ความรู้ความเข้าใจด้าน

กลยุทธ์การตลาดให้กับบุคลากรในชุมชน สามารถน าไปประยุกต์ใช้ เพิ่มศักยภาพการแข่งขันของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอม

ทองได้ การศึกษาวิจัยในครั้งนี้ใช้การวิจัยเชิงคุณภาพ (Qualitative Research) และการวิจัยเชิงปริมาณ (Quantitative 

Research) โดยมีกระบวนการในการศึกษาวิจัยดังต่อไปนี้ 

      4.1 การศึกษาความเป็นไปได้ของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง การเก็บข้อมูลด้วยการสัมภาษณ์เชิงลึก (In-Depth 

Interview) และลงพื้นที่เพื่อหาข้อมูลองค์ประกอบและตัวช้ีวัดในการปฏิบัติงานและการด าเนินการ โดยการสัมภาษณ์เชิงลึกเป็น

วิธีการเก็บรวบรวมข้อมูลโดยใช้การสนทนา ซักถามและโต้ตอบแบบเผชิญหน้าระหว่างผู้สัมภาษณ์กับผู้ให้สัมภาษณ์และ ผู้

สัมภาษณ์หมายถึงคณะนักวิจัย จะมีการเก็บข้อมูลด้วยการสังเกตบุคลิกภาพ กริยาท่าทาง การพูด เจตคติ รวมถึงข้อมูลต่างๆ (นง

ลักษณ์ วิรัชชัย, 2543: 70) ท่ีต้องการทราบของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน เพื่อน ามาพิจารณาสรุปผลตามปัญหาการวิจัยที่ก าหนดไว้ 

อีกทั้งการสัมภาษณ์เป็นการรวบรวมข้อมูลแบบเผชิญหน้า (Face-to-face) อาศัยการสนทนาซักถามระหว่างผู้สัมภาษณ์และผู้ถูก

สัมภาษณ์ ซึ่งผู้สัมภาษณ์ควรมีมนุษย์สัมพันธ์ค่อนข้างสูง จึงจะท า ให้การสัมภาษณ์บรรลุเป้าหมายตามที่ต้องการ ซึ่งแป็นองค์

ประกอบที่ส าคัญของการวิจัยนี้ และการสัมภาษณ์เชิงลึกนี้เป็นเครื่องมือส าคัญที่ใช้ในการวิจัยเชิงคุณภาพ เป็นแบบสัมภาษณ์เชิง

ลึกจากผู้น าวิสาหกิจชุมชนวัยหวานและผู้ประกอบการในพ้ืนท่ี โดยลักษณะของแบบสอบถามเป็นค าถามปลายเปิด (Open-ended 

Questionnaires) ที่มีความยืดหยุ่น ลักษณะของข้อค าถามมีความชัดเจนและเข้าใจง่าย เป็นข้อค าถามที่ก าหนดให้ผู้ตอบใช้ความ

คิดเห็นอย่างอิสระตามเง่ือนไขที่ก าหนดไว้ในข้อค าถาม ท าให้ได้ข้อมูลที่ลึกซึ้งและสะท้อนความรู้สึกที่แท้จริง การใช้เครื่องมือ

ประเภทนี้จะขึ้นอยู่กับผู้ให้สัมภาษณ์ และทักษะการสัมภาษณ์ของนักวิจัยที่ต้องมีการเตรียมความพร้อมมาอย่างดีก่อนสัมภาษณ์ 

โดยข้อมูลที่ดีจะได้จากการสังเคราะห์ข้อมูลที่ไดจ้ากการสมัภาษณ์มาเป็นองค์ประกอบและตัวช้ีวัดในการด าเนินงานท่ีส าคัญ เพื่อน า

องค์ประกอบและตัวช้ีวัดในการด าเนินงานท่ีได้มานั้น 

 4.2 การพัฒนากลยุทธ์การตลาดจากผลิตภัณฑ์แปรรูปกล้วยหอมทองการพัฒนาระบบอีคอมเมิร์ซ วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

ได้ท าการพัฒนาระบบเป็น 2 ส่วนคือ การพัฒนาระบบอีคอมเมิร์ซ วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ขึ้นมาใหม่โดยใช้หลักการวิเคราะห์และ

การออกแบบระบบ ตามหลักการของขั้นตอนการพัฒนาระบบงาน (System Development Life Cycle : SDLC) และความ
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ต้องการของผู้ใช้ และการสร้างเครื่องมืออีคอมเมิร์ซจากผู้ให้บริการต่าง ๆ เช่น InwShop, Shopee, Lazada และ FaceBook มา

สร้างเป็นเว็บไซต์อีคอมเมิร์ซส าหรับวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

5. โครงการการพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน

     เพื่อศึกษาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตร และการมีส่วนร่วมของชุมชน ได้แก่ ผู้น าชุมชน กลุ่มเกษตรกร ปราชญ์ชาวบ้าน 

และชาวบ้าน หน่วยงานภาครัฐ หน่วยงานภาคเอกชน นักเรียน นักศึกษา นักท่องเที่ยว นักวิจัย สู่แนวทางการพัฒนาเส้นทางการ

ท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุรี  โดยมีการด าเนินการดัง

รายละเอียดต่อไปนี้ 

 5.1 การศึกษาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตร ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัด

เพชรบุรีนั้น ผู้วิจัยได้ศึกษาเอกสาร คณะกรรมการกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน เกี่ยวกับประวัติความเป็นมาของชุมชน ข้อมูลด้าน

กายภาพลักษณะทางภูมิศาสตร์อาณาเขตที่ตั้งการตั้งถิ่นฐาน สถานท่ีส าคัญ ข้อมูลด้านเศรษฐกิจอาชีพรายได้การถือครองที่ดินการ

ใช้ประโยชน์จากทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมของชุมชน ข้อมูลด้านวัฒนธรรมประเพณีและภูมิปัญญาท้องถิ่นความเช่ือและ

บทบาทหน้าที่ของคณะกรรมการ และได้ด าเนินการเก็บรวบรวมข้อมูลความคิดเห็นของคณะกรรมการประจ ากลุ่ม โดยวิธีการ

สัมภาษณ์แบบมีโครงสร้าง 

ภาพที่ 17 ศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรและผลิตภัณฑ์เด่นจากกล้วยหอมทอง 

 5.2 การศึกษาการมีส่วนร่วม ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรีนั้น ผู้วิจัยได้

ศึกษาการมีส่วนร่วมของชุมชนในการบริหารจัดการตั้งแต่ขั้นตอนเริ่มต้น ได้แก่ การวางแผนการด าเนินงาน การตัดสินใจให้เป็นไป

ตามความต้องการ ตลอดจนการติดตามประเมินผลการแบ่งปันผลประโยชน์ โดยประโยชน์ที่เกิดขึ้นจะกลับคืนสู่ชุมชนโดยตรง ซึ่ง

เป็นความต้องการให้ประชาชนได้มีส่วนร่วมในกิจกรรมต่างๆ ท้ังการวางเป้าหมาย การตัดสินใจ การด า เนินกิจกรรม การรับ

ผลประโยชน์อย่างเท่าเทียมกัน 
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ภาพที่ 18  การมีส่วนร่วมของชุมชนในการบริหารจดัการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน 

5.3 การศึกษาเพ่ือพัฒนาเส้นทางการท่องเท่ียวเชิงเกษตร เพื่อการเรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่

พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ทั้งนี้เพื่อการวิเคราะห์หารูปแบบและศักยภาพของกลุ่มวิสาหกิจ ชุมชนให้เป็นแหล่งท่องเที่ยว

เชิงวัฒนธรรม ด้านความพร้อม ความต้องการจัดการท่องเที่ยว ปัญหาและอุปสรรค การประชุมระดมความคิดเห็นการพัฒนา

ศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชนร่วมกับผู้วิจัย และได้น าประเด็นการศึกษาร่วมกันมาหารือกับชุมชนและผู้ที่มีส่วน

เกี่ยวข้องในพื้นที่ ซึ่งการจัดการท่องเที่ยวจะเป็นการจัดการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรบนพื้นฐานกิจกรรมที่ชุมชนได้ด าเนินอยู่ใน

ชีวิตประจ าวัน เช่น การท าการเกษตร การท าสวน การท าผลิตภัณฑ์แปรรูป การท าผลิตภัณฑ์ OTOP สิ่งที่กล่าวมานี้จะเป็นสิ่งที่

ดึงดูดนักท่องเที่ยวให้เข้ามาท่องเที่ยวในชุมชน ผู้วิจัยและชุมชนพร้อมท้ังผู้มีส่วนเกี่ยวข้องต้องมีกระบวนการผลักดันกิจกรรมเหลา่นี้ 

ให้เป็นที่รู้จักและน่าสนใจต่อการเลือกมาท่องเที่ยวของนักท่องเที่ยว จากข้อมูลเวทีสนทนาอย่างมีส่วนร่วมจากผู้มีส่วนเกี่ยวข้องทั้ง

จากภาครัฐ ภาคเอกชน และชุมชนก าหนดแนวทางเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของพื้นที่ โดยเป็นการแลกเปลี่ยนเรียนรู้

และหาบทสรุปร่วมกันในพ้ืนท่ี แล้วท าการศึกษาการวิเคราะห์และวิจัยเพื่อออกแบบโปรแกรมทางการท่องเที่ยวเชิงเกษตร แสดงดัง

รูปที่ 19 -21 
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ภาพที่ 19 แสดงการออกแบบกิจกรรมทางการท่องเที่ยว 

ภาพที่ 20 แสดงการออกแบบโปรแกรมการท่องเที่ยว 
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ภาพที่ 21  แผนที่การท่องเที่ยวและแหล่งท่องเที่ยวเชื่อมโยง 

2. กระบวนการติดตามการใช้จ่ายงบประมาณ และผลการด าเนินงานของหน่วยงาน

    2.1 กระบวนการติดตามการใช้จ่ายงบประมาณ ในการด าเนินการและวงเงินประมาณค่าใช้จ่ายในแต่ละขั้นตอน 

ระยะเวลา กิจกรรม งบประมาณ 

4 เดือน สกัดสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง พัฒนาโดมพลังงานแสงอาทิตย ์
พัฒนาเป็นผลติภณัฑ์ที่แปรรูปจากกล้วยหอมทอง  

2,150,000 

4 เดือน เพื่อออกแบบและพัฒนาเครื่องขึ้นรูปภาชนะ เครื่องรีดกาบ กล้วย เครื่องป่ัน
เส้นใย ส าหรับใช้ในการผลิตบรรจภุัณฑ์ ชีวภาพจากเศษวัสดุต้นกล้วย  

1,290,000 

3 เดือน เพื่อพัฒนาแนวทางจัดการช่องทางการตลาด และพัฒนา เส้นทางการ
ท่องเที่ยวเชิงเกษตร  

645,000 

1 เดือน สรุปผลและถ่ายทอดเทคโนโลยีใหก้ับชุมชน 215,000 
12 เดือน รวม 4,300,000 
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 ค่าใช้จ่าย งบประมาณ(บาท) 

งวดที่ 1 งวดที่ 2 งวดที่ 3 งวดที่ 4 รวม 

1. หมวดค่าจ้าง

- ค่าตอบแทนผู้ช่วยวิจัย (วุฒิ ป.ตรี 5 คน 11
เดือน อัตราเงินเดือน 15,000 บาท) 

247,500 247,500 247,500 82,500 82,5000 

2. หมวดค่าใช้สอย

- ค่าเหมาจ่ายในการท าโครงสร้าง  150,000  150,000  150,000  50,000  500,0000

- ค่าจ้างในการเก็บผลผลิต 60,000 60,000 60,000 20,000 200,0000 

- ค่าจ้างในการเก็บข้อมูล 60,000 60,000 60,000 20,000 200,0000 

- ค่าจ้างวิเคราะหผ์ล 150,000 150,000 150,000 50,000 500,0000 

- ค่าเดินทาง 45,000 45,000 45,000 15,000 150,0000 

3. หมวดค่าวัสดุ

ค่าวัสดุโครงสร้าง เช่น แผ่นสแตนเลส, อลมูิเนียม  240,000 240,000 240,000 80,000 800,0000 

ค่าอุปกรณ์อิเล็กทรอนิกส์ เช่น อุปกรณ์วัด 
มอเตอร์, พัดลมระบายความร้อน,สายไฟ เป็นต้น  

150,000 150,000 150,000 50,000 500,0000 

ค่าวัสดุและสารเคมี  เช่น เครื่องแก้ว ตัว ท า
ละลาย ค่าอุปกรณ์ ทดสอบชิม ค่าวัสดุส่วนผสม
การแปรรูป เช่น กล้วยหอมทอง แป้ง เป็นต้น  

165,000 165,000 165,000 55,000 550,0000 

อุปกรณ์ส านักงาน 18,000 18,000 18,000 6,000 78,000 

ค่าถ่ายเอกสารรายงานการวิจัยและท ารูปเล่ม  4,500 4,500 4,500 1,500 15,000 

รวมงบประมาณ 1,290,000 1,290,000 1,290,000 430,000 4,300,000 

 หมายเหตุ ขอถัวเฉลี่ยทุกรายการ 

3. การปรับแผนงบประมาณระหว่างปี

 ไม่มี     มี  ได้รับอนมุัติเมือ่วันท่ี..........…………. (โปรดแสดงหลักฐานในภาคผนวก)

 เปลี่ยนแปลงงบประมาณ โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง    ...........................................................................

 เปลี่ยนแปลงวัตถุประสงค์/ผลผลิต โปรดอธิบายการเปลี่ยนแปลง................................................................................
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บทท่ี 3 ผลการศึกษา     

3.1 ผลการด าเนินงานของแต่ละแผนงาน/โครงการ 

โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 

โครงการที่ 1 การพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัด
เปลือกกลวยหอมทองในเวชภัณฑเพื่อสุขภาพ 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.ประนัดฎา พิมส ี

1 เพื่อสกัดสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
2 เพื่อศึกษาปริมาณสารต้านอนุมูลอิสระ และฤทธิ์การต้านเช้ือ
แบคทีเรียของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
3 เพื่อพัฒนาต ารับโลช่ันและต ารับครีมบ ารุงผิวหน้าจากสารสกัด
เปลือกกล้วยหอมทอง 

1. ชุมชนได้วิธีการสกัดเปลือกกล้วยหอมทองสุก
2. ชุมชนได้สูตรผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวโลช่ันบ ารุงผิวกายที่มีส่วนผสม
เปลือกกล้วยหอมทอง 
3. ชุมชนได้สูตรผลิตภัณฑ์ครีมบ ารุงผิวหน้าที่มีส่วนผสมเปลือก
กล้วยหอมทอง 

โครงการที่ 2 การพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูป
โดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.สวรักษ์ จนัทรเทพธิมากุล 

1. ชุมชนกลุ่มเป้าหมายและมหาวิทยาลัยร่วมกันพัฒนาเทคโนโลยี
ระบบควบคุมอุณหภูมิของการผลิตและการแปรรูปผลิตภัณฑ์เพื่อ
สุขภาพจากกล้วยหอมทองที่มีความหลากหลายและมีคุณค่าทาง
โภชนาการรวมทั้งเป็นระบบลดการน าเข้าเทคโนโลยีจากต่างประเทศ 

1. ชุดระบบการควบคมุอุณหภูมิของโดมพลังงานแสงอาทิตย์
2. ผลิตภัณฑต์้นแบบ

- ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองผง
- ผลิตภัณฑ์ขนมกล้วยหอมทองอบกรอบ
- ผลิตภัณฑ์น ้าเชื่อมกล้วยหอมทอง
- ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองอัดเม็ด
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ วัตถุประสงค์ของโครงการ ผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง 

โครงการที่ 3 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑและ
ผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชจากกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูล 
คาเพิ่มแกสินคาเกษตร 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.โสภา  หนแูดง 

1. ชุมชนกลุ่มเป้าหมายและมหาวิทยาลัยร่วมกันการพัฒนาเครื่องขึ้น
อัดขึ้นรูปภาชนะและแม่พิมพ์  เครื่องรีดกาบกล้วย และเครื่องปั่นเส้น
ใย  พัฒนาบรรจุภัณฑ์ชีวภาพจากเศษวัสดุต้นกล้วย และพัฒนา
นวัตกรรมแผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยทดแทนไม้จริง 

1. ได้ต้นแบบเครื่องอัดขึ้นรูปบรรจุภัณฑจ์ากเศษวสัดุจากต้นกล้วย
2. ได้ต้นแบบกราฟิกและบรรจภุณัฑ์
3. ได้ต้นแบบไม้ประสานจากเศษวสัดุต้นกล้วย

โครงการที่ 4 การพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจาก 
กลวยหอมทองเพื่อเขาสูการตลาด 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.กิตติพงษ์ โสภณธรรมภาณ 

1. ชุมชนกลุ่มเป้าหมายและมหาวทิยาลัยร่วมกันพัฒนาระบบบริหาร
จัดการงานวิจัยด้านกลยุทธ์การตลาดที่มีประสิทธิภาพ สามารถสรา้ง
ความเข้มแข็งให้กับชุมชนอย่างยั่งยืน 

1. แผนกลยุทธ์ทางการตลาดและแนวทางในการด าเนินกลยุทธ์ทาง
การตลาด 
2. ช่องทางการท าการตลาดออนไลน์ (Digital marketing)
ผลิตภณัฑ์กล้วยหอมทอง บนเว็บไซต์ สื่อสังคมออนไลน์ และฐาน
แพลตฟอร์มออนไลน ์(InwShop, Shopee, Lazada และ 
FaceBook Fan Page) 
3. แอปพลิเคชันการตลาดออนไลน์บนระบบปฏบิัติการแอนดรอยด์

โครงการที่ 5 การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตร
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.นิพาภรณ์ แสงสว่าง 

1. ชุมชนกลุ่มเป้าหมายและมหาวทิยาลัยร่วมกันพัฒนาระบบบริหาร
จัดการงานวิจัยด้านการท่องเที่ยวเชิงเกษตรที่มีประสิทธิภาพสามารถ
สร้างความเข้มแข็งให้กับชุมชนอย่างยั่งยืน 

1. การพัฒนาเส้นทางการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรยีนรู้
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
2. แอพพลิเคชั้นเพ่ือประชาสัมพันธ์การท่องเที่ยวเชิงเกษตร
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

โครงการที่ 1  การ
พัฒนาผลิตภัณฑ
บ ารุ งผิ วจากสาร
สกัดเปลือกกล วย
ห อ ม ท อ ง ใ น เ ว ช
ภัณฑเพื่อสุขภาพ 

1. การพัฒนาก าลังคน
- นศ. ระดับปริญญา

ตร ี

- นักวิจัยชุมชนท้องถิ่น

20 คน 1. นักศึกษาได้ศึกษารายวิชา
สมุนไพรเพื่อสุขภาพและความ
ง า ม  โ ค ร ง ง า น ด้ า น
วิทยาศาสตร์สุขภาพและความ
งาม โดยศึกษากระบวนการ
ส กั ด ส า ร ส า คั ญ จ า ก พื ช
สมุนไพร การพัฒนาผลิตภัณฑ์
โลช่ันและครีมบ ารุงผิว 

22 คน 1.หนังสือรับรองนักศึกษาปริญญาตรีพร้อม
ลายเซนต์  

นักศึกษาได้องค์
ความรู้การสกัด
สารส าคัญจากพืช 
การพัฒนา
ผลิตภณัฑ์ เพื่อ
น าไปประยุกต์ใช้น
การท าโครงงาน 

2 คน 1. สมาชิกวิสาหกิจชุมชนได้รับ
การถ่ายทอดองค์ความรู้
เกี่ยวกับการสกัดพืชสมุนไพร 
นักวิจัยในกลุ่มมีความรู้ และ
ถ่ายทอดแก่สมาชิกได ้

1 คน 1. หนังสือรับรองการเป็นนักวิจัยท้องถิ่น
พร้อมลายเซนต์ 

ผู้เข้าร่วมกิจกรรม
การถ่ายทอดได้รับ
ค ว า ม รู้  แ ล ะ
ฝึกผฏิบัติการสกัด
สารส าคัญจากพืช
ส มุ น ไ พ ร  ก า ร
เตรียมผลิตภัณฑ์
โ ล ช่ัน  และครี ม
บ ารุงผิว 

2. ผลงานตีพิมพ์ 2 บทความ ระดับนานาชาติ(TCI2) 1 บทความ อยู่ระหว่างการเตรียมบทความ -
ระดับชาติ(TCI2) 1 บทความ อยู่ระหว่างการเตรียมบทความ - 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

3. ต้นแบบผลิตภัณฑ์
   4.1 ระดับ
ห้องปฏิบัติการ 

2 ผลิตภณัฑ ์ 1.  ผลิตภัณฑ์โลช่ันบ ารุงผิว
กาย 
2. ผลิตภัณฑ์ครีมบ ารุงผิวหน้า

2 ผลิตภณัฑ ์ 1. รูปผลิตภัณฑ์โลชั่น 

2. รูป ผลิตภัณฑ์ครีม

ได้สูตรผลิตภัณฑ์
ต้นแบบที่สามารถ
ไปจดแจ้ง อ.ย.เพื่อ
ผลิตและจ าหน่าย
ได้ 

โครงการที่ 2 การ
พัฒนาผลิตภัณฑกล
วยหอมทองแปรรูป
โดยใชโดมพลังงาน
แสงอาทิตย ์

1. การพัฒนาก าลังคน
- นศ. ระดับปริญญาตร ี 15 คน 1 .  ห นั ง สื อ รั บ ร อ ง แ ล ะ

ลายเซนต์ของนักศึกษาที่มีการ
พัฒนาตนเองในด้านวิชาชีพ
แ ล ะ ส า ม า ร ถ วิ เ ค ร า ะ ห์
แก้ปัญหาในการท างาน 

15 คน 1.รายชื่อและลายเซนต์นักศึกษาที่เข้าร่วม
ท างาน 

นั กศึ กษามี อ ง ค์
ความรู้ ด้ านการ
กระบวนการท า
แ ห้ ง  แ ล ะ ก า ร
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

- นักวิจัยชุมชนท้องถิ่น
1 คน 1.  หนั งสือรับรองการเป็น

นั ก วิ จั ย ท้ อ ง ถิ่ น พ ร้ อ ม
ล า ย เ ซ น ต์ ห รื อ ง า น อื่ น ที่
เกี่ยวข้อง 

1 คน 1. หนังสือรับรองการเป็นนักวิจัยท้องถิ่น
พร้อมลายเซนต์ 

ท้องถิ่นมีนักวิจัยที่
มี อ ง ค์ ค ว า ม รู้
สามารถต่อยอด
แ ล ะ เ ผ ย แ พ ร่
เทคโนโลยี 

2. ผลงานตีพิมพ์
ระดับนานาชาติ(TCI2) 3 บทความ 1. บทความเรื่อง EFFECT OF 

PARTIAL SUBSTITUTION OF 
SPRAY DRIED RIPE HOM 
THONG BANANA POWDER 
WITH HOM THONG BANANA 
FLOUR ON IN VITRO STARCH 
DIGESTIBILITY AND 
ANTIOXIDANT PROPERTIES OF 
HOM THONG BANANA 
TABLETS AND THEIR 
CHEMOMETRICS 

1 บทความ 
1 .  บทความ เรื่ อ ง  EFFECT OF PARTIAL
SUBSTITUTION OF SPRAY DRIED RIPE 
HOM THONG BANANA POWDER WITH 
HOM THONG BANANA FLOUR ON IN 
VITRO STARCH DIGESTIBILITY AND 
ANTIOXIDANT PROPERTIES OF HOM 
THONG BANANA TABLETS AND THEIR 
CHEMOMETRICS 

เ ผ ย แ พ ร่ อ ง ค์
ความรู้ ในการต่อ
ยอดการท างาน
วิ จั ย ข อ ง ก ล้ ว ย
อัดเม็ด 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

ระดับชาติ(TCI2) บทความระดับชาต ิ 2 บทความ อยู่ระหว่างการรวบรวมขอ้มูล - 
3. ต้นแบบเทคโนโลยี
   3.1 ระดับภาคสนาม 1 ช้ิน 1.  ชุ ด ร ะ บ บ ก า ร ค วบ คุ ม

อุณหภูมิ ของโดมพลั ง งาน
แสงอาทิตย์ 

1 ช้ิน 1. รูปชุดระบบการควบคุมอุณหภูมิของโดม
พลังงานแสงอาทิตย์ 

ข้ อ มู ล ก า ร
ออกแบบ ต้นแบบ
โ ด ม พ ลั ง ง า น
แสงอาทิตย์ ข้อมูล
เบื้ องต้นส าหรับ
การพัฒนาระบบ
ความคุม 

4. ต้นแบบผลิตภัณฑ์
   4.1 ระดับภาคสนาม  4 ผลิตภณัฑ ์ 1. ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองผง 

2. ผลิตภัณฑ์ขนมกล้วยหอม
ทองอบกรอบ 
3. ผลิตภัณฑ์น ้าเ ช่ือมกล้วย
หอมทอง 
4. ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทอง
อัดเม็ด 

4 ผลิตภณัฑ ์   1. รูปผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทอง
อัดเม็ด 

2. รูปผลิตภัณฑ์น ้าเช่ือมกลว้ยหอมทอง

สู ต ร ต้ น แ บ บ
ผลิตภัณฑ์ 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

3. รูปผลิตภัณฑ์กลว้ยหอมทองอบกรอบ

4. รูปผลิตภัณฑ์กลว้ยหอมทองผง

5. ทรัพย์สินทางปัญญา
- อนุสิทธิบัตรการ

ประดิษฐ ์
1 ช้ิน 1.  ชุ ด ร ะ บ บ ก า ร ค วบ คุ ม

อุณหภูมิ ของโดมพลั ง งาน
แสงอาทิตย์ 

1 ช้ิน   1. อยู่ในขั้นตอนเขียนเพื่อยื่นขอ เ ป็ น ชุ ด ร ะ บ บ
ความคุมอุณหภูมิ
ที่สามารถท างาน
ไ ด้ ดี ก ว่ า ร ะ บ บ
ควบคุมตัวอื่น 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

โครงการที่ 3 การ
พัฒนาเทคโนโลยี
การผลิตบรรจุภัณฑ
และผลิตภัณฑจาก
วัสดุ เหลือใช จาก
กล้วยหอมทองเพื่อ
สร้างมูล     คาเพิ่ม
แกสินคาเกษตร 

1. การพัฒนาก าลังคน
- นศ. ระดับปริญญา

ตร ี

- นักวิจัยชุมชนท้องถิ่น

15 คน 1.  น า นั ก ศึ ก ษ า เ ข้ า ร่ ว ม
กระบวนการวิจัยกับชุมชน ได้
แลกเปลี่ยนความรู้ที่ก่อให้เกิด
ป ฏิ สั ม พั น ธ์ ร ะ ห ว่ า ง
มหาวิทยาลัยกับชุมชน ซึ่งมี
ส่วนช่วยส่งเสริมและพัฒนา
เทคโนโลยีให้เกิดประสิทธิภาพ 

15 คน 1.รายชื่อและลายเซนต์นักศึกษาที่เข้าร่วม
ท างาน 

นั ก ศึ ก ษ า ไ ด้ รั บ
ความรู้จากการมี
ส่ วนร่ วม ในการ
วิจัยและได้ร่วมกัน
ถ่ า ย ท อ ด อ ง ค์
ค ว า ม รู้ สู่ ชุ ม ชน
ก่ อ ใ ห้ เ กิ ด  ก า ร
เรียนรู้และร่วมกัน
พัฒนาท้องถิ่น 

1 คน 1นักวิจัยชุมชนได้น าความรู้
จากการถ่ายทอดเทคโนโลยี
ปฏิบัติไปเผยแพร่ให้แก่สมาชิก
ในท้องถิ่นอื่นๆก่อให้เกิดการ
เรียนรู้ของคนในชุมชนเพิ่ม
มากขึ้น 

1 คน 
1. หนังสือรับรองการเป็นนักวิจัยท้องถิ่น
พร้อมลายเซนต์ 

นั ก วิ จั ย ชุ ม ช น
สามารถต่อยอด
สร้ า งผลิ ตภัณฑ์
จากเศษวัสดุเหลือ
ใช้กล้วยหอมทอง
ให้มีมูลค่า 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

2. ผลงานตีพิมพ์ 3 บทความ ระดับชาติ(TCI2) 3 บทความ อยู่ในขั้นตอนการเตรียมบทความ - 

3. ต้นแบบเทคโนโลยี
   3.1 ระดับภาคสนาม 3 ต้นแบบ 1.เครื่องอัดขึ้นรูปบรรจุภัณฑ์ 

2.เครื่องรีดกาบกล้วย
3.เครื่องสางเส้นใยกล้วย

3 ต้นแบบ 1. เครื่องอัดขึ้นรูปบรรจุภัณฑ์ ชุมชนได้รับความรู้
และเล็งเห็นคุณค่า
ของวัสดุเหลือใช้
ทา งการ เกษตร
ก ล้ ว ย ห อ มทอง
น า ม า ส ร้ า ง
มูลค่าเพิ่มจากการ
ใช้เครื่อง 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

2. เครื่องรีดกาบกล้วย

3. เครื่องสางเส้นใยกล้วย
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

4. ต้นแบบผลิตภัณฑ์
   4.1 ระดับภาคสนาม  3 ผลิตภณัฑ ์ 1.รูปแบบกราฟิกบนบรรจุ

ภัณฑ์ 
2. รู ปแบบบรรจุภัณฑ์จาก
กระดาษเยื่อกล้วย 
3.รูปแบบบรรจุภัณฑ์จากแผ่น
อัดเส้นใยกล้วย 

3 ผลิตภณัฑ ์ 1. ได้ต้นแบบกราฟิกและบรรจุภัณฑ์ของ
ผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกล้วย
หอมทองในผลิตภัณฑ์สุขภาพ   ต้นแบบบรรจุ
ภัณฑ์จากเยื่อกระดาษเส้นใยกล้วย และ
ต้นแบบบรรจุภัณฑ์จากแผ่นอัดเส้นใยกล้วย 
สามารถใช้เป็นบรรจุภัณฑ์ส าหรับผลิตภัณฑ์
แปรรูปจากกล้วยหอมทอง 

เศษวัสดุเหลือใช้
จากต้นกล้วยหอม
ทองมาผลิตเป็น
แผ่นไม้ทดแทนไม้
จ ริ ง ใ น ก า ร
อุ ต ส า ห ก ร ร ม
เฟอร์นิ เจอร์  จึ ง
เ ป็ น ก า ร ใ ช้
ประโยชน์อย่ า ง
คุ้ มค่ า  ส ามารถ
พัฒนาส่งออกไป
ยั งต่ า งประ เทศ
และลดการน าเข้า
ไ ม้ แ ท้ ที่ ส า คั ญ
ส า ม า ร ถ ล ด
ปริมาณขยะทาง
การเกษตร ช่วย
รักษาสิ่งแวดล้อม
ได้ 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

5. ทรัพย์สินทางปัญญา
- อนุสิทธิบัตรการ

ประดิษฐ ์

3 ช้ิน 1. ลวดลายแผ่นไม้ประสาน
จากเส้นใยกล้วย (ชุดโต๊ะเก้าอี)้ 
2.กล่องบรรจุภัณฑ์จากเยื่อ
กระดาษเส้นใยกล้วย 

3 ช้ิน 1. ได้ จดสิทธิ บั ตรจ านวน  2 ชิ้ น  คือ  1) 
ลวดลายของแผ่นไม้ชุดโต๊ะเก้าอี้จากแผ่นไม้
ประสาน และ 2) กล่องบรรจุภัณฑ์จาก
กระดาษเส้นใยกล้วยและ อีก 1 ชิ้น ก าลังอยู่
ในขั้นตอนการด าเนินการจดอนุสิทธิบัตร 

เศษวัสดุเหลือใช้
จากต้นกล้วยหอม
ทองมาผลิตเป็น
แผ่นไม้ทดแทนไม้
จ ริ ง ใ น ก า ร
อุ ต ส า ห ก ร ร ม
เฟอร์นิ เจอร์  จึ ง
เ ป็ น ก า ร ใ ช้
ประโยชน์อย่ า ง
คุ้ มค่ า  ส ามารถ
พัฒนาส่งออกไป
ยั งต่ า งประ เท ศ
และลดการน าเข้า
ไ ม้ แ ท้ ที่ ส า คั ญ
ส า ม า ร ถ ล ด
ปริมาณขยะทาง
การเกษตร ช่วย
รักษาสิ่งแวดล้อม
ได้ 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

โครงการที่ 4  การ
พั ฒ น า ก ล ยุ ท ธ
การตลาดผลิตภัณฑ
จากกลวยหอมทอง
เพื่อเขาสูการตลาด 

1. การพัฒนาก าลังคน
- นศ.ระดับปริญญาตรี

- นักวิจัยชุมชนท้องถิ่น

1 คน 1 .  นั กศึ กษามี ก ารพัฒนา
ตนเองในด้ านวิชา ชีพและ
สามารถวิเคราะห์แก้ปัญหาใน
การท างาน 

20 คน 1.รายชื่อและลายเซนต์นักศึกษาที่เข้าร่วม
ท างาน  

มีการน านักศึกษา
เข้าร่วมกับชุมชน 
เ พื่ อ เ ป็ น ก า ร
เ ช่ื อ ม โ ย ง
นั ก วิ ช า ก า ร ใ น
มหาวิทยาลัยกับ
ชุมชน 

2 คน 1. สร้างนักวิจัยชุมชนถ่ายทอด
กลยุทธ์การตลาด 
2. สร้างนักวิจัยชุมชนการใช้
สื่อโซเชียลมีเดียทางการตลาด 

1 คน 1. หนังสือรับรองการเป็นนักวิจัยท้องถิ่น
พร้อมลายเซนต์ 

นักวิจัยได้ท างาน
ร่วมกับชุมชน 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

2. ผลงานตีพิมพ์ 1 บทความ ช่ือบทความ การพัฒนาระบบ
สารสนเทศการตลาดออนไลน์
ผลิ ตภัณฑ์ กล้ วยหอมทอง 
กรณีศึกษาชุมชนวัยหวาน 
อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 

1 บทความ 1.ก า ร ป ร ะ ชุ ม วิ ช า ก า ร ร ะ ดั บ ช า ติ เ ชิ ง
สร้างสรรค์ ราชมงคลกรุงเทพวิชาการ 2565” 
ครั้งที่ 6 

วารสารระดับชาติ 
ม ห า วิ ท ย า ลั ย
เ ทค โ น โ ลยี ร า ช
มงคลกรุงเทพ 

3. การประชุมเผยแพร่
ผลงาน/สัมมนา
ระดับชาติ 

1 บทความ น าเสนอแบบปากเปล่า 1 บทความ 1. ชื่อบทความ การศึกษาความเป็นไปได้ใน
การพัฒนากลยุทธ์การตลาดจากกล้วยหอม
ทองเพื่อเข้าสู่ตลาด วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

วารสารระดับชาติ 
ม ห า วิ ท ย า ลั ย
เ ทค โ น โ ลยี ร า ช
มงคลกรุงเทพ 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ

อนุมัติ 
ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

รายละเอียดผลิต  
(พร้อมแนบหลักฐาน) 

เชิงคุณภาพ 

4. ต้นแบบเทคโนโลยี
   4.1 ระดับ
ห้องปฏิบัติการ 

   4.2 ระดับภาคสนาม 

1 

1 

ตันแบบ 

ตันแบบ 

1. การใช้สื่อโซเชียลมีเดียทาง
การตลาด 
2. การใช้สื่อโซเชียลส าหรับ
ผลิตภัรฑืแปรรูปจากกลวย
หอมทอง 

1 

2 

ต้นแบบ 

ต้นแบบ 

1. การฝึกอบรม การถ่ายทอดเทคโนโลยีด้าน
กลยุทธ์การตลาดออนไลน์ 

1. เทคโนโลยีต้นแบบ โปรแกรมของเว็บไซต์
ระบบอี คอม เมิ ร์ ซ  เ ว็ บ ไซต์  Facebook 
Lazada Shopee เทพช็อป มีการจดโดเมน 
2 โดเมน 

2. เว็บไซด์รูปแบบ social จากเว็บเทพช้อป
เช่ือมต่อกับ Shopee Lazada แฟนเพจ 

ก า ร ถ่ า ย ท อ ด
เทคโนโลยีด้านกล
ยุ ท ธ์ ก า ร ต ล า ด
อ อ น ไ ล น์ ใ ห้ กั บ
ชุมชน 

การพัฒนาระบบ
ส า ร ส น เ ท ศ
การตลาดออนไลน์
ผลิตภัณฑ์กล้ วย
หอมทอง ก 
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3.2 ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (Output) 
โครงการที่ได้รับ
อนุมัติ 

ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน 
หน่วย
นับ 

ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 
รายละเอียดผลิต  

(พร้อมแนบหลักฐาน 
เชิงคุณภาพ 

โครงการที่ 5  การ
พัฒนาศักยภาพกา
ร ท อ ง เ ที่ ย ว เ ชิ ง
เกษตร 

1. การพัฒนาก าลังคน
- นศ.ระดับปริญญาตรี

- นักวิจัยชุมชนท้องถิ่น

20 คน 1.  ร้ อ ย ล ะ  8 0  ข อ ง
นักศึกษาได้เข้าเรียนรู้และ
มีส่วนร่วมกับชุมชนเป็น
ช่ อ ง ท า ง ห นึ่ ง ข อ ง
นั ก วิ ช า ก า ร ใ น
มหาวิทยาลัยกับชุมชน ให้
สามารถท างานวิจัยกับ
ชุมชนได้อย่างแท้จริง 

20 คน 1. ร้อยละ 80 ของนักศึกษาได้เข้าเรียนรู้และมี
ส่วนร่วมกับชุมชน  

มีการน านักศึกษา เข้ า
ร่วมกับชุมชน เพื่อเป็น
การเช่ือมโยงนักวิชาการ
ในมหาวิทยาลัยกับชุมชน 
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2 คน 1. ส ร้ า ง นั ก วิ จั ย ชุ ม ช น
ท้องถิ่นด้านกิจกรรมการ
ท่องเที่ยวตามชุมชน  
2. สร้างนักวิจัยชุมชน
ท้องถิ่นด้านการบริการ
ศูนย์ประชาสัมพันธ์  

2 คน 1.สร้างนักวิจัยชุมชนท้องถิ่นด้านกิจกรรมการ
ท่องเที่ยวตามชุมชน 
2. สร้างนักวิจัยชุมชนท้องถิ่นด้านการบริการ
ศูนย์ประชาสัมพันธ์  

นักวิจัยได้ท างานร่วมกับ
ชุมชน 

2. ผลงานตีพิมพ์ 1 บทความ ระดับนานาชาติ(TCI2) 1 บทความ 1. การจัดการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อ
เรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

 ว า ร ส า ร น า น า ช า ติ  
มหาวิทยาลัยขอนแก่น 
สาขามนุษยศาสตร์และ
สังคมศาสตร์ (อยู่ระหว่าง
การตอบรับบทความ) 

3. การประชุมเผยแพร่
ผลงาน/สัมมนา
ระดับชาติ 

1 บทความ น าเสนอแบบปากเปล่า 1 บทความ 1. การพัฒนาเส้นทางการทองเที่ยวเชิงเกษตร
เพื่อเรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

อยู่ในขั้นตอนการเตรียม
บทความเพื่อน าเสนอ 



รายงานผลสัมฤทธิ์ส าหรับทุนสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund) 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

  หน้า 60 | 123 

4. ต้นแบบเทคโนโลยี
  4.1 ระดับ
ห้องปฏิบัติการ 

  4.2 ระดับภาคสนาม 

1 

1 

ต้นแบบ 

ตันแบบ 

การใข้แอพพลิเคช่ันเพื่อ
สนับสนุนกิ จกรรมการ
ท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

การใข้แอพพลิเคช่ันเพื่อ
สนับสนุนกิ จกรรมการ
ท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

1 

1 

ต้นแบบ 

ต้นแบบ 

1.Application เ พื่ อ ส่ ง เ ส ริ ม ก า ร โ ฆ ษ ณ า
ประชาสัมพันธ์การท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ
ชุมชน 

อยู่ ในขั้นตอนของการ
ทดลองใช้แอพพลิเคช่ัน
พร้อมใช้ 

แ อ พ พ ลิ เ ค ช่ั น เ พื่ อ
สนับสนุนกิจกรรมการ
ท่ อ ง เ ที่ ย ว เ ชิ ง เ กษตร
พร้อมใช้ 
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สรุปภาพรวมผลผลิตที่เกิดขึ้นจริงเทียบกับค ารับรอง 

โครงการที่ได้รับ
อนุมัติ 

ผลผลิตตามค ารับรอง จ านวน หน่วยนับ ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง จ านวน หน่วยนับ 

โครงการที่ การพัฒนา
เทคโนโลยีการผลิต
ของกล้วยเศรษฐกิจ
เพื่ อ เพิ่ มมู ลค่ า เป็น
ผลิตภัณฑ์และ เพิ่ม
มูลค่าทางการตลาด
กล้วยหอมทองเพื่อ
ยกระดับคุณภาพชีวิต
เ ก ษ ต ร ก ร  อ า เ ภ อ
ชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 

1. การพัฒนาก าลังคน 80 คน นศ.ระดับปริญญาตร ี 90 คน 
11 คน นักวิจัยชุมชนท้องถิ่น 7 คน 

2. ผลงานตีพิมพ์ 11 บทความ ระดับนานาชาติ(TCI2) 7 บทความ 
ระดับชาติ(TCI2) 3 บทความ 

3. การประชุมเผยแพร่
ผลงาน 

2 บทความ น าเสนอแบบปากเปล่า 2 บทความ 

4. ต้นแบบเทคโนโลยี
   3.1 ระดับห้องปฏิบัติการ 

   3.2 ระดับภาคสนาม 

2 

7 

ต้นแบบ 

ต้นแบบ 

3.1 ระดับห้องปฏิบัติการ 

3.2 ระดับภาคสนาม 

2 

7 

ต้นแบบ 

ต้นแบบ 
4. ต้นแบบผลิตภัณฑ์
   4.1 ระดับห้องปฏิบัติการ 

   4.2 ระดับภาคสนาม 

2 

7 

ผลิตภณัฑ ์

ผลิตภณัฑ ์

4.1 ระดับห้องปฏิบัติการ 

4.2 ระดับภาคสนาม 

1 

7 

ผลิตภณัฑ ์

ผลิตภณัฑ ์

5. ทรัพย์สินทางปัญญา 4 ช้ิน อนุสิทธิบัตรการประดิษฐ์ 4 ช้ิน 
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3.3 ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง (Outcome) (ถ้ามี) 

โครงการที่ได้รับอนุมัติ ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง 
โครงการที่ 1 การพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในเวชภัณฑ
เพื่อสุขภาพ 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.ประนัดฎา พิมสี 

1. ถ่ายทอดองค์ความรู้เกี่ยวกับการสกัดสารส าคญัจากพืช
2. ท าผลิตภัณฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้าท่ีผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง

โครงการที่ 2 การพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.สวรักษ์ จนัทรเทพธิมากุล 

1.สามารถใช้เทคโนโลยีโดมพลังงานแสงอาทิตย์ในการแปรรูปกล้วยหอมทองมีมูลค่าเพิ่มขึ้น เพื่อแก้ปัญหา
ให้กับเกษตรกรผู้ปลูกกล้วยหอมทอง ให้สามารถใช้เทคโนโลยีโดมพลังงานแสงอาทิตย์ที่สามารถควบคุม
อุณหภูมิและความชื้น และแปรรูปเป็นผลติภณัฑ์ที่มคีุณภาพและคงคุณค่าทางโภชนาการ เพื่อเป็นรายได้เสริม 

โครงการที่ 3 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลติบรรจุภัณฑและผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชจาก
กล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลคาเพิ่มแกสินคาเกษตร 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.โสภา  หนแูดง 

1. ชุมชนได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีความรู้และสามารถปฏิบัติการใช้เครื่องขึ้นรูปภาชนะของต้นกล้วย
เครื่องรีดกาบกล้วยและเครื่องปั่นเส้นใยกล้วย ชุมชนเล็งเห็นคุณค่าวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรที่เคยทิ้งเป็น
ขยะกลับมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์มีมูลค่าเกิดขึ้นจากการใช้เครื่องจักรที่พัฒนาสามารถต่อยอดเชิงพาณิชย์ได้    

โครงการที่ 4 การพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจาก  กลวยหอมทองเพื่อเขาสู
การตลาด 
ช่ือหัวหน้าโครงการ ดร.กิตติพงษ์ โสภณธรรมภาณ 

1.วิสาหกิจชุมชนวัยหวานได้องค์ความรู้และแนวทางในการด าเนินกลยุทธ์ทางการตลาดส าหรับสินค้าของ
ชุมชน 
2.วิสาหกิจชุมชนวัยหวานได้รับการฝึกอบรมเทคโนโลยีการตลาดออนไลน์ เพื่อจ าหน่ายในช่องทางออนไลน์
บนเว็บไซต์ สื่อสังคมออนไลน์ และฐานแพลตฟอร์มออนไลน์ เช่น InwShop, Shopee, Lazada และ 
Facebook Fan Page 

โครงการที่ 5 การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรช่ือหัวหนา้โครงการ  
       ดร.นิพาภรณ์ แสงสว่าง 

1. รายได้เพิ่มขึ้นจากการขายสินค้าเปรียบเทียบกับรายได้เดิม
2. เกิดแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตรท าให้นักท่องเที่ยวเข้ามาท่องเที่ยวในพ้ืนท่ีมากขึ้น ได้รายได้เพิ่มจากการขาย
โปรแกรมการท่องเที่ยวและสินค้าบริการท่องเที่ยว 
3. เกิดชมรมการจัดการท่องเที่ยวชุมชนเชิงเกษตรของกลุ่มวิสาหกิจ
4. ได้ข้อมูลเพื่อน ามาวิเคราะห์และประเมินสถานการณ์เพื่อการวางแผนการผลิตสินค้าและเตรียมพร้อม
ส าหรับการรองรับนักท่องเที่ยว 
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3.4 ผลกระทบที่เกิดขึ้นจริง (Impact) (ถ้าม)ี 

โครงการที่ได้รับอนุมัติ ผลกระทบที่เกิดขึ้นจริง 
โครงการที่ 1 การพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในเวชภัณฑ
เพื่อสุขภาพ 

1. ด้านเศรษฐกิจเกิดการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้า เพื่อพัฒนาเป็น
ผลิตภัณฑ์จ าหน่าย สร้างรายได้ให้ชุมชนต่อไป 
2. ด้านสังคมเกิดการรวมกลุ่มโดยชุมชนเชิงเกษตร ที่มีองค์ความรู้เกี่ยวกับพืชเศรษฐกิจของชุมชน เพื่อพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ของชุมชน และสร้างความเข้มแข็งให้สมาชิกชุมชน 

โครงการที่ 2 การพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 1. เกิดการจ้างงานในพื้นที่เพิ่มมากขึ้น เกษตรกรผู้ปลูกกล้วยหอมทอง อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี และ
เกษตรกรผู้ที่สนใจในชุมชนข้างเคียง มีรายได้เพิ่มขึ้น 
2. ได้องค์ความรูเ้พื่อต่อยอดในการพัฒนาผลติภณัฑ์ตา่งๆ
3. เกิดการรวมกลุ่มของชุมชนสรา้งความเข้มแข็ง

โครงการที่ 3 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลติบรรจุภัณฑและผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชจาก
กล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลคาเพิ่มแกสินคาเกษตร 

1. กลุ่มวิสาหกิจชุมชน ได้น าเทคโนโลยีการผลิตไปสู่การพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอจากผ้าเส้นใยกล้วย เป็น
ผลิตภัณฑ์ใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน  ท าให้ผู้ประกอบการหลายหน่วยงานมีความสนใจที่จะเข้ามามีส่วนรว่ม
ในการลงทุน เพื่อจัดจ าหน่ายสร้างสัดส่วนในตลาด แต่ยังติดเงื่อนไขในบางประการ ซึ่งทางกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
ได้รับเชิญให้ออกแสดงสินค้าของหน่วยงานต่างๆ ท าให้เป็นท่ีรู้จัก และทางกลุ่มจึงรับผลิตสินค้าตามค าสั่งซื้อ 

โครงการที่ 4 การพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจาก  กลวยหอมทองเพื่อเขาสู
การตลาด 

1. วิสาหกิจชุมชนวัยหวานสามารถเพิ่มยอดขายผลิตภัณฑจากกลวยหอมทอง ได้มากยิ่งขึ้นจากการจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์ในช่องทางออนไลน์ บนเว็บไซต์ สื่อสังคมออนไลน์ และฐานแพลตฟอร์มออนไลน์ เ ช่น InwShop, 
Shopee, Lazada และ Facebook Fan Page 
2. วิสาหกิจชุมชนวัยหวานสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยี เครื่องมือต่างๆ ที่ส าคัญในการท าตลาดออนไลน์และ
การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ในรูปแบบออนไลน์ให้มีประสิทธิภาพสูงสุดเพื่อเพิ่มศักยภาพการแข่งขันได้มากยิ่งขึ้น 
3. วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน สามารถสรางมูลคาเพิ่มและขยายช่องทางการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ รวมถึงปรับ
รูปแบบธุรกิจใหตอบสนองไดตรงตอความตองการของตลาดอย่างมีประสิทธิภาพมากยิ่งข้ึน 

โครงการที่ 5 การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรชุมชน 1. ด้านเศรษฐกิจเกดิการพัฒนาเศรษฐกิจฐานราก และเกิดรายไดสุ้ทธิเพิ่มขึ้น
2. ด้านสังคมเกดิการรวมกลุม่เป็นชมรมการท่องเที่ยวโดยชุมชนเชิงเกษตร สรา้งความเข้มแข็งให้สมาชกิชุมชน
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3.5 การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 

วิธีการ/กระบวนการผลักดันงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ (โปรดแนบหลักฐานเชิงประจกัษ์การน าผลงานไปใช้ประโยชน)์ 

โครงการที่ได้รับอนุมัติ การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
  โครงการที่ 1 การพัฒนาผลิตภณัฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในเวช
ภัณฑเพื่อสุขภาพ 

ด้านนโยบาย โดยหน่วยงานภาครัฐและเอกชน 
     หน่วยงานภาครัฐและเอกชนสามารถน าข้อมูลผลการวิเคราะห์สารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง ฤทธิ์
การต้านอนุมูลอิสระ การต้านเชื้อแบคทีเรีย เพื่อน าไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ด้านสุขภาพและความงาม รวมทั้งน า
สูตรผลิตภัณฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้าไปจดแจ้ง อ.ย. เพื่อผลิตและจ าหน่ายสร้าง
รายได้ให้ชุมชนต่อไป 
ด้านสังคม โดยผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพและความงามและกลุ่มวิสาหกิจ 
      ผู้ประกอบการด้านสุขภาพและความงามสามารถน าข้อมูลผลการวิเคราะห์สารส าคัญจากเปลือกกล้วย
หอมทอง ฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระ การต้านเช้ือแบคทีเรีย เพื่อน าไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ด้านสุขภาพและความ
งาม รวมทั้งน าสูตรผลิตภัณฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้าไปจดแจ้ง อ.ย. เพื่อผลิตและ
จ าหน่ายสร้างรายได้ให้ชุมชนต่อไป 
ด้านเศรษฐกิจ โดยวิสาหกิจชุมชน  
     การพัฒนาบุคลากรให้มีความรู้เกี่ยวกับสารสกัดในพืช การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง การท า
มาตรฐานผลิตภัณฑ์เครื่องส าอางเพื่อน าไปสู่การผลิตและจ าหน่าย เพื่อสร้างรายได้สู่ชมชนและสร้างความ
ยั่งยืนกับชุมชนต่อไป 
ด้านวิชาการ โดยสถาบันการศึกษา 
      ได้องค์ความรู้เกี่ยวกับสารสกดัจากเปลือกกล้วยหอมทอง สตูรผลิตภณัฑโ์ลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีม
บ ารุงผิวหน้า รวมทั้งสามารถน าองค์ความรู้นีไ้ปต่อยอด ศึกษาและพฒันาผลติภณัฑ์ของกลุ่มวสิาหกิจชุมชนให้
ตรงกับความต้องการของชุมชน และมมีาตรฐาน เพื่อจ าหน่ายและสร้างรายได้ให้ชุมชนต่อไป 
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
โครงการที่ 2 การพัฒนาผลิตภณัฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย ์ ด้านนโยบาย โดยหน่วยงานภาครฐัและเอกชน 

   หน่วยงานภาครัฐและเอกชนสามารถน าข้อมูลต้นแบบระบบควบคุมอุณหภูมิของโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 
และการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกล้วยหอมทอง มาใช้ให้เกิดประโยชน์และสร้างมูลค่าในภาพรวมของประเทศได้ 
ด้านสังคม โดยประชาชนและเกษตรกรผู้ปลูกกล้วยในอ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 
  สามารถน าความรู้เกี่ยวกับกระบวนการท าแห้งด้วยโดมพลังงานแสงอาทิตย์ และการพัฒนาผลิตภัณฑ์จาก
กล้วยหอมทอง มาใช้ให้เกิดประโยชน์และสร้างมูลค่าด้านวิถีชีวิตแบบเศรษฐกิจพอเพียง 
ด้านเศรษฐกิจ โดยวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 
  สามารถน าผลิตภัณฑ์ที่เกิดจากงานวิจัยนี้ไปต่อยอดในเชิงการค้าได้ ตั้งแต่การแปรรูปผลิตภัณฑ์อื่นๆโดยใช้
โดมพลังงานแสงอาทิตย์ การจ าหน่าวผลิตภัณฑ์จากกล้วยหอมทอง ได้แก่ กล้วยหอมทองผง กล้วยหอมทอง
อัดเม็ด ขนมกรอบหอมทองกรอบ และน้ าเชื่อจากกล้วยหอมทอง 
ด้านวิชาการ โดยอาจารย์และนักศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ สาขาวิชาเทคโนโลยีและ
การจัดการความปลอดภัยของอาหาร  
    สามารถน างานวิจัยชุดนี้มาประยุกต์ใช้ในการเรียนการสอนวิชาฟิสิกส์ทางด้านการใช้พลังงานจาก
แสงอาทิตย์ในการอบแห้ง และน าไปใช้ในการเรียนการสอนวิชาเทคโนโลยีอาหาร ทางด้านกระบวนการท า
แห้ง การตอกเม็ด วิชาวิทยาศาสตร์การอาหารในส่วนของคุณสมบัติเชิงฟังก์ชันของสารท าให้เกิดโฟม และ
วิชาวัตถุเจือปนอาหารในส่วนของการใช้สารให้ความคงตัวในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ รวมถึงวิชาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหาร ในการท าให้เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ขึ้น นักวิชาการโดยทั่วไป สามารถน าองค์ความรู้ไปใช้ในการ
ต่อยอดงานวิจัยได้ 
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
โครงการที่ 3 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑและผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใช
จากกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลคาเพิ่มแกสินคาเกษตร 

ด้านนโยบาย โดยองค์กรภาครัฐและเอกชน 
    หน่วยงานของรัฐและเอกชนสามารถน าผลการวิจัยวัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มแก่
สินค้าเกษตร มาก าหนดนโยบายที่จะส่งเสริมชุมชนในการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากวัสดุเหลือใช้ในท้องถิ่นที่ย่อย
สลายได้ โดยไม่ท าลายสิ่งแวดล้อม ท าให้ประหยัดงบประมาณขององค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นในการก าจัด
ขยะทางการเกษตร 
ด้านสังคม โดยชุมชนบ้านหนองเขื่อน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุรี 
    การถ่ายทอดความรู้จากการวิจัย ส่งเสริมให้ศักยภาพของชุมชนมีความเข้มแข็ง มีการพัฒนาความรู้ ท าให้
มีความเข้าใจ น าไปสู่การเปลี่ยนวิธีคิดและพฤติกรรม ยกระดับคุณภาพของชุมชนให้พึ่งพาตนเองในการหา
รายได้จากวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรไปใช้เพื่อประโยชน์ในวงกว้างสร้างสังคมคุณภาพลดความเหลื่อมล้ าใน
สังคม สู่ความยั่งยืน 
ด้านเศรษฐกิจ โดยกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
   กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ได้ใช้เทคโนโลยีกระบวนการแยกเส้นใยจากกาบกล้วยทอมทอง สู่การพัฒนา
เป็นผ้าทอเส้นใยกล้วย ได้พัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์จากผ้าทอเส้นใยกล้วย เช่น กระเป๋า รองเท้า เสื้อผ้าส าเร็จรูป 
การพัฒนาเพื่อก่อให้เกิดรายได้ ส่งเสริมการเพิ่มมูลค่าสินค้าชุมชนที่สามารถตอบสนองต่อความต้องการในยุค
กระแสผู้บริโภคยุคใหม่ท่ีใส่ใจสิ่งแวดล้อมและรักความยั่งยืน 
ด้านวิชาการ โดยสถาบันการศึกษา  
   โดยน าความรู้ประยุกต์มาจากทฤษฎีสู่การปฏิบัติการวิจัยการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์จากวัสดุ
เหลือใช้จากกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้าเกษตร โดยให้นักศึกษาเข้ามามีส่วนร่วมใน
กระบวนการวิจัย และการถ่ายทอดเทคโนโลยีงานวิจัยร่วมกับชุมชน และผลจากการวิจัยพัฒนาไปสู่การ
เปลี่ยนแปลงใหม่ (change) การเรียนรู้ (learn) และความรู้ใหม่ (new knowledge)ไปสู่การจดอนุสิทธิบัตร
และเผยแพร่บทความวิจัย แม้กระทั้งการน าไปบูรณาการกับการเรียนการสอน ช่วยส่งเสริมพัฒนาผู้สอนและ
ท าให้ผู้เรียนได้รับความรู้ใหม่ๆ ท้ังนี้เพื่อให้เกิดประโยชน์สูงสุดกับผู้เรียน 
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
 โครงการที่ 4 การพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจากกลวยหอมทองเพื่อเข าสู
การตลาด 

ด้านนโยบาย โดยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพ คณะบริหารธุรกิจ 
      การวิจัยนี้มุ่งไปที่ยุทธศาสตร์ด้านที่ 2 ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน โดยข้อเท็จจริงแล้ว
แหล่งที่มีพื้นที่ปลูกกล้วยหอมทองมากที่สุด คือจังหวัดเพชรบุรี มีประชาชนในชุมชนส่วนใหญ่ในพื้นที่
ประกอบอาชีพเกษตรกรเป็นหลัก อย่างไรก็ตามในปัจจุบันพบว่าประชาชนประสบปัญหาทางเศรษฐกิจ 
โดยเฉพาะด้านการตลาด ผลิตผลมีราคาตกต ่าท าให้ รายได้ตกต่ า และมีความไม่แน่นอน ส่งผลให้เกษตรกร
หันไปปลูกพืชชนิดอื่นทดแทน เพราะไม่สามารถแข่งขันกับชุมชนอื่น หรือผลิตผลจากจังหวัดอื่นได้ 
ด้านสังคม โดยประชาชนในวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน   
     ยกระดับคุณภาพชีวิตและความเป็นอยู่ของชุมชน ให้สามารถเติบโตเขมแข็งด้วยการร่วมกับสมาชิก
วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ในการพัฒนาและต่อยอดสินค้าและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง และ
ผลิตภัณฑ์อื่น ๆ ต่อไปได้ในอนาคต เพื่อช่วยให้วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน สามารถด าเนินงานทางธุรกิจได้อย่าง
มีประสิทธิภาพและประสิทธิผลมากยิ่งข้ึน 
ด้านเศรษฐกิจ โดยประชาชนในวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 
     วิสาหกิจชุมชนมีศักยภาพทางการแข่งขันมากยิ่งขึ้น โดยมีแนวทางในการเพิ่มยอดขายผลิตภัณฑจากกล
วยหอมทอง ใหสามารถจัดจ าหนายไดเองโดยไมผานคนกลาง เปนการสรางความเขมแข็งใหกับชุมชนเป
นประโยชนตอเกษตรกรผูปลูกกลวยหอมทอง  
ด้านวิชาการ โดยประชาชนในวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน  
     วิสาหกิจชุมชนและเครือข่ายได้องค์ความรู้จากการฝึกอบรมการถ่ายทอดเทคโนโลยีด้านกลยุทธ์
การตลาด เพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ และการบริหารจัดการการตลาดในช่องทางออนไลน์รวมถึงกลยุทธ์
การตลาดที่เหมาะสมโดยสามารถน าผลิตผลจากงานวิจัยไปต่อยอดสู่การใช้ประโยชน์จริงของชุมชนได้ และ
พัฒนาขึ้นเปนผูประกอบการที่สามารถพ่ึงพาตนเอง มีคุณภาพชีวิตดีขึ้นในอนาคต 
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โครงการที่ได้รับอนุมัติ การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
โครงการที่ 5 การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรชุมชน ด้านนโยบาย โดยหน่วยงานภาครฐัและเอกชน 

      หน่วยงานภาครัฐและเอกชนสามารถน าข้อมูลการประชาสัมพันธ์การท่องเที่ยว เช่น การจัดกิจกรรมใน
ชุมชน การสื่อสารผ่านสื่ออินเทอร์เน็ต และการส่งเสริมให้ ประชาชนมีส่วนร่วมในการแนะน าแหล่งท่องเทีย่ว 
การจัดท าคู่มือแนะน าการท่องเที่ยว ท่ีพักแรม ของดีของชุมชน วัฒนธรรมและวิถี และน ากิจกรรมการ
ท่องเที่ยวของชุมชนประชาสัมพันธ์ในโปรแกรมการท่องเที่ยวเชิงเกษตรระดับจังหวัด เพื่อมีนักท่องเที่ยวที่
หลากหลายและมีการเดินทางท่องเที่ยวได้ตลอดทั้งปีกระจายรายได้สู่ชุมชนอย่างแท้จริง 
ด้านสังคม โดยผู้ประกอบการดา้นการท่องเที่ยวและกลุ่มวิสาหกิจ 
 ผู้ประกอบการด้านท่องเที่ยวน ารายการท่องเที่ยวและเส้นทางการท่องเที่ยวท่ีได้จากการศึกษานี้ ไปทดลอง
ใช้กับบริษัทน าเที่ยวหรือหน่วยงานท่ีสนใจ เพื่อใช้ในการวางแผนเดินทางท่องเที่ยวรวมถึงการเช่ือมโยงแหล่ง
ท่องเที่ยวและกิจกรรมการท่องเที่ยวใหม่ๆ ร่วมกับรายการท่องเที่ยวนี้เพื่อเพิ่มความโดดเด่นให้กับชุมชน
ต่อไป 
ด้านเศรษฐกิจ  โดยวสิาหกิจชุมชน  
      การพัฒนาบุคลากรให้มีความสามารถในการต้อนรับนักท่องเที่ยวและรักษามาตรฐานในการบริการให้
เป็นจุดเด่นของการท่องเที่ยวเชิงเกษตรที่มีการให้ความรู้กับนักท่องเที่ยวที่มาเยี่ยมชมและศึกษาหาความรู้ใน
ด้านการเกษตร และสร้างเยาวชนในชุมชนเพื่อร่วมกันจัดกิจกรรมทางการท่องเที่ยว ร่วมปลูกฝัง ต่อยอดสู่
การอนุรักษ์ และเพื่อรายไดสู้่ชมชนและสร้างความยั่งยืนกับชุมชนตอ่ไป 
ด้านวิชาการ โดยสถาบันการศึกษา 
     สามารถน าองค์ความรู้นีไ้ปต่อยอดและศึกษาและพัฒนาผลติภณัฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนให้ตรงกับ
ความต้องการของนักท่องเที่ยวและสามารถแข่งขันได้ในอนาคต รวมถึงศึกษาการส ารวจความนยิมและความ
สนใจของนักท่องเที่ยว และแนวทางการท่องเที่ยวในความปกติใหม่ เพื่อเตรียมความพร้อมให้ชุมชน 
สามารถน าก าหนดเส้นทางการท่องเที่ยวท่ีมีประสิทธิภาพสามารถดึงดูดนักท่องเที่ยวได ้
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บทท่ี 4 สรุปผลและอภปิรายผล 

4. สรุปผลและอภิปรายผล

    4.1 โครงการที่ 1 การพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในเวชภัณฑเพื่อสุขภาพ 

      โครงการวิจัยนี้ ได้ท าการสกัดและศึกษาสมบัติทางชีวภาพของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง (Musa acuminata, 

AAA) ซึ่งปลูกในพ้ืนท่ีจังหวัดเพชรบุรี โดยเปรียบเทียบผลของระยะการสุกที่ต่างกันระหว่างสารสกัดที่ได้จากเปลือกกล้วยหอมทอง

แบบดิบเขียวและแบบสุกงอม โดยสกัดด้วยวิธีการหมักในตัวท าละลายไอโซ-  โพรพานอล ความเข้มข้น 70% ในอัตราส่วนเปลือก

กล้วยหอม 1 กรัม ต่อตัวท าละลาย 2.5 มิลลิลิตร หมักเป็นเวลา 7 วัน ได้สารสกัดที่มีลกัษณะเหนียวหนืด สีน้ าตาลเข้ม มีกลิ่นกล้วย

หอม ร้อยละผลได้ (% yield) เมื่อเทียบกับน้ าหนักเปลือกกล้วยหอมทองสดเท่ากับ 10.670.44 กรัม (แบบดิบเขียว) และ 

15.660.13 (แบบสุกงอม) ที่เมื่อทดสอบสมบัติทางกายภาพของสารสกัดที่ได้ พบว่าสามารถละลายน้ าได้ดีแต่ไม่ละลายในเฮกเซน 

บ่งช้ีว่าองค์ประกอบท่ีอยู่ในสารสกัดเป็นสารที่มีขั้ว รวมทั้งไม่พบการปนเปื้อนของโลหะหนัก ได้แก่ สารหนู (As) ปรอท (Hg) ตะกั่ว 

(Pb) และแคดเมียม (Cd) ในสารสกัด เมื่อทดสอบการออกฤทธิ์ทางชีวภาพของสารสกัดพบว่าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง

แบบดิบเขียวให้ฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระหรือสามารถต้านการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันได้ดีกว่า ซึ่งสอดคล้องกับปริมาณสารต้านอนุมูล

อิสระกลุ่มสารประกอบฟีนอลิกและฟลาโวนอยด์ที่   สารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวมีปริมาณมากกว่าสารสกัด

จากเปลือกกล้วยหอมทองแบบสุกงอม   

นอกจากน้ีสารสกัดที่ได้ยังมีฤทธิ์ในการต่อต้านเช้ือแบคทีเรียชนิด E. coli (TISTR 117) และ P. aeruginosa (TISTR 781) 

ซึ่งเป็นสาเหตุของโรคอาหารเป็นพิษ แบคทีเรียชนิด S. aureus (DMST 8840) เป็นเช้ือที่เป็นสาเหตุของการติดเช้ือที่ผิวหนัง เนื้อเยื่อ 

และแบคทีเรียชนิด S. typhimurium (TISTR 1469) ที่เป็นสาเหตุของโรคกระเพาะอาหาร และล าไส้อักเสบ และเชื้อแบคทีเรียชนิด

ที่ไม่ใช้อากาศ คือ P. acnes (DMST 14916) ซึ่งเป็นสาเหตุหลักของการเกิดสิว เมื่อท าการศึกษาด้วยวิธี resazurin microplate 

assay เมื่อเปรียบเทียบการออกฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียที่ทดสอบทั้ง 5 ชนิด สารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวสามารถ

ออกฤทธ์ิต้านเชื้อ E. coli, P. aeruginosa และ S. aureus ได้ดีกว่าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบสุกงอมประมาณ 2 เท่า 

ด้วยค่า MIC และ MBC ที่ต่ ากว่า และพบว่าสารสกัดทั้งสองสามารถต้านการเจริญเติบโตของเชื้อ S. typhimurium และ P. acnes 

ได้เท่าๆ กัน และยังถือว่ายับยั้งเช้ือทั้งสองชนิดนี้ได้ดีที่สุดเป็นสองอันดับแรกเมื่อเปรียบเทียบกับเช้ือที่ทดสอบทั้งหมด  5 ชนิด 

สามารถสรุปฤทธิ์การต้านเช้ือแบคทีเรียของสารสกัดทั้งสองต่อเช้ือทดสอบได้ในแนวโน้มเดียวกัน คือ ฤทธิ์การยับยั้งเช้ือ  S. 

typhimurium > P. acnes > E. coli = P. aeruginosa > S. aureus 

  จากข้อมูลดังกล่าวข้างต้น จึงสรุปได้ว่าช่วงระยะการสุกของกล้วยหอมทองที่แตกต่างกันจะให้สมบัติของสารสกัดจาก

เปลือกกล้วยหอมที่แตกต่างกัน เมื่อใช้ระบบตัวท าละลายชนิดเดียวกัน โดยสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวมี

แนวโน้มที่จะให้ฤทธิ์ทางชีวภาพท่ีดีกว่า ดังนั้นจึงมองเห็นศักยภาพและโอกาสของการพัฒนา   ต่อยอด โดยน าสารสกัดจากเปลือก

กล้วยหอมทองไปเป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพ เพื่อให้ได้รับประโยชน์จากฤทธ์ิทางชีวภาพของสารสกัดจากธรรมชาติที่ไมม่ี

การปนเปื้อนของโลหะหนัก จะเป็นการเพิ่มมูลค่าให้กับของเหลือท้ิงจากการเกษตรได้อีกทางหนึ่ง 
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 การพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวที่มีส่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง ได้แก่ ผลิตภัณฑ์โลช่ันบ ารุงผิวกาย และ

ครีมบ ารุงผิวหน้า เนื่องจากมีการศึกษาคุณสมบัติส าคัญของสารสกัดดังกล่าวมาข้างต้น รวมทั้งมีการสอบถามจากเกษตรกรใน

ชุมชน พื้นที่ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ได้แก่ ประชาชนในวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ที่เห็นว่าผลิตภัณฑ์โลช่ัน 

และครีมบ ารุงผิว เป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้ได้ทั่วไป ส าหรับคนทุกช่วงวัย รวมทั้งพื้นที่อ าเภอชะอ า เป็นพื้นที่มีศักยภาพด้านการท่องเที่ยว 

ผลิตภัณฑ์ดังกล่าว สามารถจ าหน่ายให้กับนักท่องเที่ยวได้เช่นกัน ส าหรับผลิตภัณฑ์โลช่ัน มีการศึกษาต ารับพ้ืนฐานของผลิตภัณฑ์ที่

มีสารให้ความหนืดแตกต่างกัน และพัฒนาเป็นสูตรที่มีสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง ทั้งสูตรพื้ นฐานและสูตรที่มีสารสกัด มี

คุณสมบัติทางกายภาพและเคมีอยู่ในเกณฑ์มาตรฐาน มีความคงตัวที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส เมื่อการทดสอบการระคายเคือง

ในเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ตามวิธีทดสอบ OECD 439 พบว่าผลิตภัณฑ์ไม่เกิดการระคายเคือง จึงมีความปลอดภัยในการใช้งาน การ

ประเมินผลความพึงพอใจในอาสาสมัคร พบว่าอาสาสมัครมีความพึงพอใจในความชุ่มชื้นผิวหลังทาผลิตภัณฑ์มากที่สุด 

 ส าหรับการพัฒนาครีมบ ารุงผิวหน้า มีการตั้งต ารับพ้ืนฐาน และสูตรที่มีสารสกัดแตกต่างกัน 3 สูตร มีการทดสอบสมบัติทาง

กายภาพและทางเคมี พบว่าสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน มีความคงตัวที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส การทดสอบการระคาย

เคืองในเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ตามวิธีทดสอบ OECD 439 ท าโดยการทดสอบเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ 3 มิติ พบว่าไม่มีการระคายเคอืง

เช่นเดียวกับผลิตภัณฑ์โลช่ัน การประเมินความพึงพอใจในผลิตภัณฑ์บ ารุงครีมผิวหน้าที่ผสมสารสกัดเปลือกกล้วยหอมทอง 0.5% 

v/v หลังจากใช้ผลิตภัณฑ์เป็นระยะเวลา 1 สัปดาห์ พบว่าอาสาสมัครมีความพึงพอใจในความชุ่มช้ืนผิวหลังทาผลิตภัณฑ์มากที่สุด 

รองลงมาพึงพอใจต่อความเรียบเนียนของผิวหลังใช้ครีมบ ารุงผิว และไม่เกิดอาการแพ้หรือระคายเคือง จากกิจกรรมการถ่ายทอด

องค์ความรู้งานวิจัยดังกล่าว พบว่าผู้น าวิสาหกิจชุมชน และผู้เข้าร่วมอบรม มีความสนใจในการท าผลิตภัณฑ์ เพื่อผลิตและจ าหน่าย

ในชุมชน รวมทั้งนักท่องเที่ยวที่มาท่องเที่ยวในพ้ืนที่ต่อไป ทั้งนี้การท าผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง จ าเป็นต้องมีมาตรฐาน ได้แก่ การจด

แจ้ง อ.ย. ก่อน จึงจะสามารถผลิต และจ าหน่ายได้ ดังนั้นควรมีการส่งเสริมและมีการท างานร่วมกับชุมชน เพื่อให้ได้รับมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์จนสามารถผลิต และจ าหน่ายเพื่อสร้างรายได้ต่อไป 

 

 4.2 โครงการที่ 2 การพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหอมทองแปรรูปโดยใชโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 

           โครงการวิจัยนี้ได้ท าการสกัดและศึกษาสมบัติทางชีวภาพของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง (Musa acuminata, 

AAA) ซึ่งปลูกในพ้ืนท่ีจังหวัดเพชรบุรี โดยเปรียบเทียบผลของระยะการสุกที่ต่างกันระหว่างสารสกัดที่ได้จากเปลือกกล้วยหอมทอง

แบบดิบเขียวและแบบสุกงอม โดยสกัดด้วยวิธีการหมักในตัวท าละลายไอโซ- โพรพานอล ความเข้มข้น 70% ในอัตราส่วนเปลือก

กล้วยหอม 1 กรัม ต่อตัวท าละลาย 2.5 มิลลิลิตร หมักเป็นเวลา 7 วัน ได้สารสกัดที่มีลกัษณะเหนียวหนืด สีนุ้าตาลเข้ม มีกลิ่นกล้วย

หอม ร้อยละผลได้ (% yield) เมื่อเทียบกับนุ้าหนักเปลือกกล้วยหอมทองสดเท่ากับ 10.670.44 กรัม (แบบดิบเขียว) และ 

15.660.13 (แบบสุกงอม) ที่เมื่อทดสอบสมบัติทางกายภาพของสารสกัดที่ได้ พบว่าสามารถละลายนุ้าได้ดีแต่ไม่ละลายในเฮกเซน 

บ่งช้ีว่าองค์ประกอบท่ีอยู่ในสารสกัดเป็นสารที่มีขั้ว รวมทั้งไม่พบการปนเปื้อนของโลหะหนัก ได้แก่ สารหนู (As) ปรอท (Hg) ตะกั่ว 

(Pb) และแคดเมียม (Cd) ในสารสกัด เมื่อทดสอบการออกฤทธิ์ทางชีวภาพของสารสกัดพบว่าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง

แบบดิบเขียวให้ฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระหรือสามารถต้านการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันได้ดีกว่า ซึ่งสอดคล้องกับปริมาณสารต้านอนุมูล

อิสระกลุ่มสารประกอบฟีนอลิกและฟลาโวนอยด์ที่สารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวมีปริมาณมากกว่าสารสกัดจาก

เปลือกกล้วยหอมทองแบบสุกงอม 
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            นอกจากน้ีสารสกัดที่ได้ยังมีฤทธิ์ในการต่อต้านเช้ือแบคทีเรียชนิด E. coli (TISTR 117) และ P.aeruginosa (TISTR 781) 

ซึ่งเป็นสาเหตุของโรคอาหารเป็นพิษ แบคทีเรียชนิด S. aureus (DMST 8840) เป็นเช้ือที่เป็นสาเหตุของการติดเช้ือที่ผิวหนัง 

เนื้อเยื่อ และแบคทีเรียชนิด S. typhimurium (TISTR 1469) ที่เป็นสาเหตุของโรคกระเพาะอาหาร และล าไส้อักเสบ และเช้ือ

แบคทีเรียชนิดที่ไม่ใช้อากาศ คือ P. acnes (DMST 14916) ซึ่งเป็นสาเหตุหลักของการเกิดสิว เมื่อท าการศึกษาด้วยวิธี resazurin 

microplate assay เมื่อเปรียบเทียบการออกฤทธิ์ต้านเช้ือแบคทีเรียที่ทดสอบทั้ง 5 ชนิด สารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบ

ดิบเขียวสามารถออกฤทธิ์ต้านเช้ือ E. coli, P. aeruginosa และ S. aureus ได้ดีกว่าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบสุก

งอมประมาณ 2 เท่า ด้วยค่า MIC และ MBC ที่ตุ่ากว่า และพบว่าสารสกัดทั้งสองสามารถต้านการเจริญเติบโตของเช้ือ S. 

typhimurium และ P. acnes ได้เท่าๆ กัน และยังถือว่ายับยั้งเช้ือทั้งสองชนิดนี้ได้ดีที่สุดเป็นสองอันดับแรกเมื่อเปรียบเทียบกับ

เชื้อที่ทดสอบทั้งหมด 5 ชนิด สามารถสรุปฤทธิ์การต้านเช้ือแบคทีเรียของสารสกัดทั้งสองต่อเช้ือทดสอบได้ในแนวโน้มเดียวกัน คือ 

ฤทธิ์การยับยั้งเช้ือ S. typhimurium > P. acnes> E. coli = P. aeruginosa > S. aureus 

 จากข้อมูลดังกล่าวข้างต้น จึงสรุปได้ว่าช่วงระยะการสุกของกล้วยหอมทองที่แตกต่างกันจะให้สมบัติของสารสกัดจาก

เปลือกกล้วยหอมที่แตกต่างกัน เมื่อใช้ระบบตัวท าละลายชนิดเดียวกัน โดยสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวมี

แนวโน้มที่จะให้ฤทธิ์ทางชีวภาพที่ดีกว่า ดังนั้นจึงมองเห็นศักยภาพและโอกาสของการพัฒนา ต่อยอด โดยน าสารสกัดจากเปลือก

กล้วยหอมทองไปเป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพ เพื่อให้ได้รับประโยชน์จากฤทธ์ิทางชีวภาพของสารสกัดจากธรรมชาติที่ไมม่ี

การปนเปื้อนของโลหะหนัก จะเป็นการเพิ่มมูลค่าให้กับของเหลือท้ิงจากการเกษตรได้อีกทางหนึ่งการพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวท่ีมี

ส่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง ได้แก่ ผลิตภัณฑ์โลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้า เนื่องจากมีการศึกษา

คุณสมบัติส าคัญของสารสกัดดังกล่าวมาข้างต้น รวมทั้งมีการสอบถามจากเกษตรกรในชุมชน พื้นที่ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า 

จังหวัดเพชรบุรีได้แก่ ประชาชนในวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ที่เห็นว่าผลิตภัณฑ์โลช่ัน และครีมบ ารุงผิว เป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้ได้ทั่วไป 

ส าหรับคนทุกช่วงวัย รวมทั้งพื้นที่อ าเภอชะอ า เป็นพื้นที่มีศักยภาพด้านการท่องเที่ยว ผลิตภัณฑ์ดังกล่าว สามารถจ าหน่ายให้กับ

นักท่องเทีย่วได้เช่นกัน ส าหรับผลิตภัณฑ์โลช่ัน มีการศึกษาต ารับพ้ืนฐานของผลิตภัณฑ์ที่มีสารให้ความหนืดแตกต่างกัน และพัฒนา

เป็นสูตรที่มีสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง ทั้งสูตรพื้นฐานและสูตรที่มีสารสกัด มีคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีอยู่ในเกณฑ์

มาตรฐาน มีความคงตัวที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส เมื่อการทดสอบการระคายเคืองในเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ตามวิธีทดสอบ 

OECD 439 พบว่าผลิตภัณฑ์ไม่เกิดการระคายเคือง จึงมีความปลอดภัยในการใช้งาน การประเมินผลความพึงพอใจในอาสาสมัคร 

พบว่าอาสาสมัครมีความพึงพอใจในความชุ่มชื้นผิวหลังทาผลิตภัณฑ์มากที่สุด 

    ส าหรับการพัฒนาครีมบ ารุงผิวหน้า มีการตั้งต ารับพื้นฐาน และสูตรที่มีสารสกัดแตกต่างกัน 3 สูตร มีการทดสอบสมบัติ

ทางกายภาพและทางเคมี พบว่าสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน มีความคงตัวที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส การทดสอบการ

ระคายเคืองในเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ตามวิธีทดสอบ OECD 439 ท าโดยการทดสอบเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ 3 มิติพบว่าไม่มีการ

ระคายเคืองเช่นเดียวกับผลิตภัณฑ์โลช่ัน การประเมินความพึงพอใจในผลิตภัณฑ์บ ารุงครีมผิวหน้าที่ผสมสารสกัดเปลือกกล้วยหอม

ทอง 0.5% v/v หลังจากใช้ผลิตภัณฑ์เป็นระยะเวลา 1 สัปดาห์ พบว่าอาสาสมัครมีความพึงพอใจในความชุ่มช้ืนผิวหลังทา

ผลิตภัณฑ์มากที่สุด รองลงมาพึงพอใจต่อความเรียบเนียนของผิวหลังใช้ครีมบ ารุงผิว และไม่เกิดอาการแพ้หรือระคายเคือง จาก

กิจกรรมการถ่ายทอดองค์ความรู้งานวิจัยดังกล่าว พบว่าผู้น าวิสาหกิจชุมชน และผู้เข้าร่วมอบรม มีความสนใจในการท าผลิตภัณฑ์ 

เพื่อผลิตและจ าหน่ายในชุมชน รวมทั้งนักท่องเที่ยวที่มาท่องเที่ยวในพื้นที่ต่อไป ทั้งนี้การท าผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง จ าเป็นต้องมี
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มาตรฐาน ได้แก่ การจดแจ้ง อ.ย. ก่อน จึงจะสามารถผลิต และจ าหน่ายได้ ดังนั้นควรมีการส่งเสริมและมีการท างานร่วมกับชุมชน 

เพือ่ให้ได้รับมาตรฐานผลิตภัณฑ์จนสามารถผลิต และจ าหน่ายเพื่อสร้างรายได้ต่อไป 

 

4.3 โครงการที่ 3 การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑและผลิตภัณฑจากวัสดุเหลือใชจากกล้วย

หอมทองเพื่อสร้างมูลคาเพิ่มแกสินคาเกษตร 

      4.3.1 การพัฒนาเครื่องขึ้นรูปภาชนะของต้นกล้วย  เครื่องอัดขึ้นรูปภาชนะจากเศษต้นกล้วยติดตั้งชุดแม่พิมพ์เข้า

กับตัวเครื่อง และด าเนินการก าหนดอุณหภูมิที่ต้องการที่ชุดควบคุมการท างาน (สามารถก าหนดอุณหภูมิได้ตั้งแต่ 0 – 200 องศา

เซลเซียส) รอจนแม่พิมพ์ท้ังตัวผู้และตัวเมีย มีอุณหภูมิตามที่ก าหนด จึงเปิดระบบไฮดรอลิค(สามารถตั้งค่าแรงดันไฮดรอลิคได้ตัง้แต่ 

0-300 kg/cm2 ) เพื่อดันแม่พิมพ์ตัวเมียให้ประกบกับแม่พิมพ์ตัวผู้พอดี โดยที่ขอบแม่พิมพ์สามารถตัดส่วนเกินของภาชนะออกให้

อัตโนมัติ ในการอัดขึ้นรูปสามารถตั้งเวลาเพื่อให้สัญญานไฟแจ้งเตือนได้เมื่อครบเวลาแล้วดึงคันโยกเพื่อน าภาชนะออกจากแม่พิมพ์ 

ในการอัดขึ้นรูปตัวแปรควบคุมในการทดลองได้แก่วัตถุดิบคือ ความยาว ความกว้าง ความหนา ของวัตถุดิบ ปริมาณความช้ืน มี

ผลสรุปดังนี้ สรุปผลการอัดขึ้นรูปภาชนะจากกาบกล้วยหอมทอง กระบวนการที่เหมาะสมในการคือ อุณหภูมิ 140 องศาเซลเซียส 

เวลา 1 นาที ความดัน 5 บาร์ สามารถอัดขึ้นรูปภาชนะบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมที่สดุ ภาชนะบรรจุภัณฑ์คงสภาพรปูทรง ความช้ืนอยู่

ในเกณฑ์ต่ า ผลจากการอัดขึ้นรูปภาชนะจากกระดาษเส้นใยกล้วย กระบวนการที่เหมาะสมในสรุปผลการอัดขึ้นรูปภาชนะจาก

กระดาษเส้นใยกล้วย กระบวนการที่เหมาะสมในการอัดขึ้นรูปภาชนะบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมที่สุดคือ อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส 

ใช้เวลา 1 นาที ความดัน 1 บาร์ รูปทรงคงรูปสามารถใช้งานได้ ได้ลักษณะของช้ินงานมีความสมบูรณ์ไม่มีร่องรอยฉีกขาด สามารถ

ผ่านไปยังกระบวนการเคลือบต่อได้ 

       4.3.2  การพัฒนาเครื่องรีดกาบเครื่องรีดกระดาษจากเศษต้นกล้วย  มีขนาด 197.5 x 57 x 124 เซนติเมตร ลูก

กลึ้งมีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 130 มิลลิเมตร เคลื่อนที่ด้วยมอเตอร์ไฟฟ้าขนาด 90 วัตต์แรงดันไฟฟ้า 220 โวลต์ความถี่ 50 HZ 

สามารถรีดกระดาษได้หน้ากวางสูงสุด 120 เซนติเมตร ความหนา 0-20 มิลลิเมตร ในการยกลูกกลิ้งใช้แรงดันลมขนาด 1 บาร์ โดย

ให้ความร้อนผ่านขดลวดความร้อน 1,000 วัตต์ เครื่องรีดกาบกล้วยและกระดาษเยื่อกล้วย  มีการพัฒนาอุปกรณ์ภายในคือ ชุด

ขดลวดให้ความร้อน ย่านการวัดและการปรับอุณหภูมิ   จากที่สามารถปรับได้สูงสุดแค่ 60 องศา เป็นสามารถปรับได้สูงสุดที่ 200 

องศาเซลเซียส  เพื่อให้เหมาะสมกับการรีดกาบกล้วยตากแห้งให้เรียบ และน าไปขึ้นรูปเป็นภาชนะ จากการทดลองรีดกาบกล้วย

หอมทอง และเยื่อกระดาษจากเส้นใยกล้วยหอมทอง พบว่า 

               - กระบวนการสภาวะที่เหมาะสมการทดลองเครื่องรีดกาบกล้วยที่อุณหภูมิ 140 องศาเซลเซียส ความเร็ว

รอบของลูกกลิ้ง 5 และ 10 รอบต่อนาที  พบว่ากาบกล้วยมีความหนาก่อนรีด 0.5 มิลลิเมตร ในการรีดกาบกล้วย 3 รอบ กาบกล้วย

มีความช้ืนลดลงหลังจากออกจากเครื่องรีดในทุกรอบเพราะได้รับความร้อนจากลูกกลิ้ง โดยที่อุณหภูมิ 140 องศาเซลเซียส ที่

ความเร็วรอบ 5 รอบต่อนาที มีความช้ืนลดลงสูงสุดเท่ากับ 14% และอุณหภูมิ 140 องศาเซลเซียส ที่ความเร็วรอบ 10 รอบต่อ

นาที มีความช้ืนลดลงต่ าสุดเท่ากับ 5% ความหนาของกาบลดลงมาที่สุดที่ความเร็วรอบ 5 รอบต่อนาที ในการรีดรอบที่ 3 มีค่า

เท่ากับ 0.2 มิลลิเมตรซึ่งลดลงมากกว่าที่ความเร็วรอบที่ 10 รอบต่อนาทีเท่ากับ 0.1 มิลลิเมตร 

            - กระบวนการสภาวะที่เหมาะสมการทดลองเครื่องรีดกาบกล้วยที่อุณหภูมิ 130 องศาเซลเซียส ความเร็วรอบ

ของลูกกลิ้ง 5 และ 10 รอบต่อนาที พบว่ากาบกล้วยมีความหนาก่อนรีด 0.5 มิลลิเมตร ในการรีดกาบกล้วย 3 รอบ กาบกล้วยมี
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ความช้ืนลดลงหลังจากออกจากเครื่องรีดในทุกรอบเพราะได้รับความร้อนจากลูกกลิ้ง โดยที่อุณหภูมิ 130 องศาเซลเซียส ท่ี

ความเร็วรอบ 5 รอบต่อนาที มีความช้ืนลดลงสูงสุดเท่ากับ 11% และอุณหภูมิ 130 องศาเซลเซียส ที่ความเร็วรอบ 10 รอบต่อ

นาที มีความชื้นลดลงต่ าสุดเท่ากับ 3% ความหนาของกาบลดลงมาที่สุดที่ความเร็วรอบ 5 และ 10 รอบต่อนาที ในการรีดรอบที่ 3 

มีค่าเท่ากับ 0.3 มิลลิเมตร แต่ความช้ืนที่ลดลงไม่เท่ากันโดยที่ความเร็วรอบ 5 รอบต่อนาทีลดลงมากกว่าโดยมีค่าเท่ากับ 11% 

แสดงให้เห็นว่าความเร็วของลูกกลิ้งมีผลต่อการลดลงของความชื้นในกาบกล้วย 

 - กาบกล้วยก่อนรีดจะมีลักษณะบิดโค้งไม่เรียบ หลังจากผ่านการรีดด้วยเครื่องรีดกาบกล้วยมีลักษณะเรียบ และตรง

ขึ้นโดยสามารถรีดให้กาบกล้วยมีขนาดความหนาน้อยที่สุดเท่ากับ 0.2 mm เมื่อผ่านการรีดจ านวน 3 รอบ ที่ความเร็วรอบ 5 และ 

10 รอบต่อนาที ท่ีอุณหภูมิ 150 องศาเซลเซียส โดยที่ความชื้นจะลดลงตามจ านวนรอบของการรีดที่เพิ่มมากขึ้น 

    - กระบวนการสภาวะที่เหมาะสมของเครื่องรีดโดยรีดกระดาษจากใยกล้วย ที่ความเร็วรอบของลูกกลิ้ง 8 รอบต่อนาที  

อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส ลักษณะของกระดาษมีความสมบูรณ์ไม่มีการฉีกขาด และเป็นแผ่นเรียบสม่ าเสมอ สามารถน าไปขึ้น

รูปบรรจุภัณฑ์ได้ 

 4.3.3 การพัฒนาเครื่องแยกเส้นใยกล้วย  เครื่องแยกเส้นใยจากกาบกล้วยที่ได้พัฒนานั้น มีลักษณะเด่นคือสามารถ

เคลื่อนย้ายได้สะดวก ใช้กระบวนการแยกเส้นใยโดยเครื่องจักรกล โดยสามารถแยกเส้นใยและ เนื้อกาบกล้วยออกจากกันได้ ซึ่งจะ

ท าให้ต้องมีการออกแบบโครงสร้างและระบบควบคุมการท างานในการค านวณในหัวข้อต่าง ๆ และต้องค านึงถึงรูปแบบ วัสดุที่ใช้ใน

การสร้างเครื่อง สรุปผลได้คือ การตีแยกเส้นใยกล้วยหอมทอง ใช้กล้วย 1 ตัน น้ าหนัก 12,000 กรัม ได้เส้นใยกล้วยเปียก 3,600 

กรัม หรือเท่ากับ 32.00 เปอร์เซ็นต์ และน าไปตากแห้ง ได้เส้นใยกล้วยแห้ง 715 กรัม หรือเท่ากับ 6.36 เปอร์เซ็นต์ และหักปลาย

กาบแห้ง 655 กรัม หรือเท่ากับ 5.82 เปอร์เซ็นต์ เหลือเส้นใยกล้วยแห้งพร้อมใช้ เท่ากับ 60 กรัม หรือเท่ากับ 0.50 เปอร์เซ็นต์ 

และเป็นกากนวมเปียก น้ าหนัก 6,660 กรัม หรือ เท่ากับ 60.50 เปอร์เซ็นต์ และกากเส้นใยหยาบเปียก 460 กรัม หรือเท่ากับ 7.50 

เปอร์เซ็นต์ นอกจากนี้ยังพบว่าเครื่องแยกเส้นใยกล้วยสามารถใช้งานได้ง่าย ระบบกลไกไม่ซับซ้อน และง่ายต่อการบ ารุงรักษา 

ประหยัดแรงงานคนได้มาก  เครื่องแยกเส้นใยสามารถเคลื่อนที่ได้สะดวก เหมาะกับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ใหม่ เส้นใยกล้วยที่ผ่านจากการตีแยกเส้นใยน าไปเข้าสู่ระบบอุตสาหกรรมสิ่งทอ พัฒนาเป็นผ้าทอเส้นใยกล้วย โดยใช้เส้นใยกล้วย

ต่อเส้นใยฝ้าย 25% :75% มีค่าการรับแรงดึงมากที่สุด เหมาะสมที่จะน าไปต่อยอดผลิตภัณฑ์กระเป๋า รองเท้า และเสื้อส าเร็จรูป

และผลิตภัณฑ์อื่นๆ สามารถสร้างรายได้ให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

 4.3.4 การพัฒนาอัตลักษณ์และบรรจุภัณฑ์จากต้นกล้วย ด้วยเอกลักษณ์ของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน คือ กล้วยหอม

ทอง เนื่องจากทางกลุ่มมีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากกล้วยหอมทองเป็นหลักและกล้วยหอมทองเป็นพืชเศรษฐกิจในชุมชนที่มีการ

ปลูกเป็นจ านวนมาก ทั้งนี้วิสาหกิจชุมชนวัยหวานตั้งอยู่ในพื้นที่จังหวัดเพชรบุรี ซึ่งมีอุทยานประวัติศาสตร์พระนครคีรี หรือ เขาวัง 

เป็นเอกลักษณ์ที่คนทั่วไปรู้จัก จึงน ามาออกแบบร่วมกันในครั้งนี้ ผลการออกแบบกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์กล้วยหอมทองแปรรูปของ

วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน โดยทั้ง 5 รูปแบบมีแรงบันดาลใจ คือ การน ากล้วยหอมทองซึ่งเป็นเอกลักษณ์ของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน

มาออกแบบกราฟิก และเลือกใช้สีหลักเป็นสีเหลือง สีเหลืองอ่อน และสีเขียว โดยโทนสีที่ใช้ได้ท าการเลือกสีจากส่วนต่าง ๆ ของ

กล้วยหอมทองที่สามารถน ามาออกแบบได้มากที่สุด 5 สี โดยได้สีมาจาก สีเปลือกกล้วยหอมทอง สีเนื้อกล้วยหอมทอง สีเขียวกล้วย

หอมทองดิบ สีรอยช้ าของกล้วยหอมทอง และสีใบตอง ทั้งยังได้น าอุทยานประวัติศาสตร์พระนครคีรี หรือ เขาวัง เนื่องจากเป็น

เอกลักษณ์ที่สื่อถึงจังหวัดเพชรบุรี ที่เป็นที่ตั้งของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน มาจัดวางบนกราฟิกร่วมด้วย เพื่อให้ผู้บริโภครู้
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ส่วนประกอบหลักของผลิตภัณฑ์และแหล่งที่มาได้อย่างชัดเจน เมื่อน าการพัฒนาต้นแบบโดยผู้เช่ียวชาญ พบว่า ผลการประเมิน

ความคิดเห็นของผู้เช่ียวชาญ 5 ท่าน จากการวิเคราะห์ระดับความพึงพอใจ พบว่า ผลรวมของรูปแบบทุกด้าน อันดับหนึ่ง คือ 

รูปแบบที่ 2 มีความเหมาะสมระดับมาก (𝑥̅𝑥̅ = 4.46 , S.D. = 0.38) จึงน ามาพัฒนาเป็นต้นแบบกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์และน าไป

ให้กลุ่มตัวอย่างประเมินความพึงพอใจจ านวน 2 กลุ่มคือ กลุ่มบุคคลทั่วไป 50 คน และกลุ่มนักท่องเที่ยวที่สนใจสินค้าของฝาก

ผลิตภัณฑ์ 50 คน  ส่วนผลการประเมินความพึงพอใจของกลุ่มตัวอย่าง กลุ่มบุคคลทั่วไป 50 คน การวิเคราะห์ข้อมูลจาก การ

วิเคราะห์ระดับความพึงพอใจในผลค่าเฉลี่ยรวมทุกด้าน พบว่ามีความพึงพอใจมากที่สุด (𝑥̅ ̅ = 4.50, S.D. = 0.12) ดังนี้ ในหัวข้อ 

เอกภาพ, การเปิดบริโภคและจัดเก็บส่วนที่เหลือได้สะดวก, ขนาดรูปแบบที่สามารถหิ้วถือพกพาได้สะดวก,สร้างความทรงจ า น่า

ประทับใจ,สื่อถึงคุณประโยชน์ของผลิตภัณฑ์ได้อย่างเด่นชัด,ประสิทธิภาพในการปกป้องรักษาไม่ให้สินค้าเสื่อมสภาพและเสียหาย,

แสดงถึงเอกลักษณ์เฉพาะถิ่น ตามล าดับ และผลการประเมินความพึงพอใจของกลุ่มตัวอย่าง กลุ่มนักท่องเที่ยวที่สนใจสินค้าของ

ฝากผลิตภัณฑ์ 50 คน การวิเคราะห์ระดับความพึงพอใจ ในผลค่าเฉลี่ยรวมทุกด้าน พบว่ามีความพึงพอใจมากท่ีสุด (𝑥̅𝑥̅ = 4.50, 

S.D. = 0.11) การเปิดบริโภคและจัดเก็บส่วนท่ีเหลือได้สะดวก สร้างความทรงจ าน่าประทับใจ ขนาดรูปแบบท่ีสามารถหิ้วถือพกพา

ได้สะดวก ด้านเอกภาพ สื่อถึงคุณประโยชน์ของผลิตภัณฑ์ได้อย่างเด่นชัด  ประสิทธิภาพในการปกป้องรักษาไม่ให้สินค้าเสื่อมสภาพ

และเสียหาย,แสดงถึงเอกลักษณ์เฉพาะถิ่น ตามล าดับ 

  4.3.5 การพัฒนาบรรจุภัณฑ์จากแผ่นอัดเส้นใยกล้วย ในกระบวนการทดลองภาชนะบรรจุภัณฑ์จากแผ่นอัดเส้นใย

กล้วยหอมทอง ผลการน าแผ่นอัดเส้นใยกล้วยที่เหมาะสมคือ การทดลองที่อุณหภูมิ 140 องศา ความดันบาร์ 100 เวลา 10 นาที 

สามารถอัดแผ่นเรียบได้เป็นแผ่นแน่น จากนั้นจึงน าแผ่นเส้นใยกล้วยอัดเรียบดังกล่าวไปขึ้นรูปเป็นบรรจุภัณฑ์ใช้ อุณหภูมิ 120 

ความดันบาร์ 100 และเวลา 2 นาที สามารถน าบรรจุภัณฑ์จากแผ่นอัดเส้นใยกล้วยไปใช้บรรจุผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปจากกล้วย

หอมทอง และการคงรูปของบรรจุภัณฑ์จากแผ่นอัดเส้นใยกล้วยหอมทอง  โดยการวางบรรจุภัณฑ์ไว้ที่อุณหภูมิห้อง และให้สังเกต

การเปลี่ยนแปลงของบรรจุภัณฑ์ในแต่ละวันจนครบเวลา 7 วันปรากฏว่ารูปทรงบรรจุภัณฑ์แข็งแรงไม่มีการยุบบิดเบี้ยว พื้นผิวเรียบ

และคงรูป ไม่เกิดเชื้อราสามารถน าไปใช้ได้  

       4.3.6 การพัฒนาบรรจุภัณฑ์จากกระดาษเส้นใยกล้วย โดยใช้อุณหภูมิที่แตกต่างกันในการขึ้นรูปช้ินงานท่ีความหนา 

0.498 µm. พบว่าที่อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส ใช้เวลา 1 นาที เหมาะสมที่สุด ลักษณะของช้ินงานมีความสมบูรณ์ไม่มีการฉีก

ขาด สามารถผ่ายไปยังกระบวนการเคลือบต่อได้ ปรากฏกว่า 

               4.3.6.1 จากการทดสอบการต้านแรงดึง ค่าความต้านทานแรงฉีก (Tear Strength) และการทนต่อการพับ 

(Double Folds) พบว่ากระดาษใยกล้วยที่ใส่สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์(NaOH) อยู่ที่ 400 g. ความหนากระดาษเท่ากับ 

0.498 µm. มีแนวโน้มในการขึ้นรูปภาชนะได้เหมาะสมที่สุด  

              4.3.6.2 ส าหรับผลการทดสอบการเคลือบสารลงบนกระดาษจากใยกล้วย พบว่าน้ าหนักของกระดาษเยื่อ

กล้วยก่อนเคลือบและหลังเคลือบของกระดาษเยื่อกลว้ยสูตร P2 (ความเข้มข้นของพอลิแลคติกแอซิด 2 เปอร์เซ็นต์)  มีน้ าหนักก่อน

เคลือบเท่ากับ 9.09 กรัม น้ าหนักหลังเคลือบเท่ากับ 10.46 กรัม, สูตร P4  (ความเข้มข้นของพอลิแลคติกแอซิด 4 เปอร์เซ็นต์) มี

น้ าหนักก่อนเคลือบเท่ากับ 9.19 กรัม น้ าหนักหลังเคลือบเท่ากับ 11.18 กรัม, สูตร P6 (ความเข้มข้นของพอลิแลคติกแอซิด 6 

เปอร์เซ็นต์ ) มีน้ าหนักก่อนเคลือบเท่ากับ 8.95 กรัม น้ าหนักหลังเคลือบเท่ากับ 11.23 กรัม ตามล าดับ จากการทดสอบเมื่อเคลือบ

สารเคลือบลงบนกระดาษที่มีความเข้มข้นร้อยละของพอลิแลคติกแอซิด 2, 4 และ 6 มีค่าน้ าหนักท่ีเพิ่มขึ้น  
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             4.3.6.3 ผลการทดสอบทางด้านความหนาของกระดาษเยื่อกล้วยก่อนเคลือบและหลังเคลือบของกระดาษเยื่อ

กล้วยสูตร P2 มีความหนาก่อนเคลือบเท่ากับ 0.84 มิลลิเมตร ความหนาหลังเคลือบเท่ากับ 0.86 มิลลิเมตร, สูตร P4มีความหนา

ก่อนเคลือบเท่ากับ 0.83 มิลลิเมตร ความหนาหลังเคลือบเท่ากับ 0.85 มิลลิเมตร, สูตร P6 มีความหนาก่อนเคลือบเท่ากับ 0.89 

มิลลิเมตร ความหนาหลังเคลือบเท่ากับ 0.91 มิลลิเมตร ตามล าดับ จากการทดสอบเมื่อเคลือบสารเคลือบลงบนกระดาษที่มีความ

เข้มข้นร้อยละของพอลิแลคติกแอซิด 2, 4 และ 6 มีความหนาที่เพิ่มขึ้น 

 4.3.6.4 ผลการทดสอบด้านการดูดซึมน้ าของกระดาษเยื่อกล้วยที่เคลือบสารเคลือบพบว่า ค่าการดูดซึมน้ าของ

กระดาษเยื่อกล้วยสูตร P2 มีค่าการดูดซึมน้ าเท่ากับ 0.72 กรัม, สูตร P4 มีค่าการดูดซึมน้ า เท่ากับ 0.69 กรัม, สูตร P6 มีค่าการดดู

ซึมน้ า เท่ากับ 0.55 กรัม ตามล าดับ จากการทดสอบเมื่อเคลือบสารเคลือบลงบนกระดาษท่ีมีความเข้มข้นร้อยละของพอลิแลคติก

แอซิด 2, 4 และ 6 มีค่าการดูดซึมน้ าน้อยลง 

 สรุปผลการทดสอบคุณสมบัติของบรรจุภัณฑ์เยื่อกล้วยที่เคลือบสารเคลือบทั้งหมด 3 สูตร โดยการช่ังน้ าหนัก

และการวัดความหนาก่อนเคลือบและหลังเคลือบ การทดสอบทางด้านการดูดซึมน้ าโดยการดัดแปลงจากการทดสอบตามมาตรฐาน 

ISO และการทดสอบทางการการดูดซึมน้ าโดยใช้หลอดบีบวิทยาศาสตร์ พบว่า บรรจุภัณฑ์เยื่อกล้วยท่ีเคลือบสารเคลือบสูตร P4 มี

คุณสมบัติที่เหมาะสมที่สุดในการน าไปเคลือบบรรจุภัณฑ์ 

    4.3.7 การพัฒนานวัตกรรมแผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองเหลือใช้เพื่อทดแทนไม้จริง  ในการ

พัฒนานวัตกรรมแผ่นไม้ประสานจากเศษวัสดุกล้วยหอม โดยน าเศษวัสดุกล้วยหอมทองและกาบกล้วยหอมทอง ที่เหลือจากทาง

การเกษตร น ามาตากแดดโดยเศษวัสดุกล้วยหอมทองนั้นต้องตากให้แห้งจนกลายเป็นเป็นสีน้ าตาล และ ส่วนกาบกล้วยหอมทอง 

น าไปตากแดดระยะเวลา 2-3 วัน การอัดเศษวัสดุกล้วยหอมทองและกาบกล้วยหอมทอง สภาวะเง่ือนไขและขั้นตอนการขึ้นรูป 

หลังจากการทดลองได้แผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทอง ทั้ง 3 ชนิด คือแผ่นอัดจากกาบกล้วย  แผ่นอัดจากใยกล้วย

ละเอียด แผ่นอัดจากใยกล้วยหยาบ จึงน าแผ่นอัดจากใยกล้วยหยาบ มาออกแบบและพัฒนาเฟอร์นิเจอร์เพื่อใช้สอยในร้านกาแฟ 

ได้จ านวน 5 รูปแบบ จากแนวคิดดังนี้  รูปแบบจากแนวคิดศิลปะชนเผ่านาวาโฮ, รูปแบบจากแนวคิดศิลปะชนเผ่ามายา,รูปแบบ

จากแนวคิดศิลปะชนเผ่ามัสโคกี ,รูปแบบจากแนวคิดศิลปะปิกัสโซ และรูปแบบศิลปะมอนเดรียน จากนั้นน าไปประเมิน                              

จะได้ว่าผู้เช่ียวชาญประเมินความคิดเห็นที่มีต่อรูปแบบเฟอร์นิเจอร์ไม้ประสานจากเศษวัสดุกล้วยหอมทอง รูปแบบที่ 5 คือ จาก

แนวคิดศิลปะมอนเดรียน โดยมีค่าเฉลี่ยมากที่สุด คือระดับความเหมาะสมมาก (𝑥̅𝑥̅ = 4.28, S.D. = 0.05) ส่วนผลการประเมิน

ความคิดเห็นของผู้เชี่ยวชาญที่มีต่อรูปแบบเฟอร์นิเจอร์ไม้ประสานจากเศษวัสดุกลว้ยหอมทอง เฉลี่ยรวมทุกด้าน โดยการเรียงล าดบั

มากไปน้อย ดังนี้ รูปแบบที่ 5 มีความเหมาะสมในระดับมาก (𝑥̅𝑥̅ = 4.28, S.D. = 0.05) ต่อมารูปแบบท่ี 4 มีความเหมาะสมใน

ระดับมาก (𝑥̅𝑥̅ = 3.82, S.D. = 0.28) ต่อมารูปแบบที่ 3 มีความเหมาะสมในระดับมาก (𝑥̅𝑥̅ = 3.77,S.D. = 0.10) ต่อมา

รูปแบบที่ 2 มีความเหมาะสมในระดับมาก (𝑥̅𝑥̅ = 3.77, S.D.= 0.10) และรูปแบบที่ 1 มีความเหมาะสมในระดับปานกลาง 

(𝑥̅𝑥̅ =3.41,S.D.= 0.15) และผลการประเมินความพึงพอใจ โดยกลุ่มตัวอย่างท่ี 1 (กลุ่มที่ช่ืนชอบเฟอร์นิเจอร์ร้านกาแฟ)  ท่ีมีต่อ

ต้นแบบเฟอร์นิเจอร์ไม้ประสานจากเศษวัสดุกล้วยหอมทองจากแนวคิดศิลปะมอนเดรียน   เฉลี่ยรวมทุกด้านระดับความพึงพอใจ

มาก (𝑥̅𝑥̅ = 4.27, S.D. = 0.51) เรียงล าดับจากมากไปน้อย ดังนี้ ด้านวัสดุรีไซเคิล มีระดับความพึงพอใจมากที่สุด  (𝑥̅𝑥̅= 

4.55,S.D.= 0.60)รองลงมาด้านหน้าที่ใช้สอย มีระดับความพึงพอใจมาก (𝑥̅𝑥̅ = 4.25, S.D. = 0.56) ด้านความสวยงาม มีระดับ
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ความพึงพอใจมาก (𝑥̅𝑥̅ = 4.15, S.D. = 0.69) และด้านความปลอดภัย  มีระดับความพึงพอใจมาก (𝑥̅𝑥̅ = 4.15, S.D. = 

0.62) 

4.3.8 ข้อเสนอแนะ 

                              จากโครงการการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์จากวัสดุเหลือใช้ จากกล้วยหอมทองเพื่อสร้าง

มูลค่าเพิ่มแก่สินค้า มีข้อแนะน าเพื่อน าไปปรับปรุงการพัฒนาให้มีประสิทธิภาพ  

- การพัฒนาโครงสร้างเครื่องขึ้นรูปภาชนะของต้นกล้วย ควรลดน้ าหนักตัวเครื่อง จะช่วยในการเคลื่อนย้ายอาจ

เพิ่มล้อ และลดค่าใช้จ่ายวัสดุโครงสร้างลง และขนาดของชุดแม่พิมพ์ ให้รูปแบบกะทัดรัดเหมาะกับวัสดุและผลิตภัณฑ์แปรรูปท่ีใช้ 

- การพัฒนาเครื่องรีดกาบกล้วยเส้นใยกล้วย ต้องลดขนาดลงอีก เนื่องจากโครงสร้างขนาดใหญ่มากเกินไป ซึ่ง

กาบกล้วยมีขนาดเล็ก หากรีดพร้อมกันหลายช้ินไม่สามารถควบคุมให้พร้อมกันได้ กระดาษเยื่อจากเส้นใยกล้วยก็มีขนาดไม่ใหญ่

มาก แต่เครื่องมีลูกกลิ้งท่ียาวเมื่อรีดก็ไม่สามารถรีดหลายแผ่นพร้อมกันได้ ถ้าหากลดขนาดลงจะช่วยประหยัดงบประมาณ  

           - การพัฒนาเครื่องแยกเส้นใยกาบกล้วย มีรูปทรงกะทัดรัดเหมาะสม แต่หากจะออกแบบให้พิจารณาค่าเฉลี่ย

ขนาดสัดส่วนผู้ใช้ตามหลักการยศาสตร์ เพราะผู้ใช้แต่ละคนมีความสูงไม่เท่ากัน 

          - การออกแบบฟิกบนบรรจุภัณฑ์ส าหรับผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปจากกล้วย พิมพ์ลงบนวัสดุกระดาษบรรจุภัณฑ์

ทั่วไป เนื่องจากกระดาษจากเยื่อกล้วยมีผิวกระดาษไม่สม่ าเสมอเรียบเท่ากันทั้งแผ่น แต่อาจท าได้ในการพิมพ์ 4 สี ออฟเซตบน

กระดาษชนิดอื่น ๆ มาประกอบ แต่การพิมพ์ลงบนบรรจุภัณฑ์วัสดุอื่นๆ เช่น พลาสติก โลหะ ต้องผลิตจ านวนมาก 

           - การพัฒนาบรรจุภัณฑ์จากแผ่นอัดเส้นใยกล้วย วัสดุกาบกล้วยควรสับหั่นให้มีขนาดเท่ากัน จะได้เส้นใยที่

เท่ากัน เพราะมีผลต่อการอัดขึ้นรูปบรรจุภัณฑ์ และลักษณะเยื่อกระดาษจากเส้นใยกล้วย อาจจะเพิ่มขนาดเยื่อใยกล้วยอาจจะมี

การเรียงตัวที่ดีขึ้นและความหนา รวมทั้งการรับแรงของเยื่อกระดาษจากเส้นใยกล้วยได้ดีขึ้น  ขนาดของแผ่นอัดเส้นใยกล้วยควรมี

ขนาดใหญ่กว่าแม่พิมพ์ ควรค านวณขนาดส่วนความลึกของแม่พิมพ์ ควรปรับเปลี่ยนสารเคมีที่มีผลต่อการละลายของเยื่อกระดาษ 

และอัตราส่วนของสารเคมีที่มผีลต่อเยื่อกระดาษในการขึ้นแผ่นกระดาษ ควรใส่สารเคลือบผิวท าให้กระดาษดูดซึมน้ าไดด้ียิ่งขึ้น และ

ควรท าให้กระดาษมีความเรียบมากกว่านี้ อาจจะทดสอบเรื่องของความพรุนของกระดาษ เพื่อดูการกระจายตัวของหมึกในแต่ละ

อัตราส่วนได้  

            - การพัฒนานวัตกรรมแผ่นไม้ประดิษฐ์จากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองเหลือใช้เพื่อทดแทนไม้จริ ง ควรศึกษา     

เปรียบเทียบตัวเช่ือมประสานอื่นๆ ที่มาจากธรรมชาติ เช่น ครั่ง ผงยางบง  กาวยางไม้   รวมทั้งศึกษาเพิ่มเติมเกี่ยวกับอายุการใช้

งานของไม้ประสานจากเศษวัสดุต้นกล้วยหอมทองเหลือใช้  

 

4.4 โครงการที่ 4 การพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจากกลวยหอมทองเพื่อเขาสูการตลาด 

                  4.4 สรุปผลและอภิปรายผล การพัฒนากลยุทธการตลาดผลิตภัณฑจากกลวยหอมทองเพื่อเขาสูการตลาด

ผลการวิจัยเรื่องการพัฒนากลยุทธ์การตลาดจากกล้วยหอมทองเพื่อเข้าสู่การตลาดของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา 

อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี เพื่อศึกษาความเป็นไปได้เชิงพาณิชย์ของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง พัฒนาแนวทางการ

จัดการโลจิสติกส์ที่เหมาะสมให้กับผลิตภัณฑ์ แปรรูปจากกล้วยหอมทองและเพื่อพัฒนาแนวทางการจัดการช่องทางการตลาดผ่าน



รายงานผลสัมฤทธิ์ส าหรับทุนสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund) 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

หน้า 77 | 123 

 

ช่องทางสื่อสังคมออนไลน์ให้กับผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง รวมถึงเพื่อให้ความรู้ความเข้าใจด้านกลยุทธ์การตลาดให้กับ

บุคลากรในชุมชน สามารถน าไปประยุกต์ใช้เพิ่มศักยภาพการแข่งขันของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทองได้ สรุปผลได้ดังนี้ 

  4.4.1 ผลการวิเคราะห์เพื่อศึกษาความเป็นไปได้เชิงพาณิชย์ของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง พบว่า 

สามารถเป็นไปได้ ทั้งนี้จากการใช้เครื่องมือท้ัง 5 เครื่องมือ พบว่า การรวมกลุ่มในลักษณะของวิสาหกิจชุมชน สามารถสร้างอ านาจ

ต่อรองทางธุรกิจแก่ชุมชนให้เพิ่มมากยิ่งขึ้นได้และจากความเป็นวิสาหกิจชุมชนเป็นการใช้แรงงานจากภายในชุมชน การด าเนินงาน

กิจการภายในจึงมีบุคลากรที่มีความรู้เกี่ยวกับพื้นที่ และทรัพยากรของชุมชนท้องถิ่นเป็นอย่างดี ท าให้เกิดประสิทธิภาพการใช้

ทรัพยากรของชุมชนให้เกิดประสิทธิภาพสูงสุด (Maximizing Resource Allocation) ด้าน Value Propositions (VP) หรือสินค้า 

ผลิตภัณฑ์ และบริการที่น าเสนอ มีคุณค่าเพียงพอส าหรับลูกค้าหรือไม่นั้น พบว่าสินค้ามีคุณสมบัติที่ดีต่อสุขภาพที่สามารถน ามา

วิเคราะห์เป็นจุดขายได้ ดังนี้ บ ารุงกระดูกให้แข็งแรง ช่วยต้านอนุมูลอิสระ ช่วยลดความเครียด ช่วยให้การนอนหลับดีขึ้น บ ารุง

สายตา เติมพลังงานให้แก่ร่างกาย บ ารุงหัวใจ และแก้อาการท้องผูก ดังนั้น สินค้าของวิสาหกิจชุมชนคือกล้วยหอมทองที่น ามาแปร

รูป ซึ่งเป็นสินค้าบริโภคที่ตรงตามแนวโน้มการบริโภคของคนไทยในปัจจุบัน ที่หันมารักษาสุขภาพมากยิ่งขึ้น สามารถเพิ่มยอดขาย

ได้จากแนวโน้มพฤติกรรมของผู้บริโภคที่เปลี่ยนแปลงไปดังกล่าวส่วนกระเป๋าและผ้าที่ท าจากใยกล้วยจะมีความแปลกใหม่ สวยงาม

และคงทน ซึ่งปัจจุบันความต้องการอาหารที่ดีต่อสุขภาพมีความต้องการสูงในท้องตลาด ส่วนกระเป๋าและผ้าใยกล้วยนั้น 

กระบวนการในการทดลองตลาดขั้นแรกยังพบว่า มีความต้องการของผู้บริโภคในการสั่งซื้อ เนื่องจากมีความแปลกใหม่ในตัวของ

สินค้าที่ยังไม่มีในท้องตลาดทั่วไปและสามารถที่จะสร้างมูลค่าได้ในอนาคต ส่วนช่องทางช่องทางในการเข้าถึงลูกค้า พบว่า มีจัดท า

สื่อโฆษณาและประชาสัมพันธ์สนิค้าผ่านช่องทาง Digital Platform เช่น Facebook, Line Application, Shopee และติดตั้งปา้ย

ในการโฆษณาและประชาสัมพันธ์หน้าร้าน ณ ที่ตั้งวิสาหกิจชุมชนวัยหวานและร้านขายของฝากชิดชนก อ าเภอชะอ า จังหวัด

เพชรบุรี ถือได้ว่ามีการเข้าถือสื่อดิจิทัลต่างๆได้ดี ซึ่งสอดคล้องกับงานวิจัยของ สุพจน์ สารติ๊บ และ ศิวะนันท์ ศิวพิทักษ์ (2562) 

ศึกษาเรื่องแผนธุรกิจกล้วยหอมทองทอดกรอบปลอดสารพิษของบริษัทกล้วยไทย จ ากัด ภายใต้ตรายี่ห้อ (เรื่องของกล้วย) พบว่า 

ความเป็นไปได้เชิงพาณิชย์ของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทองทอดกรอบที่ส าคัญคือ การใช้วัตถุดิบจากกล้วยหอมทองปลอด

สารพิษช่วยสร้างมูลค่าเพิ่มให้แก่กล้วยหอมทอง ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองทอดกรอบของบริษัทมีความแตกต่างจากคู่แข่งขันในด้าน

รสชาติที่มีความหลากหลายและรูปแบบผลิตภัณฑ์ โดยค านึงถึงความต้องการของผู้บริโภคเป็นส าคัญ ผลิตภัณฑ์ของบริษัทเป็น

ผลิตภัณฑ์ที่ผ่านกระบวนการผลิตที่ได้มาตรฐาน โดยได้ผ่าน อย. และที่ส าคัญสินค้ามีคุณสมบัติที่ดีต่อสุขภาพ ช่วยส่งเสริมให้ร่าง

การแข็งแรงและมีประโยชน์ต่อร่างกาย เช่นเดียวกับงานวิจัยของ จีรเกียรติ อภิบุณโยภาส และ สุขุมาล กล่ าแสงใส (2563)  ศึกษา

เรื่องการส่งเสริมและพัฒนาธุรกิจหมู่บ้านท ามาค้าขาย กรณีศึกษาวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าย้อมสีธรรมชาติ หนองบัวแดง อ าเภอ

หนองบัวแดง จังหวัดชัยภูมิ พบว่า กลยุทธ์ในการพัฒนาจึงใช้กลยุทธ์เชิงป้องกัน ใช้จุดแข็งลดอุปสรรคหรือภัยคุกคามจากภายนอก 

คือ การใช้จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ คือ การทอผ้าที่ท าจากวัสดุธรรมชาติในทุกขั้นตอน วัสดุมาจากธรรมชาติของผลิตภัณฑ์ในการสรา้ง

จุดขายเพือ่แข่งขันกับผู้ผลิตผ้าไทยรายอื่นๆ ซึ่งตรงกับเป้าหมายการผลิดสินค้าจากวิสาหกิจชุมชนทุกผลิตภัณฑ์ 

  4.4.2 ผลการวิเคราะห์เพื่อพัฒนาแนวทางการจัดการโลจิสติกส์ที่เหมาะสมให้กับผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วย

หอมทอง พบว่า ปัจจุบันมีการกระจายสินค้าตามที่ต่างๆยังไม่ดีนัก ดังเช่น ถึงแม้จังหวัดเพชรบุรีจะมีสถานที่ท่องเที่ยวอยู่มาก แต่

ที่ตั้งของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ตั้งอยู่ห่างไกลจากชุมชนเมือง และสถานท่ีท่องเที่ยวของจังหวัดเพชรบุรี ท าให้ไม่เกิดการเป็นที่รูจ้กั

ของกลุ่มนักท่องเที่ยว ส่งผลต่อปริมาณยอดขายที่มีไม่มากเท่าที่ควร การเข้าถึงการรับซื้อสินค้าโดยตรงจากชุมชนยังมีอุปสรรค จึง
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ท าให้การขนส่งสินค้าเพื่อไปวางขาย หรือการขายสินค้าให้กับพ่อค้าคนกลาง มีต้นทุนในการขนส่งท่ีเพิ่มสูงขึ้น ส่งผลให้ก าไรต่อการ

ขายสินค้าของวิสาหกิจชุมชนลดลดลงกว่าที่ควรจะเป็น เพราะฉะนั้นจึงควรที่จะให้ความส าคัญในประเด็นนี้เพื่อเป็นการเข้าถึงตัว

สินค้าได้ง่ายขึ้นและเป็นการลดต้นทุนในการขนส่งให้ได้มากที่สุด ซึ่งสอดคล้องกับงานของ จีรเกียรติ อภิบุณโยภาส และ สุขุมาล 

กล่ าแสงใส (2563) ศึกษาเรื่องการส่งเสริมและพัฒนาธุรกิจหมู่บ้านท ามาค้าขาย กรณีศึกษาวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าย้อมสี

ธรรมชาติหนองบัวแดง อ าเภอหนองบัวแดง จังหวัดชัยภูมิ ที่ได้ พบว่า ค่าใช้จ่ายของธุรกิจ (Cost Structure) ที่ส าคัญ คือ ต้นทุนท่ี

ต้องใช้ในการด าเนินธุรกิจ ได้แก่ ค่าใช้จ่ายคงท่ี ที่ต้องจ่ายเป็นประจ าทุกปีหรือทุกเดือน เช่น เงินเดือน ค่าวัตถุดิบ และค่าใช้จ่ายผัน

แปรที่ขึ้นอยู่กับปัจจัยต่างๆที่เปลี่ยนไป เช่น ค่าขนส่ง ค่าบริหารจัดการ เป็นต้น โดยค่าใช้จ่ายคงที่ของกลุ่ม คือค่าฝ้าย ค่าวัตถุดิบ

ย้อมผ้า เป็นต้น ส่วนค่าใช้จ่ายแปรผันที่ส าคัญที่สุดที่จ าเป็นต้องควบคุมให้ได้เพราะมีผลต่อต้นทุนและก าไรที่ได้ คือ ค่าขนส่งหรือ

ค่าด าเนินการด้านโลจิสติกส์ และค่าบริการจัดการภายในกลุ่ม และงานของ วาริน งามการุญ (2558) ศึกษาเรื่องแผนธุรกิจการปลกู

กล้วยหอมทองในประเทศไทยเพื่อการส่งออกไปประเทศญี่ปุ่นให้มีความสามารถในการแข่งขันอย่างยั่งยืน โดยการวิเคราะห์ส่วนท่ี

ส าคัญในการประสบความส าเร็จของธุรกิจประการหนึ่ง คือ โครงสร้างต้นทุน (Cost Structure) สามารถแยกค่าใช้จ่ายหลักของ

บริษัทได้ดังต่อไปนี้ ค่าเช่าที่ดิน ค่าหน่อกล้วย ค่าจ้างพนักงาน ค่าปุ๋ย ค่าน้ า ค่าขนส่ง ค่าพัสดุหีบห่อ ค่าใช้จ่ายในการติดต่อกับ

ลูกค้าและที่ส าคัญคือต้นทุนทางด้านโลจิสติกส์  

  4.4.3 ผลการวิเคราะห์เพื่อพัฒนาแนวทางการจัดการช่องทางการตลาดผ่านช่องทางสื่อสังคมออนไลน์ให้กับ

ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทอง พบว่า มีการวางจ าหน่ายที่ร้านค้าของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน กระจายสินค้า (จากคลังสินค้า

ไปสู่ร้านฝากจ าหน่ายที่ร้านชิดชนก) ด้วยการขนส่งทางรถยนต์และจ าหน่ายผ่านช่องทาง Digital Platform (Facebook , 

Shopee) และส่งมอบสินค้าด้วยระบบขนส่งไปรษณีย์  และ Kerry แต่ถึงอย่างไรก็ตาม จากการเก็บข้อมูลพบว่า บุคลากรของ

วิสาหกิจชุมชนท่ีสามารถใช้งานเทคโนโลยีทางด้านธุรกิจต่างๆ ในปัจจุบัน โดยเฉพาะการตลาดเชิงดิจิทัล (Digital Marketing) ยังมี

จ านวนน้อยมาก และผู้ที่ใช้งานเทคโนโลยีดังกล่าวเป็น ต้องด าเนินงานบริหารกิจการของวิสาหกิจชุมชนเป็นหลัก ท าให้ไม่สามารถ

สร้างการตลาดเชิงดิจิทัล เพื่อสร้างฐานลูกค้าและผู้บริโภคอันน าไปสู่รายไดแ้ละผลก าไรทางธุรกิจของวิสาหกิจชุมชนไดเ้ท่าที่ควร จึง

ควรมีการส่งเสริมพัฒนาแนวทางการจัดการโลจิสติกส์ที่เหมาะสมให้กับผลิตภัณฑ์ โดยเฉพาะอย่างยิ่งช่องทางการกระจายสินค้า

และการจัดจ าหน่ายผ่านสื่ออิเลคโทรนิค ซึ่งในการวิเคราะห์นี้เป็นการวิเคราะห์ให้ผู้ประกอบการควรต้องพิจารณาถึงจ านวนคู่แข่ง

ภายในอุตสาหกรรม สัดส่วนตลาดของคู่แข่งแต่ละราย เพื่อวิเคราะห์ความคุ้มค่าในการเข้าท าตลาดในผลิตภัณฑ์นั้น โดยจากการ

เก็บข้อมูลในพื้นที่และจากการขายในช่องทางอิเลคโทรนิค พบว่า มีการแข่งขันที่สูงอยู่พอสมควรดังนั้น จึงควรที่จะหาช่องทางการ

จัดจ าหน่ายให้มีช่องทางเลือกมากขึ้นและควรหากลยุทธ์ในการการให้หลากหลายให้มากขึ้น ซึ่งสอดคล้องกับงานวิจัยของ อดิศร 

สิทธิเวช (2559) ท าการศึกษาเรื่องแนวทางการยกระดับราคาผลผลิตข้าวอินทรีย์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน “กลุ่มเกษตรอินทรีย์ร่วม

ใจพัฒนา” อ าเภอสันทราย จังหวัดเชียงใหม่ พบว่า จุดอ่อนของกลุ่มศึกษาคือ มีเงินทุนน้อย มีความสามารถทางเทคโนโลยีและการ

เข้าถึงไม่เพียงพอ จึงท าให้ขาดศักยภาพในการท าตลาด จึงควรที่จะให้ความส าคัญและพัฒนาทางการจัดการช่องทางการตลาด

ผ่านช่องทางสื่อสังคมออนไลน์ให้มากขึ้น ซึ่งเช่นเดียวกับงานวิจัยของ ธาวิน สุวรรณโชติ (2561) ท าการศึกษาเรื่องแผนธุรกิจผลไม้

อบกรอบ ดีเนเชอร์ ที่พบว่า ภัยคุกคามของผู้แข่งขันรายใหม่ ธุรกิจผลไม้อบกรอบมีโอกาสสูงที่ภัยคุกคามของคู่แข่งขันรายใหม่จะ

เกิดขึ้น เนื่องจากธุรกิจของผลไม้อบกรอบเป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้เงินในการลงทุนไม่สูงมากในการจ้างผู้รับจ้างผลิตสินค้าผลไม้แปรรูป 

ท าให้อุปสรรคต่อการเข้าตลาด (Barriers to entry) นั้นมีอุปสรรคน้อย โดยมีธุรกิจผลไม้อบกรอบจ านวนมากที่มีในตลาดซึ่งเป็น
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ธุรกิจขนาดกลางและขนาดย่อม เนื่องจากช่องทางออนไลน์ในปัจจุบันนั้นช่วยสร้างโอกาสในการขายให้กับธุรกิจที่เข้าสู่ตลาดใหม่ 

ดังนั้น ความแตกต่างกันของธุรกิจผลไม้อบกรอบในตลาดแตกต่างกันท่ีบรรจุภัณฑ์ หรือมีการวางลูกค้าเป้าหมายที่แตกต่างกัน 

  4.4.4 ผลการวิเคราะห์เพื่อให้ความรู้ความเข้าใจด้านกลยุทธ์การตลาดให้กับบุคลากรในชุมชน สามารถน าไป

ประยุกต์ใช้ เพิ่มศักยภาพการแข่งขันของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทองได้ พบว่า ก าลังคนในการผลิดและส่วนของการ

บริหารงานวางแผนทางการตลาดยังขาดความรู้ความเข้าใจอยู่มาก วิสาหกิจชุมชนแห่งนี้ส่วนใหญ่จะเป็นผู้สูงอายุ ดังนั้น ควรที่จะ

จัดหาก าลังคนในด้านต่างๆให้เหมาะสมกันการวางแผนในอนาคต ยังขาดปัจจัยที่แน่นอนจากความรู้และความช านาญในการ

บริหารองค์กรในด้านการบริหารจัดการภายใน และการตลาดดิจิทัล ท่ีเป็นหัวใจหลักส าคัญในการด าเนินธุรกิจในยุคปัจจุบัน 

วิสาหกิจชุมชนวัยหวานยังขาดการรวบรวมและจัดการความรู้ (Knowledge Management) อย่างเป็นระบบ ท าให้ไม่สามารถดึง

เอาภูมิปัญญาท้องถิ่นจากปราชญ์ชาวบ้านที่มีความรู้เกี่ยวกับหลายเรื่องที่เกี่ยวข้อง ซึ่งกระจายตัวอยู่ภายในชุมชน เข้ามาใช้ในการ

พัฒนาสินค้าของวิสาหกิจชุมชนจนเป็นนวัตกรรมใหม่ๆยังได้ไม่ดีนัก โดยเฉพาะอย่างยิ่งต้องศึกษาตลาดปัจจุบันที่มีสินค้าประเภท

เดียวกันหรือที่มีความคล้ายคลึงกันอยู่เป็นจ านวนมาก จึงจ าเป็นต้องสร้างตราสินค้าที่แข็งแกร่งให้เร็วที่สุดเพื่อเป็นการสร้างฐาน

ลูกค้าท่ีจงรักภักดีในแบรนด์สินค้าในระยะยาว และเพิ่มความสามารถในบริหารต้นทุนได ้ท้ังนี้เพราะคู่แข่งขันอาจมีประสบการณม์า

ก่อนและมีลูกค้าประจ าอยู่แล้ว ซึ่งสอดคล้องกับงานวิจัยของ ธาวิน สุวรรณโชติ (2561) ท าการศึกษาเรื่องแผนธุรกิจผลไม้อบ

กรอบ ดีเนเชอร์ พบว่า ความรู้ความเข้าใจด้านกลยุทธ์การตลาดและการจัดการแผนการตลาดที่มีงบประมาณที่จ ากัด รวมถึงการ

วางแผนด้านการเงินในการด าเนินธุรกิจและต้องการให้เป็นธุรกิจที่สามารถสร้างรายได้ที่เติบโตอย่างยั่งยืน มีแนวทางการวิเคราะห์

ที่ส าคัญ ได้แก่ การวิเคราะห์สถานการณ์ การวิเคราะห์ Business Model Canvas และที่ส าคัญความรู้ความเข้าใจกลยุทธ์ทาง

การตลาด และแผนทางการเงิน เป็นสิ่งที่ส าคัญที่สุดในการสร้างพื้นฐานความมั่นคงและยั่งยืน เช่นเดียวกับงานของ เจนจิรา วงศ์

วรรณ และคณะ (2560) ท าการศึกษาเรื่องกลยุทธ์การตลาดเพื่อพัฒนาการสง่ออกสินค้าชุมชน ประเภทกล้วยหอมทองของสหกรณ์

การเกษตรท่ายาง จ ากัด อ าเภอท่ายาง จังหวัดเพชรบุรี พบว่า การให้ความรู้ความเข้าใจด้านกลยุทธ์การตลาดให้กับบุคลากรใน

ชุมชน เป็นสิ่งที่ส าคัญที่ท าให้เกิดผลส าเร็จโดยเฉพาะอย่างยิ่ง การเข้าใจถึงลักษณะความเป็นมาของตลาดและการประยุกต์ใช้ใน

ทฤษฎีให้เกิดความสอดคล้องกันท้ัง 4 P, Price Place Product Promotion 

4.4.5 ปัญหาอุปสรรค เนื่องจากช่วงระยะเวลาในการด าเนินงานจัดโครงการอยู่ในช่วงการเกิดสถานการณ์การ

แพร่ระบาด Covid-19 คณะผู้วิจัยจึงต้องเลื่อนระยะเวลาในการลงพื้นที่เพื่อด าเนินงานของโครงการและเลื่อนระยะเวลาการลง

พื้นที่เพ่ือด าเนินการฝึกอบรมการถ่ายทอดเทคโนโลยีด้านกลยุทธ์การตลาดให้แก่ผู้เข้าร่วมโครงการ เพื่อความปลอดภัยและป้องกัน

การแพร่ระบาด Covid-19 ตามมาตรการภาครัฐ จึงท าให้การด าเนินงานล่าช้ากว่าแผนงานเดิมที่ก าหนดไว้ 

                       4.4.5 ข้อเสนอแนะงานวิจัยคร้ังต่อไป 

                        - ศึกษาปัจจัยอื่นๆเพิ่มเติมที่มีผลต่อประสิทธิภาพในการด าเนินงานขององค์กรยุค 4.0 ให้มากขึ้น เพื่อ

ตอบสนองนโยบายของภาครัฐในการเพิ่มผลผลิตโดยใช้เทคโนโลยีให้เป็นประโยชน์ ซึ่งจะสะท้อนประสิทธิภาพที่แท้จริงของ

วิสาหกิจชุมชนได้มากยิ่งขึ้น 

                       - ศึกษาปัจจัยต่างๆ ที่มีความแตกต่างจากงานวิจัยนี้และประสิทธิภาพในการปฏิบัติงานในองค์กรยุคใหม่

เพื่อขยายผลการศึกษาวิจัยให้ครอบคลุมมากขึ้น โดยพาะอย่างยิ่งการศึกษาที่มีความเกี่ยวข้องกับเทคโนโลยีแล้วน าผลการวิจัยมา

จัดท าแผนงานพัฒนาระบบในการปฏิบัติงานเพ่ือดูความแตกต่างหรือสอดคล้องกับผลการวิจัยในครั้งน้ีหรือไม่อย่างไร 
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                      - ควรท าการศึกษาตัวแปรอิสระอื่นๆที่อาจจะสะท้อนถึงประสิทธิภาพในการปฏิบัติงาน ซึ่งปัจจัยเหล่านี้

อาจมีผลกระทบต่อประสิทธิภาพในการปฏิบัติงานในองค์กรให้ดีขึ้นได้ในอนาคต 

     4.5 โครงการที่ 5 การศึกษาโครงการการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน กลุ่ม

วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี         

                4.5 สรุปผลและอภิปรายผล การศึกษาโครงการการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน กลุ่มวิสาหกจิ

ชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี จากการศึกษาโครงการการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิง

เกษตรของชุมชน กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ใช้การศึกษาเชิงคุณภาพด้วยการ

ประชุมระดมความ คิดเห็นและประมวลข้อมูลจากผู้ที่เกี่ยวข้องโดยการประยุกต์ใช้วิธี Focus Group การประชุมสัมมนาเพื่อรับฟัง

ความคิดเห็นของบุคคลที่เกี่ยวข้องกิจกรรมต่างๆ ตามที่ได้ก าหนดขึ้นตามวัตถุประสงค์ สามารถสรุปผลการวิจัยได้ดังนี ้

     4.5.1 ผลจากการศึกษาวิจัยศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ กลุ่มวิสาหกิจ ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า 

จังหวัดเพชรบุรี พบว่าศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน มีรูปแบบการบริหารจัดการการท่องเที่ยว

เชิงเกษตรในลักษณะการรวมกลุ่มอาชีพของชุมชน และมีการน าทรัพยากรเกษตรที่เป็นจุดเด่นมาใช้สร้างสรรค์กิจกรรมท่องเที่ยว 

โดยส่งเสริมการมีส่วนร่วมเพื่อการเรียนรู้ในการเพิ่มคุณค่าผลผลิตที่ยั่งยืน สอดคล้องกับเบญจมาศ อยู่ประเสริฐ (2560, น. 27) 

กล่าวว่า การศึกษาศักยภาพแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตร เพื่อทราบถึงสถานการณ์ด้านความพร้อมศักยภาพในการรองรับของแหล่ง

ท่องเที่ยว ซึ่งสามารถใช้เป็นข้อมูลในการวางแผนพัฒนาแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตรได้อย่างยั่งยืน และสอดคล้องกับงานวิจัย วิไล

ลักษณ์ รัตนเพียรธัมมะ (2561) พบว่ารูปแบบการท่องเที่ยวเชิงเกษตรก าหนดจากเอกลักษณ์หรือจุดเด่นของชุมชนด้าน

เกษตรกรรมที่หลากหลาย ทั้งด้านการผลิต การให้ความรู้การเกษตร วิถีชีวิต โดยนักท่องเที่ยวร่วมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ ร่วมกิจกรรม 

ทางการเกษตรที่สนับสนุนให้เกษตรกรมีรายได้เพิ่ม 

 4.5.2 ผลจากการศึกษาวิจัยการมีส่วนร่วมของกลุ่มวิสาหกิจ ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี พบว่า 

ชุมชนต้องการมีส่วนร่วมในการพัฒนารูปแบบการจัดการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรอย่างยั่งยืน โดยการริเริ่มของประธานกลุ่ม

วิสาหกิจชุมชน และสมาชิกร่วมกลุ่มบริหารจัดการการ ท่องเที่ยวจากการใช้ทรัพยากรที่มีอยู่เป็นฐานการเรียนรู้ของแต่ละกลุ่ม

อาชีพ เพื่อสร้างประสบการณ์เรียนรู้ แก่นักท่องเที่ยว ทั้งนี้ชุมชนมีความตระหนักถึงประโยชน์ของการจัดการท่องเที่ยวที่ท าให้มี

โอกาสสร้างรายได้ เพิ่ม และหน่วยงานภาครัฐที่เกี่ยวข้องควรเข้ามาสนับสนุนการพัฒนาการท่องเที่ยวอย่างจริงจัง สอดคล้องกับ 

งานวิจัยของ พิทักษ์ ศิริวงศ์ และคณะ (2561) พบว่า ชาวบ้านต้องการพัฒนาแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตร เพื่อให้ชุมชนเข้มแข็งเกิด

ความสามัคคี พึ่งพาอาศัยซึ่งกันและกัน โดยการเข้ามามีส่วนร่วมในการจัดการแหล่ง ท่องเที่ยวเชิงเกษตรผ่านการท างานในรูป

คณะกรรมการการท่องเที่ยว และสอดคล้องกับ รัตติยา พรมกัลป์ (2562) พบว่า การจัดการท่องเที่ยวโดยชุมชนเชิงสร้างสรรค์ เป็น

สิ่งที่ประชาชนและผู้มีส่วนได้เสียมีส่วน ร่วมอย่างเป็นอิสระโดยความสมัครใจ ผ่านกระบวนการบริหารจัดการทรัพยากรการ

ท่องเที่ยวด้วยการเรียนรู้วางแผนพัฒนาและลงมือท าด้วยชุมชนเอง 

 4.5.3 ผลการวิจัยศึกษาการพัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี พบว่า  

   4.5.3.1 ชุมชนมีความเห็นร่วมกันในการก าหนดรูปแบบการจัดการการท่องเที่ยวเชิงเกษตร ดังนี้  
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             1. รูปแบบการจัดการท่องเที่ยวเชิงเกษตร จะเน้นกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ “กล้วยหอม ทอง” 

ซึ่งเป็นผลผลิตทางการเกษตรที่สร้างรายได้หลักให้กับคนในชุมชน และเป็นผลผลิตทางการเกษตรของ ชุมชน แหล่งที่มี

พื้นที่ปลูกกล้วยหอมทองมากที่สุด คือจังหวัดเพชรบุรี (สหกรณ์ฯท่ายาง จ.เพชรบุรี, 2554) เป็นอัตลักษณ์ของชุมชน ภายใต้

สโลแกนในการจัดการท่องเที่ยวว่า “เที่ยวได้ทุกวัน เกษตรปันสุข สนุกด้วย กิจกรรม”  

                                2. เป้าหมายในการจัดการท่องเที่ยวชุมชน เพื่อสร้างความมั่นคงทางอาชีพ โดยให้คนในชุมชนทุกกลุ่มมี

รายได้เสริมจากการจัดการการท่องเที่ยว มุ่งเน้นจัดการท่องเที่ยวชุมชนแบบยั่งยืนเน้นการจัดการท่องเที่ยวด้วยชุมชนเอง โดยลด 

การด าเนินการแบบรอคอยงบประมาณจากรัฐบาล ควบคู่ไปกับการอนุรักษ์ทรัพยากรต่างๆ ในชุมชน และสร้างจิตส านึกรักและ

ภูมิใจในความเป็นตัวตนให้กับคนในชุมชน โดยเฉพาะกลุ่มเด็กและ เยาวชน  

       3) การด าเนินงานเพื่อก าหนดแนวทางในการส่งเสริมกการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ ต.ไร่ ใหม่พัฒนา 

ขับเคลื่อนโดยให้คณะท างานการท่องเที่ยวโดยชุมชน ที่จัดตั้งโดยชุมชน ประกอบด้วย ผู้น าชุมชุน ผู้น ากลุ่มวิสาหกิจ เจ้าหน้าท่ี และ

ตัวแทนจากลุ่มต่างๆ ในชุมชน เป็นผู้ขับเคลื่อนการจัดการท่องเที่ยวในชุมชน กลุ่มวิสาหกิจได้มีการก าหนดแนงทางการท างานเพื่อ

สนับสนุนกิจกรรม การท่องเที่ยวและเตรียมความพร้อมการจัดการต่างๆ ดังน้ี  

   1) การพัฒนาแหล่งท่องเที่ยว ได้แก่ การวางผังการจัดการพื้นที่ในชุมชน การจัดเตรียมและปรับ

สถานที่ส าหรับท ากิจกรรม เช่น ต้องเตรียมอุปกรณ์ ส าหรับท ากิจกรรมให้เพียงพอกับจ านวนนักท่องเที่ยว การบริการอาหาร

ว่าง อาหารกลางวันและ เครื่องดื่มที่เหมาะสม จัดเตรียมห้องน้ าสะอาดได้มาตรฐาน  การสร้า งสัญญลักษณ์ของชุมชน (Land 

Mark) และจุดถ่ายภาพ การจัดกิจกรรมฐานเรียนรู้ การจัดกิจกรรม DIY แปรรูปจากกล้วยหอมทอง การแนะน าแหล่งท่องเที่ยวเชิง

ประวัติศาสตร์ในชุมชนและพื้นที่เชื่อมโยง จุดจ าหน่ายสินค้าและผลิตภัณฑ์ชุมชน เป็นสิ่งก่อสร้างถาวร ในลักษณะร้านค้า ชุมชน 

ยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนต่างๆ เกี่ยวกับ กล้วยหอมทอง ให้ได้มาตรฐาน OTOP และอย. รวมถึงมาตรฐานต่าง ๆของสินค้าเกษตร 

การจัดท าแผนรองรับป้องกันปัญหาหรือผลกระทบที่เกิดจากการจัดการท่องเที่ยว ได้แก่ การจัดการขยะจากชุมชน และสถาน

ประกอบการ 

   2) การพัฒนาด้านการบริการต่างๆ ได้แก่ ระบบการให้บริการและการต้อนรับนักท่องเที่ยว การให้

ข้อมูลการท่องเที่ยวที่ถูกต้อง รวดเร็วด้วยวิธีการที่ทันสมัยและง่ายต่อ การเข้าถึงด้วย สื่อออนไลน์ ได้แก่ facebook และ 

Webpage แนะน าและ ประชาสัมพันธ์การท่องเที่ยวในชุมชน 

   3)  การเรียนรู้เรื่องการบริหารจัดการการท่องเที่ยวเชิงเกษตร โดยวิธีการอบกรมให้ความรู้จาก

ผู้ทรงคุณวุฒิและแลกเปลี่ยนเรียนรู้จากชุมชน  

    4) การสื่อความหมายการท่องเที่ยว และวัฒนธรรม ในชุมชน ได้แก่ การให้ความรู้เรื่องการ สื่อ

ความหมาย การน าชมและการน าเสนอ กับคนในชุมชน โดยกลุ่มเยาวชน 

                                 5) การพัฒนาศักยภาพชุมชนด้านการท่องเที่ยว ด้วยการประเมินระดับศักยภาพของชุมชนด้านการ

ท่องเที่ยว ในด้านต่าง ๆ  

   7) การจัดโปรแกรมการท่องเที่ยวน าร่อง ผลจากงานวิจัยในครั้งนี้ คณะท างานได้ จัดโปรแกรม

การท่องเที่ยวน าร่อง 1 วัน แบบไม่พักค้างคืน โดยทดลองรับนักท่องเที่ยวกลุ่มวัยรุ่น และวัยท างาน ท าให้ชุมชนเห็นข้อดีและ
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ข้อเสีย และจุดบกพร่องในระหว่างการจัดกิจกรรมการ ท่องเที่ยวให้ชุมชนมีแผนงานที่จะปรับโปรแกรมการท่องเที่ยวให้มีความ

หลากหลายตามกลุ่มของ นักท่องเที่ยว แต่ไม่ขัดต่ออัตลักษณ์ เป้าหมายและศักยภาพของชุมชน  

   8) การจัดท าโมบายแอปพลิเคชั่น (Mobile Application) การออกแบบเน้นความ เหมาะสมกับ

การออกระบบให้ตรงตามความต้องการของชุมชนโดยการวิเคราะห์ข้อมูลเพื่อง่ายต่อ การใช้งานพัฒนาขึ้นในรูปแบบโมบาย

แอปพลิเคช่ัน (Mobile Application) ซึ่งท างานได้ในอุปกรณ์โทรศัพท์มือถือหรือแทปเล็ทที่ใช้ระบบปฏิบัติการ Android ใน

รูปแบบการใช้งานเน้นการ อ านวยความสะดวกแก่ผู้ดูแลระบบที่ปรับข้อมูลได้ด้วยตนเอง และผู้บริโภคด้วยระบบการจัดการ จัดส่ง

สินค้า หรือการแจ้งเตือนเมื่อมีซื้อสินค้า ซึ่งนอกจากจะช่วยให้ผู้บริโภคสามารถซื้อสินค้าได้ สะดวก ชุมชนยังมีรายรับเพิ่มขึ้นอีกด้วย 

          4.5.4 ปัญหาและอุปสรรค สิ่งที่ชุมชนสรุปว่าเป็นปัญหาและอุปสรรค ในการจัดการการท่องเที่ยวชุมชน ได้แก่  

               - ความต่อเนื่องในความร่วมมือการท างาน และผู้ประสานในชุมชนมีความคาดหวังจะมีผู้ประสานงานเป็น

สมาชิกในชุมชนเพื่อให้เกิดความต่อเนื่องในการท างาน  

               - การหาแหล่งทุนสนับสนุนจากหน่วยงานอื่น ๆ เพื่อจัดกิจกรรมการท่องเที่ยวในช่วงแรก เช่น แหล่งทุน

สนับสนุนจาก สสส. และความต่อเนื่องในการช่วยเหลือทางวิชาการ จาก สกว.และ มหาวิทยาลัย  

              -  การสร้างเครือข่ายการท่องเที่ยวเชิงเกษตร  

               4.5.5 ข้อเสนอแนะ ในการส่งเสริมการจัดการท่องเที่ยวเชิงเกษตร โดยชุมชนใหส้ัมฤทธ์ิผลนั้นท าไดโ้ดย  

              - หน่วยงานต่างๆ ที่เกี่ยวควรสนับสนุนและน าไปพัฒนาต่อยอด เพื่อเป็นประโยชน์ในการ ประชาสัมพันธ์การ

ท่องเที่ยวเศรษฐกิจชุมชน และสินค้าโอท็อป ของกลุ่มวิสหกิจ  

             - ควรพัฒนาเป็นภาคภาษาต่างประเทศเพื่อเข้าถึงกลุ่มผู้สนใช้ชาวต่างชาติได้มากยิ่งขึ้น  

             - เป็นต้นแบบในการแอพพลิเคช่ันการท่องเที่ยวเศรษฐกิจชุมชนและสินค้าโอทอป จังหวัดสุรินทร์ ในลักษณที่

บริบทเดียวกันได้ 
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ภาคผนวก ก. 
ประมวลภาพผลการด าเนินงานโครงการ 
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ประมวลภาพผลการด าเนินงานโครงการที่ 1 
เรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในผลิตภัณฑสุขภาพ 

 
 

  
 

 
ภาพที่ 1 การเตรียมและการสกัดสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 2 การเตรียมผลิตภัณฑ์โลช่ันบ ารุงผิวกายและครีมบ ารุงผิวหนา้ 

            
ภาพที่ 3 การถ่ายทอดองค์ความรูสู้่ชุมชน และการพัฒนาผลติภณัฑต์้นแบบ 
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ประมวลภาพผลการด าเนินงานโครงการที่ 2 

การพัฒนาเทคโนโลยีการแปรรูปกล้วยหอมทองเป็นผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพ 

      1. การพัฒนาระบบควบคุมอุณหภูมิและความช้ืนของโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 

 

 

 

                                                                   

 2. ผลิตภัณฑ์จากการแปรรูปกล้วยหอมทองด้วยเทคโนโลยีการควบคุมอุณหภูมิและความชื้นของโดมพลังงานแสงอาทิตย์ 

                                                                                         

                      1. ผลิตภณัฑ์กล้วยหอมทองอัดเม็ด                                     2. ผลิตภณัฑ์น ้าเชือ่มกล้วยหอมทอง      

                                                                                  

                       3. ผลิตภณัฑ์กล้วยหอมทองอบกรอบ                                4. ผลิตภัณฑ์กล้วยหอมทองผง 
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ประมวลภาพผลการด าเนินงานโครงการที่ 3 

 เรื่องการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบรรจุภัณฑ์จากวัสดุเหลือใช้  
จากกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้าเกษตร   

 
 1. แสดงต้นแบบเครื่องขึ้นรูปภาชนะ 

 
 

                      

                2. การขึ้นรูปภาชนะบรรจุจากกาบกล้วยทอมทอง              3. ภาชนะบรรจุจากกระดาษเส้นใยกล้วยหอมทอง 
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 4. เครื่องรีดกาบกล้วย  

 

5. เครื่องแยกเส้นใยกล้วย 

 

 

 

           

       

 6. ขั้นตอนและผลิตภัณฑ์ทีไ่ด้จากเครื่องแยกเส้นใยกล้วย 
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 7.ผลการออกแบบกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์กล้วยหอมทองแปรรูปของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอ

ชะอ า จังหวัดเพชรบุร ี

 

รูปแบบที่ 1 

 
 
 
 

รูปแบบที่ 2 
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รูปแบบที่ 3 

           
 
 
 
 

รูปแบบที่ 4 
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รูปแบบที่ 5 

 
 
 

 8.การพัฒนารูปแบบกราฟิกบนบรรจุภณัฑ์กล้วยหอมทองแปรรูปของวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 
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 9. การออกแบบเฟอร์นิเจอร์ไม้ประสานจากเศษวัสดุกล้วยหอมทอง 

 

 
 

 

 



                             รายงานผลสัมฤทธิ์ส าหรับทุนสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund) 

  ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

                      หน้า 96 | 123 

 

ประมวลภาพผลการด าเนินงานโครงการที่ 4 

โครงการเรื่องการพัฒนากลยุทธ์การตลาดผลิตภัณฑ์จากกล้วยหอมทองเพื่อเข้าสู่การตลาด 
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1.เทคโนโลยีต้นแบบ โปรแกรมของเว็บไซตร์ะบบอีคอมเมิร์ซ เว็บไซต์ Facebook Lazada   Shopee เทพช็อป 

 

 



                             รายงานผลสัมฤทธิ์ส าหรับทุนสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund) 

  ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

                      หน้า 98 | 123 

 

 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 



รายงานผลสัมฤทธิ์ส าหรับทุนสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund) 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

หน้า 99 | 123 

 

ประมวลภาพผลการด าเนินงานโครงการที่ 5 
โครงการเรื่อง การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 

ศึกษาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 1.ศึกษาการมีส่วนร่วมของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 
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2. การพัฒนาศักยภาพการมีส่วนรว่มของและการถ่ายทอดององค์ความรู้สู่ชุมชน กลุม่วิสาหกิจชุมชนวัยหวาน 
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 3. พัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหมพ่ัฒนา อ าเภอชะอ า 

จังหวัดเพชรบุร ี
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5. การพัฒนา Application เพื่อสง่เสริมการโฆษณาประชาสมัพันธ์การท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน 
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ภาคผนวก ข. 
การประเมินแผนงาน/โครงการ   
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รายช่ือผู้ทรงคุณวุฒิกลั่นกรองและประเมินแผนงาน/โครงการ  ทุนสนับสนุนงานพื้นฐาน (Fundamental Fund) 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

ชื่อผู้ทรงคุณวุฒิ สังกัด 

การประเมิน 

ชื่อแผนงาน/โครงการ กลั่นกรองข้อเสนอแผนงาน/
โครงการ 

รายงาน
ความก้าวหน้า 

รายงาน 
ฉบับ

สมบูรณ์ 
1. ศาสตราจารย์ ดร.เทิดชาย ช่วยบ ารุง สถาบันบัณฑิตพัฒนบริหาร

ศาสตร์ 
   การวิจัยและพัฒนานวัตกรรม 

เร่ือง “การพัฒนาเทคโนโลยีการ
ผลิตของกล้วยเศรษฐกิจเพ่ือ
เพ่ิมมูลค่าเป็นผลิตภัณฑ์และ 
เพ่ิมมูลค่าทางการตลาดกล้วย
หอมทองเพ่ือยกระดับคุณภาพ
ชีวิตเกษตรกร อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี” 

2. อาจารย์ ดร.ชยพจน์ ลีอนันต์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์   

3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์สายชล  ชุดเจือ
จีน 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลกรุงเทพ 

  

4. อาจารย์ ดร.ธารนี นวัสนธ ี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลสุวรรณภูมิ 
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ประมวลภาพประเมินแผนงาน/โครงการ 

1. ประชุมแผนการด าเนินงาน และติดตามผล 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

  

 

  

 

 
2. ติดตามผลการด าเนินงานในพื้นที่ 
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3. ประเมินแผนการด าเนินงาน และติดตามผลโดยผู้ทรงคุณวฒิุ 
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ภาคผนวก ค. 
บทสรุปโครงการเด่น 
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แบบสรุปข้อมูลโครงการวิจัยทุนสนับสนุนงานพื้นฐาน (Fundamental Fund) 

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 
 

ชื่อโครงการ การพัฒนาผลิตภณัฑผ์้าทอจากเส้นใยจากกล้วยหอมทองสู่เครื่องนุ่งห่มเพื่อสร้างมูลค่าเพิม่ 
หัวหน้าโครงการ  ดร.โสภา  หนูแดง 
โทรศัพท์       อีเมล     งบประมาณ  250,000บาท     ระยะเวลาด าเนินการ 1 ปี 
แพลตฟอร์มตามยุทธศาสตร์ อววน.: การพัฒนาก าลังคนและสถาบันความรู ้
โปรแกรมตามยุทธศาสตร์ อววน.: โปรแกรมทีุ่ 3 สุ่งเสริุมการเรีุยนรูุ้ตลอดชุีวิุตและพัุฒนาทุักษะเพืุ่ออนาคต  
พ้ืนที่ท าวิจัย: กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุร ี
พ้ืนที่การใช้ประโยชน์: กลุ่มวสิาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุร ี
ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 
             อย่างไรก็ตาม ในการเก็บเกี่ยวกล้วยหอมทองใช้ประโยชน์เพียงแค่ผลกล้วยเท่านั้น ส่วนล าต้นและใบส่วนใหญ่เกษตรกร
ตัดท าลายทิ้งเป็นขยะหรือฝั่งกลบไม่ถูกต้องท าให้เน่าเปื่อยสูญเสียอย่างเปล่าประโยชน์ ก่อให้เกิดปัญหามลพิษส่งผลกระทบต่อชุมชน
และสิ่งแวดล้อมตามมา โดยที่ผ่านมาพบว่ามีปริมาณวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรมากถึง 43 ล้านตันต่อปี(กรมพัฒนาพลังงานทดแทน
และอนุรักษ์พลังงานกระทรวงพลังงาน,2555) การส่งเสริมน ามาวัสดุต้นกล้วยหอมทองมาใช้ประโยชน์ยังมีน้อย แต่จากการศึกษา
ของ Vigneswaran, V. Pavithra, V. Gayathri, K. Mythili (2015) ได้กล่าวว่าเส้นใยกล้วย เป็นเส้นใยธรรมชาติที่มีการใช้งาน
หลากหลาย แต่มีเพียง 10% ของล าต้นที่สามารถน ามาใช้ท าผลิตภัณฑ์ ส่วนที่เหลือทิ้งหรือใช้เป็นปุ๋ย เส้นใยกล้วยมีคุณสมบัติ เช่น 
ป้องกันรังสียูวี (เนื่องจากมีสารลิกนิน) ดูดซับความช้ืน ย่อยสลายได้ในทางชีวภาพ เป็นต้น เส้นใยกล้วยจึงสามารถน ามาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ที่หลากหลายเพื่อช่วยส่งเสริมเกษตรกรในเชิงเศรษฐกิจและมีโอกาสในการสร้างสินค้าใหม่สู่ตลาด แต่ปัจจุบันผู้ผลิตเส้นใย
กล้วยส่วนใหญ่จะใช้ส าหรับเชือกและงานจักสาน ซึ่งจ าหน่ายได้ราคาต่ า    
            แต่ในช่วงไม่กี่ปีที่ผ่านมา กระแสโลกได้เล็งเห็นความส าคัญของการใช้ผลิตภัณฑ์จากธรรมชาติเพิ่มมากขึ้น เนื่องจากเป็น
การใช้ผลิตภัณฑ์ที่เป็นมิตรกับสิง่แวดล้อม (กรมส่งเสริมการส่งออก,2554) เพราะในทางชีวภาพเส้นใยจากพืชย่อยสลายได้ง่ายไม่เปน็
พิษ จึงท าให้ผู้บริโภคคาดหวังนวัตกรรมหลายอย่างที่เกี่ยวกับเส้นใยธรรมชาติอย่างไม่มีข้อจ ากัด และเส้นใยกล้วยเป็นหนึ่งชนิดที่
ได้รับความนิยมในการเข้าสู่อุตสาหกรรมสิ่งทอสามารถเพิ่มมูลค่ากับผลิตภัณฑ์ได้ และกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน  ซึ่งเป็นการ
รวมตัวของแม่บ้านเกษตรกรบ้านหนองเขื่อน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี มีความต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ 
จึงเป็นแนวคิดท่ีคณะผู้วิจัยจึงมีความสนใจในการพัฒนาเส้นใยกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มผลิตภัณฑ์สิ่งทอ ด้วยความตระหนัก
ในด้านสิ่งแวดล้อมที่เพิ่มขึ้นและความส าคัญของการเพิ่มมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์สิ่งทอเพื่อเป็นแนวทางในการส่งเสริมให้วิสาหกิจ
ชุมชนน าไปเป็นแนวทางในการสร้างผลิตภัณฑ์ใหม่ เช่น เสื้อผ้าเครื่องแต่งกาย และของตกแต่งบ้าน ให้เข้าถึงความต้องการของกลุ่ม
ผู้บริโภคทั้งในประเทศและต่างประเทศ ท้ังนี้เส้นใยกล้วยยังได้รับการยอมรับในด้านคุณภาพในระดับสากล        
วัตถุประสงค์ของโครงการ 
     1. เพื่อศึกษาคุณสมบัติและกระบวนการแยกเส้นใยกล้วยหอมทอง 
     2. เพื่อพัฒนาผลิตภณัฑส์ิ่งทอจากผ้าเส้นใยกล้วยหอมทอง 
     3. เพื่อเพิ่มมูลค่าและคุณค่าให้กับวัสดุเหลือใช้กล้วยหอมทอง 
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ผลการวิจัย 
     จากการศึกษาพบว่า 1) คุณสมบัติของเส้นใยกล้วยหอมทองมีสีขาว มันเงา แข็งแรง เหนียว ทนทาน และอ่อนนุ่ม มีความ

ต้านทานแรงดึงของเส้นใยและอุ้มน้ าได้ดี มีสมบัติการทนความร้อน ในการแยกเส้นใยได้ใช้วิธีการแยกเส้นใยแบบหัตถกรรมด้วย

เครื่องสางแยกเส้นใยที่ผลิตขึ้น ใช้แรงงานคนเป็นผู้ป้อนกาบกล้วย   จากการทดลองแยกเส้นใยต้นกล้วยหอมทองสด 1 ต้น น ามาตัด

แต่งแล้วจะได้กาบกล้วยสดมีน้ าหนัก 12 กิโลกรัม คิดเห็น 100  %  กาบกล้วยแต่ละช้ันมีน้ าหนักไม่แตกต่างกัน ซึ่งมีค่าเฉลี่ยของ

น้ าหนักอยู่ระหว่าง 229.50–240.00 กรัม อย่างไรก็ตามน้ าหนักของกาบกล้วยหอมทองขึ้นอยู่ปัจจัยของสภาพอากาศในแต่ละ

ฤดูกาล จากนั้นน าไปแยกเส้นใยกล้วยด้วยเครื่องแยกเส้นใย จะได้เส้นใยกล้วย 3.60 กิโลกรัม คิดเป็น 30 %แล้วน าไปตากแห้ง 

ประมาณ 4-6 ช่ัวโมง จึงน ามาตัดแต่งจะได้เส้นใยพร้อมน าไปใช้ในกระบวนการปั่นเส้นด้าย 0.60 กิโลกรัม คิดเป็น 0.05%  เส้นใย

กล้วยหอมทองมีขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางเฉลี่ย 8.2 µm จากนั้นได้น าเส้นใยกล้วยหอมทองเข้าสู่อุตสาหกรรมการทอผ้า โดยใช้เส้นใย

กล้วยหอมทองเป็นเส้นพุ่งและใช้เส้นฝ้ายเป็นเส้นยืน อัตราการผสมเส้นใยกล้วยหอมทองต่อเส้นฝ้าย ดังนี้ 25 :75, 50:50, 75:25 

ตามล าดับ จึงน าอัตราส่วนท่ีเหมาะสมที่สุดเพื่อน าไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าคือ อัตราส่วนเส้นใยกล้วยหอมทอง 25% ต่อ เส้นใยฝ้าย 75 

%  2) คณะผู้วิจัยได้ร่วมมือกันในการพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอจากเส้นใยกล้วยหอมทอง ได้แก่ ผลิตภัณฑ์กระเป๋าถือส าหรับสตรี 

รองเท้าสตรี เสื้อสตรี  เสื้อคลุม ผ้าคลุมไหล หมวก ภายใต้แบรนด์ BananaIndy ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวานโดยมีนางปนิดา 

มูลมานัด เป็นประธานกลุ่มได้น าผลิตภัณฑ์ไปทดลองตลาดจากการแสดงสินค้าของจังหวัดเพชรบุรีและหน่วยงานราชการอื่นๆ 

รวมทั้งทุกช่องทางจ าหน่ายของกลุ่ม ผลปรากฏว่าได้รับการตอบรับเป็นอย่างดี มียอดการสั่งซื้อเพิ่มขึ้นโดยเฉพาะกระเป๋าจากผ้าทอ

เส้นใยกล้วยได้รับความนิยม เนื่องจากผู้บริโภคได้ใช้สอยในการออกงานมงคล และกระเป๋าใบเล็กใช้ถืองานราตรี 

ตารางที่ 4.14  แสดงการทดลองแยกเส้นใยจากกาบกล้วยหอมทอง 

     จากตาราง  4.14 พบว่าต้นกล้วยสด 1 ต้น น ามาตดัแต่งแล้วจะได้กาบกล้วยสดมีน้ าหนัก 12 กิโลกรัม คดิเห็น 100  % จากนั้น

น าไปแยกเส้นใยกล้วยด้วยเครื่องจะไดเ้ส้นใยกล้วยจะไดเ้ส้นใบ 3.60 กิโลกรัม คดิเป็น30 %แล้วน าไปตากแห้งน ามาตดัแต่งจะไดเ้ส้น

ใยพร้อมน าไปใช้ในกระบวนการปัน่เส้นด้าย 0.60 กิโลกรัม คดิเป็น 0.05% 

ล าดับ รายการ น้ าหนัก (กก.) % ที่ได้ รูปภาพ 

1 ต้นกล้วย 1 ต้น ลอกกาบตัดแต่งแล้ว เหลือกาบ
กล้วยมีน้ าหนัก 12 กิโลกรัม 

12.00 100% 

 

2 กาบกล้วยท่ีมีน้ าหนัก 12 กิโลกรัมผ่านการตี 
จากเครื่อง ไดเ้ส้นใยเปียก 

3.60 30 % 

 

3 เศษนวมกล้วย 6.66 55.50 
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4 เศษเปลือกกาบกล้วยและน้ า 1.47 12.25 

 

 

 จากนั้นน าไปตากแดดให้แห้ง  

5 เส้นใยกล้วยตากแห้ง 3.60 

 

30 % 

 

        

6 เส้นใยกล้วยหอมทองพร้อมเข้ากระบวนการปั่น

เส้นด้าย 

0.60 

 

0.05 % 

        

ผลผลิตที่เกิดขึ้นจริง (output): ต้นแบบเครื่องแยกเส้นใยกล้วย,ต้นแบบเครื่องทอผ้าขนาดเล็ก,ต้นแบบเครื่องตีเกลียวเส้นใยกล้วย,

ต้นแบบผลิตภัณฑ์จากผ้าทอเส้นใยกล้วยหอมทอง 

ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง (outcome): การที่กลุ่มวิสาหกิจชุมชน ได้รับผลผลิตของงานวิจัย ในการสร้างเทคโนโลยีเพื่อสร้างต้นแบบ
ของเครื่องปั่นเส้นใยกล้วย เครื่องทอผ้า เครื่องตีเกลียวเส้นใยกล้วยหอมทอง สามารถใช้ประโยชน์อย่างมากในการด าเนินการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สิ่งทอจากเส้นใยกล้วยหอมทอง ท ากลุ่มวิสาหกิจชุมชนมีความรู้เพิ่มขึ้น เห็นคุณค่าของวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรที่จะต่อ
ยอดไปเป็นผลิตภัณฑ์อื่นๆ และส่งผลให้มีรายได้ในระยะยาวมากขึ้น 
ผลกระทบที่เกิดขึ้นจริง (impact):  ในการพัฒนาเส้นใยกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มผลิตภัณฑ์สิ่งทอมีผลกระทบด้าน

เศรษฐกิจ ท าให้มีรายได้เข้ามาจากการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ซึ่งเมื่อก่อนหน้าน้ันทางกลุ่มยังไม่มีผลิตภัณฑ์

เกี่ยวกับผ้า เมื่อได้ส่งเสริมการขายโดยคุณปนิดา มามูลนัด ซึ่งมีส่วนในการท าแผนการขายในช่องทางจ าหน่ายต่างๆ ของกลุ่ม

วิสาหกิจจึงท าให้ผลิตภัณฑ์จากผ้าทอเส้นใยกล้วยหอมทอง เป็นที่รู้จักมากขึ้น และมีหลายผู้ประกอบการหลายหน่วยงานมีความ

สนใจที่จะเข้ามามีส่วนร่วมในการลงทุน แต่ทางกลุ่มยังไม่พร้อมเรื่องก าลังคน อย่างไรก็ตาม ทางกลุ่มก็รับผลิตโดยการสั่งซื้อล่วงหนา้ 

ผลกระทบด้านสังคม หากชุมชนพึ่งพาตนเองจากการมีรายได้ก็ช่วยยกระดับคุณภาพชีวิตของคนในชุมชน ท าให้มีคุณภาพลดความ

เหลื่อมล้ าในสังคม เห็นคุณค่าของทรัพยากรท้องถิ่นรักบ้านเกิดชุมชนมีความกลมเกลียวสามารถพัฒนาชุมชนสู่ความยั่งยืนได้  

ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม   กลุ่มวิสาหกิจชุมชน มีนโยบายในการพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากกล้วยหอมทองที่จากปราศจาก

สารเคมี จึงสอดคล้องกับผลผลิตจากงานวิจัยครั้งนี้ที่น าวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์สิ่งทอ มีส่วนสนับสนุน

ส่งเสริมให้ชุมชนได้อนุรักษ์สิ่งแวดล้อม ลดขยะทางการเกษตรในชุมชน สร้างความสมดุลระบบนิเวศในชุมชนอย่างยั่งยืน 
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การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
ด้านนโยบาย  โดยองค์กรภาครัฐและเอกชน 

  หน่วยงานของรัฐและเอกชนสามารถน าผลจากการวิจัย วัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทองเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มแก่สินค้าเกษตร มา
ก าหนดนโยบายที่จะส่งเสริมชุมชนในการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากวัสดุเหลือใช้ในท้องถิ่นที่ย่อยสลายได้  ในรูปแบบผลิตภัณฑ์ที่
เหมาะสมกับความสนใจและก าลังผลิตในชุมชน นอกจากจะได้ผลิตภัณฑ์ที่ย่อยสลายไม่ท าลายสิ่งแวดล้อมแล้วยัง ท าให้ประหยัด
งบประมาณขององค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นในการก าจัดขยะทางการเกษตรอีกด้วย 

ด้านสังคม โดยชุมชนบ้านหนองเขื่อน  ต าบลไร่ใหม่พัฒนา  อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุร ี
    ได้รับบริการวิชาการที่ได้ถ่ายทอดความรู้จากการวิจัย ส่งเสริมให้ศักยภาพของชุมชนมีความเข้มแข็ง มีการพัฒนาความรู้ ท าให้มี
ความเข้าใจ น าไปสู่การเปลี่ยนวิธีคิดและพฤติกรรม ยกระดับคุณภาพของชุมชนใหพ้ึ่งพาตนเองในการหารายได้จากวัสดุเหลือใช้ทาง
การเกษตรไปใช้เพื่อประโยชน์ในวงกว้างสร้างสังคมคุณภาพลดความเหลื่อมล้ าในสังคม เพื่อแก้ปัญหาพัฒนาชุมชนสู่ความยั่งยืน 
ด้านเศรษฐกิจ โดยกลุ่มวสิาหกิจชุมชนวัยหวาน และเกษตรกรบ้านหนองเขื่อน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จงัหวัดเพชรบรุ ี
   ได้ใช้เทคโนโลยีกระบวนการแยกเส้นใยจากกาบกล้วยทอมทอง สู่การพัฒนาเป็นผ้าทอเส้นใยกล้วยหอมทองและได้พัฒนาเป็น
ผลิตภัณฑ์จากผ้าทอเส้นใยกล้วย เช่น กระเป๋า รองเท้า เสื้อผ้าส าเร็จรูป  ผ้าคลุมไหล่ การพัฒนาครั้งนี้ก่อให้เกิดรายได้แก่วิสาหกิจ
ชุมชนและเป็นส่งเสริมการเพิ่มมูลค่าสินค้าชุมชนที่สามารถตอบสนองต่อความต้องการในยุคกระแสผู้บริโภคยุคใหม่ที่ใส่ใจ
สิ่งแวดล้อมใช้ผลิตภัณฑ์ที่ผลิตมาจากธรรมชาติและรักความยั่งยืน 
ด้านวิชาการ โดย โดยสถาบันการศึกษา  และหน่วยงานเอกชน 
    โดยคณาจารย์มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลได้น าความรู้ประยุกตม์าจากทฤษฎีสู่การปฏิบัติการวิจัยการพัฒนาเทคโนโลยีการ

ผลิตจากวัสดุเหลือใช้จากกล้วยหอมทองมาพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอจากเส้นใยกล้วยท าให้ผลิตภัณฑ์มีคุณค่าแก่การใช้สอยและเพิ่ม

มูลค่าจากวัสดุเหลือใช้ โดยให้นักศึกษาได้เข้ามามีส่วนร่วมในกระบวนการวิจัย และการถ่ายทอดเทคโนโลยีงานวิจัยร่วมกับชุมชน 

และผลจากการวิจัยพัฒนาไปสู่การเปลี่ยนแปลงใหม่ (change) การเรียนรู้ (learn) และความรู้ใหม่ (new knowledge) น าไปสู่

ผลิตภัณฑ์สร้างสรรค์ที่สร้างรายได้แก่เกษตรกร  ผลจากการวิจัยน าไปบูรณาการกับการเรียนการสอน ช่วยส่งเสริมพัฒนาผู้สอนและ

ท าให้ผู้เรียนได้รับความรู้ใหม่ๆ ทั้งนี้เพื่อให้เกิดประโยชน์สูงสุดกับผู้เรียน 

การเผยแพร่/ประชาสัมพันธ์:   ช่องทางออนไลน์ของกลุ่มวิสาหกิจชมุชนวัยหวาน ได้แก่  

1) เฟชบุคกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน :  https://www.facebook.com/BananaIndy9/ 

2) เว็บไซต์กลุม่วิสาหกจิชุมชนวัยหวานhttps://www.bananaindy.com/   
3) https://www.bananaindythai.com 
4) https://thailandtourismdirectory.go.th/th/store/80887 
5) ข่าวเกษตรกรไทย https://www.kasetkaoklai.com/home/2022/01 
6) เว็บไซต์นี้เป็นช่องทางการตลาด ทางเลือก ส าหรับลูกค้าของธนาคาร www.ธุรกิจชุมชนสร้างไทย.com  
7) https://agrimark.dit.go.th/frontendV1/profileBrand.php?submit=init&memberCodePost=55164 

TRL/SRL ระดับ TRL Level 7: เป็นการทดสอบในสภาวะจริง โดยไม่ควบคุมปัจจัยส าเร็จและล้มเหลว ต้องมีลูกค้าตัวจริงท่ีมีความ
ต้องการชัดเจน หลักฐาน คือ วิธีการทดสอบที่เช่ือถือได้ ท าซ้ าได้ และผลการยอมรับของลูกค้า สิ่งที่ได้ คือ ต้นแบบผลิตภัณฑ์ที่ผ่าน
การพิสูจน์การใช้งาน ณ สภาวะการท างานจริง 
SRL level 1 : การวิเคราะห์ปญัหาและก าหนดความพร้อมของความรู้และเทคโนโลยีทางด้านสังคมที่มี 

 

https://www.facebook.com/BananaIndy9/
https://www.bananaindy.com/
https://www.bananaindythai.com/
https://thailandtourismdirectory.go.th/th/store/80887
https://www.kasetkaoklai.com/home/2022/01
http://www.ธุรกิจชุมชนสร้างไทย.com/
https://agrimark.dit.go.th/frontendV1/profileBrand.php?submit=init&memberCodePost=55164
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  การถ่ายทอดเทคโนโลยีเตรียมเส้นใย 

                          
การถ่ายทอดเทคโนโลยีการกรอเสน้ด้าย และการทอผ้า 

 

 

 

 ผลิตภณัฑ์ต่าง ๆ จากผ้าเส้นใยกลว้ยหอมทอง 
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                       แบบสรุปข้อมูลโครงการวิจัยทุนสนับสนุนงานพื้นฐาน (Fundamental Fund)  

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 
ให้คัดเลือกโครงการเด่น (มีการน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์แล้ว) 

 
ชื่อโครงการ การพัฒนาผลิตภณัฑบ ารุงผิวจากสารสกัดเปลือกกลวยหอมทองในผลิตภณัฑสุขภาพ 
หัวหน้าโครงการ  นางสาวประนัดฎา พิมส ี
โทรศัพท์                    อีเมล                    งบประมาณ   700,000 บาท   ระยะเวลาด าเนินการ 1 ปี 
แพลตฟอร์มตามยุทธศาสตร์ อววน.: การพัฒนาก าลังคนและสถาบันความรู ้
โปรแกรมตามยุทธศาสตร์ อววน.: โปรแกรมทีุ่ 3 สุ่งเสริุมการเรีุยนรูุ้ตลอดชุีวิุตและพัุฒนาทุักษะเพืุ่ออนาคต  
พ้ืนที่ท าวิจัย: กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุร ี
พ้ืนที่การใช้ประโยชน์: กลุ่มวสิาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุร ี
ที่มาและความส าคัญ/หลักการและเหตุผล 

การพัฒนาผลผลิตของกล้วยหอมทองจากการพัฒนาโครงสร้างพื้นฐานเพื่อการวิจัยในสเกลใหญ ่(Big Science) ที่สามารถรองรบั
ทั้งการวิจัยขั้นสูงรวมไปถึงโจทย์ความท้าทายในประเทศ จึงมีความส าคัญเพื่อมุ่งสร้างความเป็นเลิศ เพิ่มความสามารถในการแข่งขัน สร้าง
ความมั่งคั่งทางเศรษฐกิจอย่างยั่งยืน น าไปสู่การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑด้านการเกษตร อาหารอุตสาหกรรม 
และการท่องเที่ยวที่ยั่งยืนและเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม ซึ่งสอดคล้องกับแผนยุทธศาสตร์การบริหารมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
กรุงเทพ พ.ศ. 2560-2564 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลกรุงเทพมีแนวทางปฏิบัติในการด าเนินการพัฒนามหาวิทยาลัยของหน่วยงาน
ในสังกัดภายใต้วิสัยทัศน์ “ผู้น าแห่งเทคโนโลยีเชิงสร้างสรรค์” กล้วยหอมทองเป็นพืชเศรษฐกิจชนิดหนึ่งที่ส าคัญของประเทศไทยที่มี
ศักยภาพในการส่งออกไปยังต่างประเทศ ด้วยคุณลักษณะของกล้วยหอมทองพันธุ์แท้ที่มีน ้าหนักมาก รสชาติดี และมีกลิ่นหอมน่า
รับประทานการปลูกกล้วยหอมจึงมีอยู่ทุกภาคในประเทศไทย โดยแหล่งที่มีพื้นที่ปลูกกล้วยหอมทองมากที่สุด คือจังหวัดเพชรบุรีเพราะ
เป็นจังหวัดที่มีข้อได้เปรียบทางภูมิศาสตร์ ได้แก่ ดินมีความอุดมสมบูรณ์ มีการระบายน ้าที่ดี  สภาพดินมีความเป็นกรด เป็นด่างพอเหมาะ 
สภาพภูมิอากาศร้อนช้ืนและปริมาณฝนตกซึ่งเหมาะแก่การปลูกกล้วยหอมทอง อย่างไรก็ตามปัจจุบันเนื่องจากคุณภาพการผลิตกล้วยหอม
ทองที่ได้ยังมีปริมาณน้อยและช่วงการ ผลิตไม่ตรงกับความต้องการของตลาด มีผลผลิตปริมาณมากในช่วงฤดูการผลิตของประเทศท าให้ 
ราคาตกต ่า และปัญหาการตลาด จากปัญหาดังกล่าวข้างต้น การมีผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปมาจากผลผลิตทางการเกษตรเป็นสิ่งจ าเป็น รวมทั้ง
การน าส่วนของพืช เช่น เปลือกกล้วย มาพัฒนาเป็นสินค้าเพื่อจ าหน่ายในท้องถิ่นจะเป็นการเพิ่มรายได้ และส่งเสริมอาชีพให้เกษตรกรใน
ชุมชน จากการศึกษาพบว่าเปลือกกล้วยมีสารส าคัญหลายชนิด ได้แก่ เพคติน สารประกอบฟีนอลิก และสารกลุ่มสารประกอบฟลาโว
นอยด์ เป็นต้น ซึ่งสารกลุ่มดังกล่าวมีคุณสมบัติเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ สามารถน าไปใช้เป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง และ
ผลิตภัณฑ์บ ารุงสุขภาพ ในปัจจุบันอุตสาหกรรมการผลิตเครื่องส าอางและผลิตภัณฑ์เกี่ยวกับสุขภาพและความงาม เป็นหนึ่งใน
อุตสาหกรรมที่ได้รับการส่งเสริมตามแผนยุทธศาสตร์ชาติและมีอัตราการเติบโตอย่างต่อเนื่อง เนื่องจากเป็นผลิตภัณฑ์ที่จ าเป็นใน
ชีวิตประจ าวัน และผู้คนจ านวนมากหันมาใส่ใจสุขภาพและความสวยงามมากขึ้น รวมทั้งผลิตภัณฑ์ที่มีส่วนผสมจากสารสกัดธรรมชาติ
ได้รับความสนใจเพิ่มขึ้น การวิจัยเพื่อศึกษาสารสกัดจากพืชทางการเกษตร หรือส่วนที่เหลือใช้ทางการเกษตร เช่น เปลือกกล้วยหอมทอง 
จึงเป็นงานวิจัยที่น่าสนใจ อีกทั้งงานวิจัยนี้ยังมีวัตถุประสงค์เพื่อน าสารสกัดไปใช้เป็นส่วนผสมของผลิตภัณฑ์โลช่ันและครีมบ ารุงผิวหน้า มี
การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ทดสอบทางการตลาด การท าผลิตภัณฑ์ต้นแบบ และถ่ายทอดองค์ความรู้ให้กับสมาชิกวิสาหกิจชุมชน เพื่อน าไป
พัฒนาเป็นสินค้าในวิสาหกิจชุมชน เป็นการส่งเสริมและสร้างอาชีพให้ชุมชนอีกทางหนึ่ง 
      
วัตถุประสงค์ของโครงการ 

1 เพื่อสกัดสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
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2 เพื่อศึกษาปริมาณสารต้านอนุมูลอิสระ และฤทธ์ิการต้านเชื้อแบคทีเรียของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
3 เพื่อพัฒนาต ารับโลช่ันและต ารับครีมบ ารุงผิวหน้าจากสารสกัดเปลือกกล้วยหอมทอง 

ผลการวิจัย 
     โครงการวิจัยนี้ ได้ท าการสกัดและศึกษาสมบัติทางชีวภาพของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง (Musa acuminata, AAA) ซึ่งปลูก
ในพื้นที่จังหวัดเพชรบุรี โดยเปรียบเทียบผลของระยะการสุกที่ต่างกันระหว่างสารสกัดที่ได้จากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวและ
แบบสุกงอม โดยสกัดด้วยวิธีการหมักในตัวท าละลายไอโซ-  โพรพานอล ความเข้มข้น 70% ในอัตราส่วนเปลือกกล้วยหอม 1 กรัม ต่อตัว
ท าละลาย 2.5 มิลลิลิตร หมักเป็นเวลา 7 วัน ได้สารสกัดที่มีลักษณะเหนียวหนืด สีน้ าตาลเข้ม มีกลิ่นกล้วยหอม ร้อยละผลได้ (% yield) 

เมื่อเทียบกับน้ าหนักเปลือกกล้วยหอมทองสดเท่ากับ 10.670.44 กรัม (แบบดิบเขียว) และ 15.660.13 (แบบสุกงอม) ท่ีเมื่อทดสอบ
สมบัติทางกายภาพของสารสกัดที่ได้ พบว่าสามารถละลายน้ าได้ดีแต่ไม่ละลายในเฮกเซน บ่งช้ีว่าองค์ประกอบที่อยู่ในสารสกัดเป็นสารที่มี
ขั้ว รวมทั้งไม่พบการปนเปื้อนของโลหะหนัก ได้แก่ สารหนู (As) ปรอท (Hg) ตะกั่ว (Pb) และแคดเมียม (Cd) ในสารสกัด เมื่อทดสอบการ
ออกฤทธิ์ทางชีวภาพของสารสกัดพบว่าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวให้ฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระหรือสามารถต้านการ
เกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันได้ดีกว่า ซึ่งสอดคล้องกับปริมาณสารต้านอนุมูลอิสระกลุ่มสารประกอบฟีนอลิกและฟลาโวนอยด์ที่   สารสกัดจาก
เปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวมีปริมาณมากกว่าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบสุกงอม   
 นอกจากน้ีสารสกัดที่ได้ยังมีฤทธิ์ในการต่อต้านเช้ือแบคทีเรียชนิด E. coli (TISTR 117) และ P. aeruginosa (TISTR 781) ซึ่งเป็น
สาเหตุของโรคอาหารเป็นพิษ แบคทีเรียชนิดS. aureus (DMST 8840) เป็นเช้ือที่เป็นสาเหตุของการติดเช้ือที่ผิวหนัง เนื้อเยื่อ และแบคทีเรีย
ชนิด S. typhimurium (TISTR 1469) ที่เป็นสาเหตุของโรคกระเพาะอาหาร และล าไส้อักเสบ และเชื้อแบคทีเรียชนิดที่ไม่ใช้อากาศ คือP. 
acnes (DMST 14916) ซึ่งเป็นสาเหตุหลักของการเกิดสิว เมื่อท าการศึกษาด้วยวิธี resazurin microplate assay เมื่อเปรียบเทียบการออก
ฤทธิ์ต้านเช้ือแบคทีเรียที่ทดสอบทั้ง 5 ชนิด สารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวสามารถออกฤทธิ์ต้านเช้ือ E. coli, P. 
aeruginosa และS. aureus ได้ดีกว่าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบสุกงอมประมาณ 2 เท่า ด้วยค่า MIC และ MBC ที่ต่ ากว่า และ
พบว่าสารสกัดทั้งสองสามารถต้านการเจริญเติบโตของเช้ือS. typhimurium และ P. acnes ได้เท่าๆ กัน และยังถือว่ายับยั้งเช้ือทั้งสองชนิด
นี้ได้ดีที่สุดเป็นสองอันดับแรกเมื่อเปรียบเทียบกับเชื้อท่ีทดสอบทั้งหมด 5 ชนิด สามารถมีฤทธิ์การต้านเช้ือแบคทีเรียของสารสกัดทั้งสองต่อ
เช้ือทดสอบได้ในแนวโน้มเดียวกันคือฤทธิ์การยับยั้งเช้ือS. typhimurium > P. acnes > E. coli = P. aeruginosa > S. aureus 
 จากข้อมูลดังกล่าวข้างต้น จึงสรุปได้ว่าช่วงระยะการสุกของกล้วยหอมทองที่แตกต่างกันจะให้สมบัติของสารสกัดจากเปลือกกล้วย
หอมที่แตกต่างกัน เมื่อใช้ระบบตัวท าละลายชนิดเดียวกัน โดยสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองแบบดิบเขียวมีแนวโน้มที่จะให้ฤทธิ์ทาง
ชีวภาพที่ดีกว่า ดังนั้นจึงมองเห็นศักยภาพและโอกาสของการพัฒนา   ต่อยอด โดยน าสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทองไปเป็นส่วนผสม
ในผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพ เพื่อให้ได้รับประโยชน์จากฤทธิ์ทางชีวภาพของสารสกัดจากธรรมชาติที่ไม่มีการปนเปื้อนของโลหะหนัก จะเป็น
การเพิ่มมูลค่าให้กับของเหลือท้ิงจากการเกษตรได้อีกทางหนึ่ง 
 การพัฒนาผลิตภัณฑ์บ ารุงผิวที่มีส่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง ได้แก่ ผลิตภัณฑ์โลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีม
บ ารุงผิวหน้า เนื่องจากมีการศึกษาคุณสมบัติส าคัญของสารสกัดดังกล่าวมาข้างต้น รวมทั้งมีการสอบถามจากเกษตรกรในชุมชน พื้นที่
ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ได้แก่ ประชาชนในวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ที่เห็นว่าผลิตภัณฑ์โลช่ัน และครีมบ ารุงผิว 
เป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้ได้ทั่วไป ส าหรับคนทุกช่วงวัย รวมทั้งพื้นที่อ าเภอชะอ า เป็นพื้นที่มีศักยภาพด้านการท่องเที่ยว ผลิตภัณฑ์ดังกล่ าว 
สามารถจ าหน่ายให้กับนักท่องเที่ยวได้เช่นกัน ส าหรับผลิตภัณฑ์โลช่ัน มีการศึกษาต ารับพ้ืนฐานของผลิตภัณฑ์ที่มีสารให้ความหนืดแตกตา่ง
กัน และพัฒนาเป็นสูตรที่มีสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง ทั้งสูตรพื้นฐานและสูตรที่มีสารสกัด มีคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีอยู่ใน
เกณฑ์มาตรฐาน มีความคงตัวท่ีอุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส เมื่อการทดสอบการระคายเคืองในเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษยต์ามวิธีทดสอบ OECD 
439 พบว่าผลิตภัณฑ์ไม่เกิดการระคายเคือง จึงมีความปลอดภัยในการใช้งาน การประเมินผลความพึงพอใจในอาสาสมัคร พบว่า
อาสาสมัครมีความพึงพอใจในความชุ่มชื้นผิวหลังทาผลิตภัณฑ์มากที่สุด 
 ส าหรับการพัฒนาครีมบ ารุงผิวหน้า มีการตั้งต ารับพื้นฐาน และสูตรที่มีสารสกัดแตกต่างกัน 3 สูตร มีการทดสอบสมบัติทาง
กายภาพและทางเคมี พบว่าสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน มีความคงตัวที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส การทดสอบการระคายเคืองใน
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เนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ตามวิธีทดสอบ OECD 439 ท าโดยการทดสอบเนื้อเยื่อผิวหนังมนุษย์ 3 มิติ พบว่าไม่มีการระคายเคืองเช่นเดียวกับ
ผลิตภัณฑ์โลช่ัน การประเมินความพึงพอใจในผลิตภัณฑ์บ ารุงครีมผิวหน้าที่ผสมสารสกัดเปลือกกล้วยหอมทอง 0.5%  v/v หลังจากใช้
ผลิตภัณฑ์เป็นระยะเวลา 1 สัปดาห์ พบว่าอาสาสมัครมีความพึงพอใจในความชุ่มช้ืนผิวหลังทาผลิตภัณฑ์มากที่สุด รองลงมาพึงพอใจต่อ
ความเรียบเนียนของผิวหลังใช้ครีมบ ารุงผิว และไม่เกิดอาการแพ้หรือระคายเคือง จากกิจกรรมการถ่ายทอดองค์ความรู้งานวิจัยดังกล่าว 
พบว่าผู้น าวิสาหกิจชุมชน และผู้เข้าร่วมอบรม มีความสนใจในการท าผลิตภัณฑ์ เพื่อผลิตและจ าหน่ายในชุมชน รวมทั้งนักท่องเที่ยวที่มา
ท่องเที่ยวในพื้นที่ต่อไป ทั้งนี้การท าผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง จ าเป็นต้องมีมาตรฐาน ได้แก่ การจดแจ้ง อ.ย. ก่อน จึงจะสามารถผลิต และ
จ าหน่ายได้ ดังนั้นควรมีการส่งเสริมและมีการท างานร่วมกับชุมชน เพื่อให้ได้รับมาตรฐานผลิตภัณฑ์จนสามารถผลิต และจ าหน่ายเพื่อสร้าง
รายได้ต่อไป 
ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง (output):  
1) สกัดและวิเคราะห์สารส าคัญในเปลือกกล้วยหอมทอง ศีกษาฤทธ์ิการต้านอนุมลูอิระ และการยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของสารสกัด 
2) พัฒนาผลิตภณัฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครมีบ ารุงผิวหนา้ที่ผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง (outcome):  
1) ถ่ายทอดองค์ความรู้เกี่ยวกับการสกัดสารส าคญัจากพืช  
2) ท าผลิตภณัฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารงุผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้าท่ีผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
ผลกระทบที่เกิดขึ้นจริง (impact): 
1) ด้านเศรษฐกิจเกิดการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้า เพื่อพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์จ าหน่าย สร้างรายได้
ให้ชุมชนต่อไป 
2) ด้านสังคมเกิดการรวมกลุ่มโดยชุมชนเชิงเกษตร ที่มีองค์ความรู้เกี่ยวกับพืชเศรษฐกิจของชุมชน เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์ ของชุมชน และ
สร้างความเข้มแข็งให้สมาชิกชุมชน 
การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
ด้านนโยบาย โดยหน่วยงานภาครฐัและเอกชน 
  หน่วยงานภาครัฐและเอกชนสามารถน าข้อมูลผลการวิเคราะห์สารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง ฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระ การต้าน
เช้ือแบคทีเรีย เพื่อน าไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ด้านสุขภาพและความงาม รวมทั้งน าสูตรผลิตภัณฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุง
ผิวหน้าไปจดแจ้ง อ.ย. เพื่อผลิตและจ าหน่ายสร้างรายได้ให้ชุมชนต่อไป 
ด้านสังคม โดยผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพและความงามและกลุ่มวิสาหกิจ 
  ผู้ประกอบการด้านสุขภาพและความงามสามารถน าข้อมูลผลการวิเคราะห์สารส าคัญจากเปลือกกลว้ยหอมทอง ฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระ 
การต้านเช้ือแบคทีเรีย เพื่อน าไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ด้านสุขภาพและความงาม รวมทั้งน าสูตรผลิตภัณฑ์ต้นแบบโลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีม
บ ารุงผิวหน้าไปจดแจ้ง อ.ย. เพ่ือผลิตและจ าหน่ายสร้างรายได้ให้ชุมชนต่อไป 
ด้านเศรษฐกิจ โดยวิสาหกิจชุมชน  
 การพัฒนาบุคลากรให้มีความรู้เกี่ยวกับสารสกัดในพืช การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง การท ามาตรฐานผลิตภัณฑ์เครื่องส าอางเพื่อ
น าไปสู่การผลิตและจ าหน่าย เพื่อสร้างรายได้สู่ชมชนและสร้างความยั่งยืนกับชุมชนต่อไป 
ด้านวิชาการ โดยใคร สถาบันการศึกษา 
  ได้องค์ความรู้เกี่ยวกับสารสกัดจากเปลือกกล้วยหอมทอง สูตรผลิตภัณฑ์โลช่ันบ ารุงผิวกาย และครีมบ ารุงผิวหน้า รวมทั้งสามารถน าองค์
ความรู้นี้ไปต่อยอด ศึกษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนให้ตรงกับความต้องการของชุมชน และมีมาตรฐาน เพื่อจ าหน่าย
และสร้างรายได้ให้ชุมชนต่อไป 
 
การเผยแพร่/ประชาสัมพันธ์: บทความวิจัย การประชุมเผยแพรผ่ลงาน 
TRL/SRL ระดับ  
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การเตรียมและการสกดัสารส าคัญจากเปลือกกล้วยหอมทอง 
 
                                                           
 
 
 
 
 

การเตรียมผลติภณัฑ์โลช่ันบ ารุงผวิกายและครีมบ ารุงผิวหน้า 
 

            
 

 การถ่ายทอดองค์ความรูสู้่ชุมชน และการพัฒนาผลติภณัฑ์ต้นแบบ 
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แบบสรุปข้อมูลโครงการวิจัยทุนสนับสนุนงานพื้นฐาน (Fundamental Fund) 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2564 

ให้คัดเลือกโครงการเด่น (มีการน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์แล้ว) 
 

ชื่อโครงการ การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตร 
หัวหน้าโครงการ  การพัฒนาศักยภาพการทองเที่ยวเชิงเกษตรชุมชน 
โทรศัพท์                    อีเมล                    งบประมาณ   250,000 บาท   ระยะเวลาด าเนินการ 1 ปี 
แพลตฟอร์มตามยุทธศาสตร์ อววน.: การพัฒนาก าลังคนและสถาบันความรู ้
โปรแกรมตามยุทธศาสตร์ อววน.: โปรแกรมทีุ่ 3 สุ่งเสริุมการเรีุยนรูุ้ตลอดชุีวิุตและพัุฒนาทุักษะเพืุ่ออนาคต  
พ้ืนที่ท าวิจัย: กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุร ี
พ้ืนที่การใช้ประโยชน์: กลุ่มวสิาหกิจชุมชนวัยหวาน ต.ไร่ใหม่พัฒนา อ.ชะอ า จ.เพชรบุร ี
วัตถุประสงค์ของโครงการ 

1. เพื่อศึกษาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัด
เพชรบุรี 

2. เพื่อศึกษาการมีส่วนร่วมของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 
3. เพื่อพัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรียนรู้ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า 

จังหวัดเพชรบุรี 
ผลการวิจัย 
        การศึกษาโครงการการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของชุมชน กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา 
อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี ใช้การศึกษาเชิงคุณภาพด้วยการประชุมระดมความคิดเห็นและประมวลข้อมูลจากผู้ที่เกี่ยวข้องโดยการ
ประยุกต์ใช้วิธี Focus Group การประชุมสัมมนาเพื่อรับฟังความคิดเห็นของบุคคลที่เกี่ยวข้องกิจกรรมต่างๆ จ านวน 15 ราย โดย
วัตถุประสงค์ในการวิจัย 1.) เพื่อศึกษาศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอ
ชะอ า จังหวัดเพชรบุรี 2.) เพื่อศึกษาการมีส่วนร่วมของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี
และ 3.) เพื่อสร้างแนวทางการพัฒนาแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตรของ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนวัยหวาน ต าบลไร่ใหม่พัฒนา อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี ผลการศึกษาพบว่า เอกลักษณ์ของชุมชนมีความเข้มแข็ง มีพ้ืนท่ีเอื้ออ านวยต่อการประกอบอาชีพทางด้านเกษตรกรรม 
การปลูกพืช และการเลี้ยงสัตว์ อัตลักษณ์ของชุมชนหมู่บ้านหนองเขื่อน เป็นหมู่บ้านเกษตรกรรม ทรัพยากรธรรมชาติอุดมสมบูรณ์
สิ่งแวดล้อมดี มีแหล่งศึกษาดูงาน และการด ารงชีวิตตามแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจแบบพอพียง มีแหล่งเรียนรู้เชิงเกษตร วิสัยทัศน์ของ
หมู่บ้าน น้อมน าปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง หล่อเลี้ยงภูมิปัญญาชุมชน  ส่วนด้านการมีส่วนร่วมของชุมชนในการบริหารจัดการ ตั้งแต่
ขั้นตอนเริ่มต้น ได้แก่ การวางแผนการด าเนินงาน การตัดสินใจให้เป็นไปตามความต้องการ ตลอดจนการติดตามประเมินผล การ
แบ่งปันผลประโยชน์โดยประโยชน์ที่เกิดขึ้นจะกลับคืนสู่ชุมชนโดยตรง ซึ่งเป็นความต้องการให้ประชาชนได้มีส่วนร่วมในกิจกรรมต่างๆ 
ทั้งการวางเป้าหมาย การตัดสินใจ การด าเนินกิจกรรม การรับผลประโยชน์อย่างเท่าเทียมกัน ซึ่งแนวทางการพัฒนาการท่องเที่ยวเชิง
เกษตรได้ตั้งอยู่บนพื้นฐานความต้องการของชุมชนหรือปัญหาของชุมชน มีการน าเอาแนวคิดที่เหมาะสมผสมผสานกับสถานการณ์
ปัจจุบัน ความต้องการนักท่องเที่ยว นโยบายที่เกี่ยวข้อง ลักษณะทางภูมิศาสตร์และทรัพยากรทางการท่องเที่ยวมาเป็นทรัพยากร
ทางการท่องเที่ยวเป็นองค์ประกอบของแนวทางการพัฒนาการท่องเที่ยวเพื่อจะน าไปสู่การพัฒนาการท่องเที่ยวเชิงเกษตรได้อย่าง
ยั่งยืน 
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ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง (output):  
1) ระบบ Application ระบบการวิเคราะห์และจัดเก็บข้อมลูการท่องเที่ยวและสรุปการซื้อขายสินคา้ชุมชน 
2) รูปแบบและกิจกรรมการท่องเที่ยวเชิงเกษตรเพื่อการเรียนรู ้
3) แหล่งท่องเทีย่วเชิงเกษตรของชุมชนเพื่อการเรยีนรู้การปลูกกล้วยหอมทองและวิถีชีวิตโดยชุมชน 
ผลลัพธ์ที่เกิดขึ้นจริง (outcome):  
1) รายได้เพิม่ขึน้จากการขายสินคา้เปรียบเทียบกับรายไดเ้ดิม 
2) เกิดแหล่งท่องเทีย่วเชิงเกษตรท าให้นักท่องเทีย่วเข้ามาท่องเที่ยวในพ้ืนท่ีมากขึน้ ได้รายไดเ้พิม่จากการขาย 
โปรแกรมการท่องเที่ยวและสินคา้บริการท่องเที่ยว 
3) เกิดชมรมการจัดการท่องเที่ยวชุมชนเชิงเกษตรของกลุ่มวิสาหกจิ 
4)ได้ข้อมูลเพื่อน ามาวิเคราะห์และประเมินสถานการณเ์พื่อการวางแผนการผลติสินค้าและเตรยีมพร้อมส าหรับการรองรับนักท่องเที่ยว 
ผลกระทบที่เกิดขึ้นจริง (impact): 
1) ด้านเศรษฐกิจเกิดการพัฒนาเศรษฐกิจฐานราก และเกิดรายไดสุ้ทธิเพิ่มขึน้ 
2) ด้านสังคมเกิดการรวมกลุ่มเป็นชมรมการท่องเที่ยวโดยชุมชนเชิงเกษตร สรา้งความเข้มแข็งให้สมาชกิชุมชน 
การน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
ด้านนโยบาย โดยหน่วยงานภาครฐัและเอกชน 
  หน่วยงานภาครัฐและเอกชนสามารถน าข้อมูลการประชาสัมพันธ์การท่องเที่ยว เช่น การจัดกิจกรรมในชุมชน การสื่อสารผ่านสื่อ
อินเทอร์เน็ต และการส่งเสริมให้ ประชาชนมีส่วนร่วมในการแนะน าแหล่งท่องเที่ยว การจัดท าคู่มือแนะน าการท่องเที่ยวที่พักแรม ของดี
ของชุมชน วัฒนธรรมและวิถี และน ากิจกรรมการท่องเที่ยวของชุมชนประชาสัมพันธ์ในโปรแกรมการท่องเที่ยวเชิงเกษตรระดับจังหวัด  
เพื่อมีนักท่องเที่ยวท่ีหลากหลายและมีการเดินทางท่องเที่ยวได้ตลอดทั้งปีกระจายรายได้สู่ชุมชนอย่างแท้จริง 
ด้านสังคม โดยใคร ผู้ประกอบการด้านการท่องเที่ยวและกลุ่มวิสาหกิจ 
  ผู้ประกอบการด้านท่องเที่ยวน ารายการท่องเที่ยวและเส้นทางการท่องเที่ยวที่ได้จากการศึกษานี้ ไปทดลองใช้กับบริษัทน าเที่ยวหรือ
หน่วยงานที่สนใจ เพื่อใช้ในการวางแผนเดินทางท่องเที่ยวรวมถึงการเช่ือมโยงแหล่งท่องเที่ยวและกิจกรรมการท่องเที่ยวใหม่ ๆ ร่วมกับ
รายการท่องเที่ยวนี้เพื่อเพิ่มความโดดเด่นให้กับชุมชนต่อไป. 
ด้านเศรษฐกิจ โดยใคร วิสาหกิจชุมชน  
  การพัฒนาบุคลากรให้มีความสามารถในการต้อนรับนักท่องเที่ยวและรักษามาตรฐานในการบริการให้เป็นจุดเด่นของการท่องเที่ยวเชิง
เกษตรที่มีการให้ความรู้กับนักท่องเที่ยวที่มาเยี่ยมชมและศึกษาหาความรู้ในด้านการเกษตร และสร้างเยาวชนในชุมชนเพื่อร่วมกันจัด
กิจกรรมทางการท่องเทีย่ว ร่วมปลูกฝัง ต่อยอดสู่การอนุรักษ์ และเพื่อรายได้สู่ชมชนและสร้างความยั่งยืนกับชุมชนต่อไป 
ด้านวิชาการ โดยใคร สถาบันการศึกษา 
  สามารถน าองค์ความรู้นี้ไปต่อยอดและศึกษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนให้ตรงกับความต้องการของนักท่องเที่ยวและ
สามารถแข่งขันได้ในอนาคต รวมถึงศึกษาการส ารวจความนิยมและความสนใจของนักท่องเที่ยว และแนวทางการท่องเที่ยวในความปกติ
ใหม่ เพ่ือเตรียมความพร้อมให้ชุมชน สามารถน าก าหนดเส้นทางการท่องเที่ยวท่ีมีประสิทธิภาพสามารถดึงดูดนักท่องเที่ยวได้ 
การเผยแพร่/ประชาสัมพันธ์: บทความวิจัย การประชุมเผยแพรผ่ลงาน 
TRL/SRL ระดับ  
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การศึกษาศักยภาพของชุมชน 

 
 

แบบจ าลองศักยภาพการจัดการท่องเท่ียวเชิงเกษตรของชุมชน 
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การระดมความคิดเห็นการจัดกิจกรรมการท่องเท่ียวของชุมชน 

  
 

การพัฒนาศักยภาพในการเตรียมความพร้อมเพ่ือต้อนรับนักท่องเที่ยว 

 
 
 
 
 
 
 
     
 

 
 

การถ่ายทอดองค์ความรู้สู่ชุมชน 
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